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nakonlec wsypa¢ rodzynki, skoérki pomaraificzowe
smazone j zapachy. Po wyrobieniu postawi¢ do po-
twornego wyrosniccia i wtedy dopiero, gdy sig do-
brze ruszy, nakladaé¢ w formy na brytwanny lub ro-
bi¢ bulki. . .

Nie mniej wazng rzecza jest wsadzanie w pore
ciasta do pieca — gdy bowiem bedzie za malo wy-
ro$nigte, wtedy w piecu peka i zwykle jest twarde,
kluskowate, gdy za duzo wyroénie to robi sle pla-
skie i rownie2 ciezkie.

Nakoniec ostatnim warunkiem udania sie ciasta
jest dobrze wypalony piec. Najlepie] pali¢ drzewem
sosnowem, ktére jest porabane na dlugle i cienkie
drewna — witedy réwnomiernie trzon sie wygrze-
wa. Po spalenin si¢ drzewa, wegli odrazi nie wy-
miata¢ az troche pogasng — mnie] drzewa sig spali,
a piec lepiej wygrzeje. _

Najgoretszego pieca wymagajg baby, szczegél-
nicj parzone — jak na razowy chleb, chlodniejszego
placki zwyczaine, a drobne ciastka 1 pierniki naile-
pici sie upicka, gdy sie je wsadzi do pieca natych-
miast po wyjeciu chleba razowego. Male buleczki
przeciwnie wymagaja krétkiego pieczenia w gora-
cym piecy, a wiec na 8 — 10 minut przed piecze-

‘niem chieba,

L

Goraco$¢ pieca probuje sie maka, iezeli po wy-
miecenin wyrzucona garstka maki natychmiast sle
rumieni — piec dobry — jezeli pali sie — za goracy
— trzeba pomiotlem Sstudzi¢. Wymiecenie pieca
mokrem pomiotlem, tak Zeby sic w piecu wytwo-
rzyla para, jest bardzo dobre przy pieczenin drob-
nych buleczek i chleba, ktéry ma potem cienka a
chrupiacq skorke,

Placki Swigteczne,
Proporcja; Na 1 garniec maki (2 kilo), poi-
lora litra mleka, 8 deka drozdzy, 2 szklanki cukru,

10 jaj, 1 szklanka masla sklarowanego (moina za-

miast masla dodat Swiezego ladnego smalen alto
tez tréjttuszezu) 10 deka rodzenek bez pestek, skorke
olarta z cylryny i lyzeczke soli. .

Robota; Polowe mzki rozrobi¢ cieptemn mle-
kiem, wymieszaé z drozdzami i zostawié aby podro-
slo. Przez ten czas ubi¢ zélka z cukrem najlepiej
drucian@ irzepaczka, i bialka na piang. Gdy juzro-
zezyn podrodnie dodaé sél, wla' zollka uprzednio
wymigszane z piana, wyratiajac, dobirze dosypywa¢
makg, gdyby ciasto bylo bardzo geste dodaé mieka. Gdy
clasto bedzie od rgki odchodziio, wlaé masio, wsy-
pa¢ wszystkie dodaiki, wymigsza¢ jeszeze i zosla-
wit by 2 razy tyle podrosio. Polem Kasé na blachy
wysmarowane masiem lub smalcem, réwno ugladzié
z wierzehu i daé urosnaé do pelna, Nastepnie po-
smarowaé jajkiem i pesypaé cukrem. Z {ej propor-
cji wyjda 2 Sredniej wielke$ei placki.

Baydzo dobre przybranie plackow stanowi kru-
szonka, kidra sig roti w sposéb nastepujgey; 1 szklan-
ka cukru mialkiego miesza sie doskonale z szklanka
maki i irocha fluczonej wanilji, wlewa sig do 1ego
POl szklanki cieplego sklarowanego masla i zaraz
miesza sie wszystko lyzka, tak, zeby si¢ ulworzyly,
urobne zaciereczki, kiéremi posypuje sie placek uprze-
dnio wysmarowany jajkiem rozbitem z woda.

Baby parzone.

Pélora litra suchej przesianej maki zaparzyt M-
trem wrzacego mieka, rozbijajge dobrze, ady grudek
nie bylo. Gdy papka ta przestygnie, wila¢ 15 deka
rozdzy rozpuvszczcnych w lelniem mleku, dodaé 40
z6Mlek ubilych na piang z 2 szklankami cukru (kio lu-
bi stodsze wezmic 3 szkl. erukru), i postawi¢ w cie-

ple. Skoro rozezyn ruszy, wsypac do niego awa 1
pot litra maki, wiaé 2 szklanki sklarowanego masla
1 wyrabia¢ ciasto przez godzing. Dla zapachu dodaé
uttuczonej wanilji 14 laski, albo skérki pomaraficzo-
wej. QOdy ciasto odstaje od c3k wsypaf I klo tor
azenek bez pestek, dobrze wymigszaé z nim! 1 po-
naklacaé w lormy maslem wysmarowane, a na dno
polozy¢ krazek papiern bialégo posSmarowanego ma-
stem, (latwiej wyjda z formy). (Jasta WKadzie sie w.
formy mniej niz do polowy. Postawié w cieple do
wyro$nigcia, a potem do goracego pieca na godzi-
ne.
Pozytek z cytryny.

Malo kto umie oceni¢ wszystkie wartosci cy-
tryny. Kto n, . wie, ze kawalek cytryny, poloZony,
na nadpsuty bolacy zab, u$mierza zupelnie béi? Kto
wie, 2e sok cytrynowy leczy n. p. zapalenie blony
Sluzowej nosa, przypadiodci, tak czestej, zwlaszcza
jesienig i wiosna.

Dalej kto wie, ze wprowadzenie do nosa kawal-
ka waty, nmoczonej w soku cytrynowym, natych-
miat tammje krwiotok, Cierpiacy na reumatyzm
winni spozywaé duzo soku cytrynowego: rozpu-
szcza on bowiem kwas moczowy, bedacy powodem
boléw reumatycznych. o

Gdy kogo$ boli glowa, wystarczy napi¢ sie ka-
wy czarnej z sokiem cytrynowym, a chory natych-
miast czuje sie znacznie lepiei.

Woda z cukrem, doprawiona sokiem cytryno-
wym, stanowi najsmacznieiszy i naibardziej orzez-
wiajacy napoi. Lemonjada za$, prz.yrzadzan.a w ten
sposob, ze sie plasterki cytryny trzyina w ciagu go-
dziny, czy dwu w goracel czy zimnej wodzie, jest
niezrownana w walce z rozwolnieniem.

Czynnym tutaj jest kwas owocowy, }gtéry w
owocach polaczony jest z alkaloidami ro$linnemi i
po spozyciu, kwas spala si¢ w plucach, a zw1azelg
zasadowy Jaczy sig z kwasowemi truciznami krwi
na zwiazek nowy, kidry przez nerki z latwosclg do
moczu wydzielonym byé moze. Stad to kwasy ro-
$linne, odkwaszaig krew, kiorej zwigzki .kwasowe
atakujg nerwy (bdle glowy it. p) wzmacmaj.a orga-
nizin, reguluia zoladek, uspakaiaia, konserwuia zgby.

Kivasy sztuczne, jako luzno z alkaljami nie po-
laczone, jak n. p. ocet, kwasek (kwasna sdl, czyli
sztuczny kwas cytrynowy) wimy i t. p. spozywa-
ne zakwaszajg krew, psiia ii(ﬂa,dek, niszezg 2eby,
zmniejszaja sprawno$é nerek i t. n. .

\X]’ po]dob?ly sposéb, jak kwas cytrynowy lea!a
tez i mlody winny, nie gotowany barszez i wszelkie
kwaskowate czy winne owoce, jak jabltka, d&liwki,

isnieit.p.it. p. ,
E \Vszysrc):y n. p. wiedza, ze ndodym .’barszczem
bardzo dobrze jest plokaé chore gardlo i usta, czy-
szczae rodwnoczesdnie zeby palcem, (szczotka, pro-
szek i pasty podobno sy szkodliwe).

W jaki sposob przechowa¢ cyiryny.
Wklada sie cytryny do glinianego garnka i za-
lewa zimng woda, przykrywajac z gory talerzem.
Co dwa dni, nalezy wode zastapié¢ $wiea.
W ten spostb moga cytryny bez zepsucia prze-
lezed przez 6—8 miesiecy.

Gdy pszczola lub osa uzadll,

Qdy pszczola wuzadli, nalezy wyiad wpierw
zadlo, a potem w miejsce to napuscié soku, wycis-
nigetego z naci ogdrkéw lub samych $wie2ych ogér-
kéw. Podobno nie tylko opuchnigcla, ale nawet bo~
lu 2adnego po zastospwanlu tego .$rodka niema 1

jest to niezawodne. . ki
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Jak osiagnai duio miodu?

Przy rozpoczgciu sezonu pszczelarz winien pa-
migta¢, by: 1) doprowadzi¢ swe roje do istoinej si-
iy na czas wielkiego pozyiku, 2) daé im wiedy du-
20 miejsca i duzo komoérek do pracy. Tylko za-
chowanie obu tych zasad umozliwi, gdy pozyiek, nie-
raz krétki, nastapi, a pogoda dopisze, zebranie wigk-
szych zapaséw miodu,

Szczegblnie tam, gdzie sa  wezesne pozytki; z
akacji, esparcety i in., nalezy rozlpoczgé od tego, zeby
wszystkie roje "niedos¢ silne po aczyC mozliwie naj-
wezeSniej. Tak polaczone roje rozwijaé sie beda po-
myS$lnie najwczeSniej.

Gdy jest juz cieplo, a pszczot zaczyna przybywaé
a wigc okolo polowy maja zaczynamy rozszerzanie
gniazda. Do tego uzywamy glownie zapasowych ra-
mek gotowej wosczyny, Kio nie ma wiekszego za-
pasu takich ramek, ten nie moze Yezyé na wiekszy
zbior w tym roku, niechaj sie raczej siara, zapomo-
€} wezy sztucznej powiekszyé zapas dla roku przy-
szlego. .

Jak daleko ma byé posunigte poszerzenie gnia-
zda? To tez przedewszystkiem od rozmiaréw ula,
gdyz musimy mie¢ na wwadze 24 zasadg, tj. — aby
pszczolom nie zabraklo miejsca do pracy.

Aby zrozumie¢, ile pszezoly miejsca potrzebuja,
nalezy uprzytomnié sobie, jak wlasciwie odbywa sig
zbieranie miodu u pszezél. Pszczoly zbieraja z kwia-

tow nie mi6d, zawierajacy okolo 80 proc. cukréw,
a ok. 20 proc. wody, lecz nektar, kioéry zawiera na
odwrét ok, 80 proc. wody, a tylko ok. 20 proc. cu-
kiow. Nektar jest przelwarzany, zgeszezany w  pe-
cherzykach miodowych pszezél, gléwnie jednek jest
zgeszezany przez przelewanie z komérki do komér-
ki w niewielkich tylko ilosciach.

Do takiej pracy pszezoly potrzebnja bardzo wiel-
kizj ilosci komorek, tem wigkszej, im wigkszy jest 1oj
i obfilszy pozytek. Jesli pszczolom zabraknie komo-
rek do {akiej pracy, a pozylek bedzie trwal, to one
nicchybnie sig wyroja, a wraz z rojem  ucieknie
pszczelarzowi ocekiwany zysk.

Wielu pszczelarzy dla wykonania tej drugiej za-
sady ogranicza zawczasu w czerwienin matke zapo-
mocy blachy odgrodowej. Jesli przytem nie bedzie na-
ruszona 1-sza zasada: silnych roji, to rezultaty mo-
ga by¢ pomysine.

Oczywiécie zmniejszanie sily roju, ktore moze na-
slapi¢ przy ograniczeniu matki w czerwienin, powo-
duie czesto mniejsze zbiory nekiaru, ale tez matka
bedzie potrzebowala mniej komérek, mniej miejsca,
wiec 2-ga zasada bedzie zachowang,

Inni  znéw  pszezelarzy, nie uzywaja kratowki,
pozwalaja matce czerwié na dole do woli, gdy za$
tam juz jest pelno pszcz6l j ramek, stawiaja nadsia-
wke. Tu sila roju wytworzy sig wigksza, to tez przy
dopisutjacym pozytku, nadstawka i dol predko bpda
zalane miodem. ~Jednak trzeba mieé¢ na uwadze, ze
bardzo energiczna mioda matka jest w stanie zaczer-
wit wazystkie 18 ramek ula warszawskiego, ba, za-
ciega jeszcze czasem 1 do nadstawki. Dia takiego

{ Czerwienie matki, nawet najenergiczniejsze] i

roju nawet przestrzefi 18 ramek wraz z nadstawks jest
za maly i mo2e to spowolowaé rojke. :

To tex niekiorzy pszczelarze uzywaja zawczasu
Llachy odgrodowej, a potem dopiero stawiaja nad-
stawke. ‘len system moze da¢ bodaj najlepsze rezul-
taly, o ile naturalnie sita roju wylworzona zostala na
czas odpowledni.

Jest wreszcie jeszeze sposob zachowania obu za-
sad posigpowania. Polega on na nienzywaniu, ani
blachy odgrodowej, ani odmiennej od dolu nadstaw-
ki, lecz na ciaglem poszerzaniu gniazda takiemi sa.
memi ramkami, aby w miare zwigkszania sle ilodcl
pszczOl zwigkszala sig te2 odpowiednio przeslrzgﬁ.
mlo-
de!, ma swoje granice. Granicg faka, rzadko prze-
kraczang zdaje sie by¢ 18 ramek ula warszawskiego.
Oczywiscie, ze do takiej gospodarki, trzeba ez miet
i ul duzych rozmiaréw. Ja wzywam nadstawkii ra-
mek réwnej wielkoSci. Miewalem roje do 31 ramek
warszawsk:ch i od tych najwigkszych roji mialem
zbiér najwigkszy.

Przy rozwaznem i ciaglem zachowaniu obu wy-
zej wzmiankowanych zasad, moze pszczelarz napew-
no liczyé, ze mu pszczoly zawodu nie przyniosa, 2e
mu dadz3 raz mniejszy, raz wickszy, ale zawsze wea-
le dobry zysk.

Lucerna.

Gospodarstwa ulizymujace wigksze poglowie by-
da, nie pos'adajgce dostatecznej ilosci tak 1 pastwis{,
cierpia dotklwie na brak paszy letniej i z koniecz-
noscei muszy wiele uprawia¢ t. zw. zielonek, a zatem
roznych mieszanek na pasze zielona, stosujge je jako
t. zw. przedplony. Uprawa owych zic’anek jest jed-
nakze dosyé kosztowna, skutkiem czego takie gospo-
darstwa nie daja nalezytych zyskéw. Daleko korzy-
stniej sprawg dostarczenia paszy zielonej letniej roz-
wiazuje lucerna siewna, zwana takze francuskg. Ro-
§lina ta jest, — jak wiadomo — bardzo bogata we
wszelkie materjzly pokarmowe zwierzeee, w szczeg6l-
noSci biatko, stanowi zatem znakomita pasz¢ Raz
zasiana w warunkach odpowiednich, t. zn. na glebie-
przepuszczalnej, roénie przez lat kilka, a nawei kil-
kanascie, przyczem co roku dostarcza 4—6 pokosow
paszy zielonej. Przeliczywszy koszt produkejl 1 kg.
biatka w tej paszy, w poréwnaniu do pasz innych,
przekonamy sig, ze w lucernie okazuje sig najnizszy,
czyli, ze jest to pasza nietylko najlepsza, ale i isto-
tnic najlansza. Znaczenie fej znakomitej paszy uzna-
ly wszelkie kraje, gospodarujace z oldwkiem w reku,
A wiec Czechy, Niemey, Francja, a w ostatnich cza-
sach takze i Ameryka, w kiorej lucerng uprawiaja w
olbrzymich rozmiarach, opierajac na niej letnie zy-
wicnie utrzymywanego tamze inwentarza.

Nie pozostawajmy zatem w tyle. Uprawiajmy tg
wprost blogostawiona rosling, a temsamam Lodowla
i utrzymanie bydla w gospodarstwach o malej ilo-
§ci tak i pastwisk znacznie zyska na rentownogei.
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Znaczenie ruchu i Swiatla dla
frebiat.

Oprx6ez zywienia, réwnie wielkle znaczenie w wy-
chowie Zrebiat ma ruch i §wiatto.

Ko 2y{4cy na lonie dzikiej przyrodv. uie zna co
to sfajnia t stad czerpie swoja dzielno§é, przebywa-
jac ustawicznie w ruchu. Dostarczanie mu wigc tego
ruchu na §wiezem powietrzu jest bardzo waine. Sa-
mo dobre zywienie, bez gimnastyld mieSni zrobi ko-
nll;lbopas{ym, dutym, ale nieharmonijnym i w pracy
slabym.

W wielkich stadach uzywajg réinych sposcbéw,
by #rebigfa pobudzié do ruchu kiusem { galopem,
poczawszy od przeganiania batem, a skoficzywszy na
pedzeniu na lince, t. zw. zabawianiu przez wypusz-
czanie psa lub iunego starego, a lagodnego konia,
z ktSrym Zrcbigta igrajg.

W hodowli wloéciasiskiej o ile niemozliwem jest
{rzymanfe kizczy ze 4rebieciem na pastwisku i dostar-
czanie mu ruchu, kiSrym z powyiszych sposchéw,
najlepie] puszczaé ireble, by towarzyszyto matce pra-
cujace] na roll. Zrebie chodzgc wiedy przy matce na
powietrzu (wiczy migdnie oraz wszystkie organa, po-
uadto wymie klaczy nie zabrzmiewa, gdyz przy pezy-
stankach moZna da¢ Zrebigciu ssaé. W nmocy w ciep-
lej porze roku puszezaé nalepiej klacz ze %rebigciem
na pastwisko. Trzymanie wiedy #rebigcia w stajni,
fest szkodliwe. Qdlaczone Zrebieta powinny réwniez
wywaé o ile moinoSci cigglego ruchu na pastwi-
sku lub riysku. Baczyé nalesy natomiast, aby Zrebie
chodzge ﬁrzy malce pracujacej w ?olu nie_skaleczylo
sle o cokolwiek, oraz aby nie bylo kopuiete przez
innego konia. Do wyfazdow do miasta i po twar-
dycéh drogach najlepiej klaczy ze irebigcdem nle uzy-
waé, -

Zimy pamigfaé malety, Ze irebigfa powinny znaj-
dowaé si¢ w sfajni tylko dia ochrony przed stofa,
lub mrozem, pozatem powinno sie pamigtaé, by jak-
najczedciej ciostarczyé im ruchu i $wiafla na okGlni-
ku lub réwnem podwérku, z kiérego uprzgtuigto,
wszystko o co mogloby sig Zrebig skaleczyé.

Juz w poprzednich artykulach pisaliémy, ze 3rebie
trzeba wczeSitie oswoié przez lagodne obchodzenie
d‘g z nlem, oraz przyzwyczai¢ do czyszczenia skéry.
glaskaniemn 1 czochraniem, a wreszcle do podnosze-
ufa nég { opukiwania ich.

Nakoniec nie moZna dosé silnie podkresli¢, ze u-
tywanile frebdat przed ukoficzeniem 3 lat, do cigz-

ie} pracy Jest poprostu zbrodnia z punkfiu widzenfa
dobrego hodowey. Hodowea, kiéry oprzega juz 2-
latka sam sfebie krzywdzi, bo zamiast dobrego ko-
a, ktéry zastapl potem nferaz pare przy lzejszej ro-

e, bedzie miat cherlaka, ktérego predko bedzie

musiat sprzedaé ze strafa, albo pozytek z niego be-
dzle duzo mniejszy, jak z konia, ktéry uzyly byt do
pracy dopiero po trzech latach. Dwut'i pé6t letnie ko-
nle mozna oprzegaé, ale tylko po to, by sig do u-
przety i cagnigcia przyzwyczaily i koétko tylko po-
gimnastykowa!{ ciagnac razem ze staremi, Ale wy-
maganie od nich pracy takiej jak od starego komia 1
zmuszanfe do niej batem jest niedopuszczalne. 7Za-
lezy to zreszia od rozwoju konia czy moZna go za-
przggaé wezedniej, czy poiniej, a fakie od rasy, 1
owiedzie¢ mozna, e podczas, gdy cigtkie zimno-
Erwlste konle juz fako dwulatki moina zaprzegaé i
wprawié powoli do pracy to konie lekkie goracef
krwi moga by¢ uzyte do tego najwczeéniej, fako 3
latki.

Wychéw miodych krélikéw.

Mlode kroliki rodzg sig flepe i dopiero po 9-ciu
‘dniach otwierajg - oczy; pfg(nastodniowe krélild, gdy
im gléd dokucza, wychodzg juz z gniazda i zaczy-
najy sl¢ zabiera¢ do jedzenia paszy wraz z matkg,
a trzytygodniowe jedza juz zupetnie dobrze. W tym

tez czasie nie mozna zaniedbaé¢ podawanmia im poiy-

wnego pokarmu, jak np. owsa, suchego i §wiezego
stana, kawalkéw czerstwege lub rozmoczonego chie-
ba ifp. Im pigkniejezy chcemy mie€ przechowek, tem
dluzej musimy pozostawi¢ mbode kréliki przy matce,
a chociaz modna je $mialo juz po 4 tygodniach od-
faczy¢, to jednak przy wychowie zwierzat rasowych,
przeznaczoaych do celéw hodowlanych lub na wy-
stawy, a zwlaszcza ras duzych, nie powinno sigich
wezesniej oddziela¢ jak po 6 a majlepief po 8 tygod-
nfach; w {ym czagle nie nalely samicy ponownie
parowaé, a w kazdymi razie niezgyt wezesnie to czy-
nié, najwyzej na 7 dni przed odigczeniem mtodycli.

Miode najepiej odiaczy¢ od matki kolejno, ¢j. za-
bieraé jej jedno codziennte, gdyz w razie usunigcia
od niej wszystkich naraz, pokarm nagromadzony w
zbyt wiclkiej ilosci w wywronach, moze wywolad sta-
ny chorobowe, np. guzy ropne i krélica zdycha.

W tem miejscu dodaé musze, iz niejeden z hodo-
weow mial sposobno&¢ przekonamia sig, ze pomima
pozostawienia samicom niewielu mlodych do wy-
karmienia czesto mlodziez nie rozwija sie nalezycie,
a samice fracg apefyt i chudng. Przyczyme tego na-
lezy upatrywaé w fem, Ze miode podrésiszy troche,
niepokoja ustawicznie matke, mnie dajgc jej wkoncu,
ani chwili wytchnienia, fak, ze ta nie moze nigdy spa-
kojnie je§¢ podanege pokarmu i wskutek fego niema
dostatecznej ilosci mleka,

W podobnych wypadkach doswiadczeni hodowcy
wiedzg, czemu to trzeba przypisaé i usuwajg matke
z kiatki nieraz na caly dzien, aby mogla wypoczaé i
swobodnie sig najeéé, poczem dopfero na noc pu-
szczaja jg do miodych.

Aby unilmgé chwilowego nawet zastoju w roz-
woju potomstwa, nalezy po 15 a najpéiniej po 21
doniach po wykode, tj. w czasie, kiedy miode wy-
chodza z gniazda i zaczynajz sig¢ braé¢ do jedzenia,
ogrodzi¢ gniazdo od reszty stajenki zapomocg de-
ski odpowiednio diugiej i wysokiej, aby mlodziez nie
mogla z gniazda wychodzi€, a umiefci¢ tamze dra-
binke i podawaé im siano, rofliny, korzenie i kawat-
ki chleba.

Po odigczeniu w ten sposob miodych, matka, nie
bedac usfawicznie przez nie nfepokcjona, mozeisig za-
wsze spokojnie naje§é i wvpoczgé, a poczuwszy na-
gromadzone mleko, sama przejdzie do nickk i daim
za kazdym razem ssa¢ poddostatklem. Zamiast od-
dziela¢ gniazdo w podany sposdb, moina tez gnia-

 zdo f{ak urzadzié, aby na jego wierzchu mogla sa-

mica ochronié sd¢ przed miodymi; oczywiscie, ze w
tem miejscu musialaby samica ofrzymywaé poiywie-
nle, a stajenka musialaby by¢ odpowiednio wysoka.

Mtodziez .po odlgczeniv umieszcza sig w osobnej
klatce lub wigksze] przegrodzie, dla nich przeznaczo-
nej, skad n2dedy je zmowu w trzecim miesigcu Zyca
cia wedtug plci osobno porozdziela¢, a samczyki nie-
przeznaczone do hodowli pokastrowaé, gdyz w prze-
ciwnym razie, pozostawione w wspolnem pomiesz-
czeniu, rozpoczynajd sig kgsa€ 1 kaleczy¢; aby tego
uniknaé, nalezatoby kazdego z nlch pomieSci¢ w o-
gobnej klatce.

Ple¢ u lkrdlikéw, mawet dwumiesigcznych, moze
juz kazdy latwo rozpoznaé, gdyz wskutek nacisnie-

cfa narzgdu plcdowego z géry, a raczej odciagniecia |

go ku dolowi, wysuwa si¢ u samcéw pracie (wpra-
wdzle jeszcze njezupehiie w
do krotkdej lejkowatej rurkl), u samic ukazuje . sig
natomiast rodzaj podluznej, waskief pochwy. .
Sam wychéw krélikéw fest wogéle rzeczg latwg,
zell pamigtaé si¢ bedzfe o mnajwaznlejszych warun-
ach plelegnacji, {o jest; czystoded, odpowiedniej pa-
szy, pomieszczeniu { czestej zmianie $§cidiki.

Pamigta¢ tez naleiy, ateby przy podnoszeniu krg-
likéw nle chwytaé ich za uszy, gdyz pominawszy bél,
sprawiany w fen sposéb, na(iwyrgia sig tvm sposo-
bem uszy krélikéw u mnasady, a te traca wskufek fe-
go swe proste poloZenie i sfaja sig chwiejne lub ob-
wisajg, co znowu u wielu ras krélikéw stanowi wiel-
kg wade i zZnacznie zmniejsza warfoé¢ danych oka-
z6w.

Przy podnoszeniu krélika powinno sig go ujaé
dobrze prawa reka za skére na grzbiecie, lewa za$§
unie§¢ od spodu tylna cze$¢ jego ciala i zwierze,
podniesione lekko, przycisnagé do boku.

Cty osy | $a bpoiyteczne?

Jézei Kunz podat w czasopi$émie ,Der Garten-
freund" nastepujace swe doSwiadezenia. Kto miat spo-
sabno$€ przyirzeé sie czynnoki os podezas ich wycie-
czek, musi zmienié¢ swe poglady o konieczno$ci ich te-
pienfa i wygubienia. Tak, jak rozsadny ogrodnik stara
sie, by w ogrodzie jego bylo sporo ropuch, ktéreby go
pozbawity uciazliwej watki ze élimakami i innemi
szkodnikami, winienby sie tez starat o to, by w ogro-
dzie jego zagospodarowaly sie osy. Oblatywaly Zwawo
ro$liny, ktére do tej pory nie ntworzyly &cistych gté-
wek, wciskaty sie pomiedzy listki, przeszukaly wszyst-
kie kryiéwki i wyciagaty grube gasienice muchy ka-
pustnej, by je w wygodnem miejscu poZre€. Wszak
osy tez przeszkodzity gromadnemu pojawieniu sie ,.ka-
pustnika®. Mimo to, Ze setki motyli zloyto na dolnej
czebel lScla rodlin kapustnych mase z6ttawych jajeczek,
przeciez rzadka widzi slg gasienice. Wszystkie ja-
feczka i drobne gasieniczki spasione zostaly osami.
Przed kilku faty, w czasach imwazii ,mniszki®, pisze
9. Kunz, usiadlem w lesie i patrzalem na liczue, brzg-
czace osy, jak gromadnie szty po pniu sosny. wyszuku-
fac skrzetnie jajeczka i male gasieniczki ,,mniszki®.
Kazda szczelinke w korze przejrzaly troskliwie, a 1
na ziemi leZace motyle napadaty, jak mali rozbdinicy
i poteraly je. Pan Kunz twierdzi dalej, Ze osy {epia
leszcze mase innych szkodliwych owadéw ogrodowych
i leSnych, larwy i robaczki i mméstwo gasienic, pyta
przeto, jakby wygladaly czesto nasze lasy, gdyby nie
bylo os 1 jeSliby przezimowaly wszystkie te szkodni-
ki, ktére wylegaia sie od wiosny do lata? Ptactwo le-
$ue ledwieby zmoglo olbrzymie mnéstwoe wszystkich
szkodnikéw. [ dodaje: Bez os zaden las! Osy naleza
do gospodarstwa le$nega.

Zsaleca pouczanie mifodzieiy szkalnej o uZyteczno-
$ci os, a odrzuca nieogledne tepienie i niszczenie asich
gniazd. Dowaodzi, Ze osa dla czlowieka nie jest nie-
bezpleczna, Ze nie napadnie, o ile nie jest draZniona.
Da sie, atakujac czlowieka, odgonié machnieciem reki,
co jest niemoZliwem u pszczoly, kit6ra takim ruchem
rozjnszona tem wiecei naclera.

wztatcone, lecz podobne |.

Porady dla naszych gospodyi.

..+ Ogélne wskazéwki przy pieczeniu clasta.
- Jak na $wieta ‘Wielkanoctie, - tak i na Ziclone

Swiatki chlubg i duma kazdej gospodyni sa ladnie

wyroéniete i upieczone baby albo placki, a {atwicj 0
dobre ciasto na wiosne, bo mamy obfito§¢ nabialu
i jaj. Aby sie clasto udalo, nalezy wiedzicé, Zc:
1) w izbie w ktérej sie je robi, musi byé bardzo cie-
plo; 2) maka winna by¢ dobra i sucha; 3) drozdze
$fwieze w odpowieduiei do ciasta ilo§ci; 4) ciasto
dobrze wyrobione i 5) piec nalezycic wypalony.
Najlepieji w wigilie dnia w kfdrym ciasto . ma
by¢ pieczone, make przesiaé i postawié kolo pieca,
aby sie wygrzala. Nazajutrz rano dobrze napali¢ i
gdy juz cieplo braé sie do ciasta, zwlaszcza pray,
rozczynie powinno byé bardzo ciepla. Zadne sta-
wianie przy piecu nie pomoze, gdy w mieszkaniu
zimno, wtedy ciasto zazicbnie i Zeby maka i dro-
idze byly najlepsze ciasto bedzic nie udarzone.
Niemniej wazunym warunkiem powodzenia jest
maka, ktérej dobro¢ poznajemy po tem, Ze ona jest
sucha, jasna, ma bialogé nieco 26ltawa,. troche poly-
skliwg i zapach §wiezosci. 7Zta maka jest wilgotna
z zapachem stechlizny, z tej ciasto nigdy sie nic uda.

‘Jaja do ciast nalézy braé §wieze lub tez odpo-
wiednio przechowane w szkle wodaym Iub wapniey
whbijajac jaja, trzeba je staramnie wachaé, iezeli sg
przechowywaue, aby si¢ uie dostalo jajko zepsute
do ciasta — jedno takie jajko zcpsuje cale ciasto —
obrzydliwy jego zapach nie wypiccze sie. Maslo
najlepief bra¢ r6wniez $wieze, nigdy za$ stare i zjel«
czale. Natomiast mozna zmieszaé maslo po polo=
wie z szmalcem, lub tréjtiuszezens, co stanowi duzg
oszczednosé,

Drozdze do ciasta musza byé §wieze, przecho-
waé je moZna przez kilka dni w chilodnem miefscu,
strzedz tylko przed przemoknieciem, bo wtedy juZ
nic z nich nie bedzie. Przy pieczeniu ciasta nalezy
wiedzieé wiele drozdzy bra¢ i tak:

. Na garniec (2 kilo) maki do ciasta parzonego z
duzg iloScig jaj. cukru, masia, trzeha 12 do 15 deka
drozdzy. Na zwyczaine placki, bulki, racuszki na
garniec maki 8 deka drozdzy. Do chieba pytlowe-
gao i bulek postnych starczy 2 deka drozdiy na
garniec maki. Im mniej dodatkéw do ciasta, tem
mniej drozdzy. )

Gdy ciasto nie chce rosna¢, dosypal pét ly-
zeczki od herbaty sody oczyszczonei, gdy drozdie
nie pewne, trzeba réwniez dodaé trache sody. Do~
bro¢ pieczywa zalezy takZe od umiejetnego wyra-
biania. Przez dobre wyrabianie wprowadzamy dux
%0 powietrza, ktére jest niezbednym warunkiem fer<
mentacji, wytworzony bowiem kwas weglowy spul<
chuia i podnosi ciasto.’ .

Najpierw rozczynia sie ciasto, biorac zwykle
polowe maki przeznaczonej na dane pieczywo roz-'
rabia sie letuiem mlekiem zwyczajne, a parzone =
wrzatkiem. Osobno rozrabia sie drodZze w letniem
mleku, byle nie za goracem, aby za$ predzej ruszy«
ly, trzeba wsypaé lyzeczke cukru i gdy zaczng pod-
nosié¢ sie razem zmieszaé, wyrobié rozczyn lyzka:
obsypaé maka i postawié w cieple. Gdy rozczyn
popeka dodaé przeznaczone do ciasta ubife z cu-
krem zo6ltka, troszke soli (lyzeczka na garnicc ma-
ki), wyrabiajac dobrze, wsypywaé po trochu re=
szte przeznaczoue{ maki — wyrabia¢ tak dlugo, a%
ciasto od rak zaczuie odstawaé, wiedy wlaé skla«
rowane noprzednio letnie maslo i znéw wyrablads



