lub srebrna, przechyhé jak nie spadna, gotowe
Nakiadaé¢ do mmniejszych garnkow, wstawié do pie-
cas jak na wierzehu robi si¢ skornpa, wystawid.

Kiedy zupelnie wystygna, nasypaé na wierzch cu--

kri krysztalu na grubodé palca i zawiazaé paple—
rem pergamjnowym i postawi¢ w suchem miejscu.
Zwazaé trzeba, aby powidla byly - suche, w prze:
ciwny razie bowiem 2zbyt latwo: pleémeja

Powidla Ze Sliwek obieranych, Sliwek 20 fun-
tow sparzyé po funcie Wrzacs wods, odla¢, obraé
ze skorki, pestki (jadra) wyijaé, przemle¢ w. ma-
szynce do ‘iniesa, wlozyé do’ garnka i postawi¢ na
ognin. Rozbi¢ 20 pestek i wytaé jadra miekkie,
uttuc’ w mozdzierzu 1 wsypaé do Sliwek; kiedy
shwkl zaczna gestnie¢, dodaé 2 funty cukru i sma-

zy¢ na wolnym ogniu przez 12 dnia, ciagle mig-
szajac. Na noc odstawi¢ w zimne iniejsce, aby nie
skwas$nialy.

Zaprawianie pieczarkdw (siémpinionéw), rydzﬁw
i borowikdw.

Zdrawe, mlode pieczarki obraé ze skorki; od-
gotowaé — przez podl godziny — jak grzyby w ma-
lej iloSci wody, ulozyé w szklanym sloju i zalaé
dobrym goracym octem, pr7egotowanym ze sola,
angielczykiem, pieprzem bialym i listkami bobko-
wemi. Po Kilku dniach ocet .zlaé z grzybkéw, po-
niewaz zrzednal przez wode, wydana z grzybow
i gotuncy su; jeszeze nala¢ na takowe, po ostudze-
nin’ zawigzaé trzeba p'\plerem pergaminowym i za-
chowaé w suchem miejscu. ‘W razie utworzenia
sxe p]esm, zlaé ocef, przegotowaé szumujac ciagle

i dobra¢ Swiezego octu. Plesnienie nie nastapi, jesli
ocet hyl dobry, czysto winny., W ten sposob Za-
prawia sie tez ry dze, jedynie z ta rdznica, Ze ich
si¢ nife obiera ze skorki. Szarlotki (drobne ce-
bulki), nzywane do salat ‘réznych, soli sie nasam-
przdd na 24 godzin, a po wytarciu nastepnem WrZil-
ca je si¢ do mocnego gotujacego sig.octu i gotuje
przez 2 minuty z korzemann jak powyzej podano.

Placki owocowe.

Jablecmik Dwa cale jaia utrzec ua piane z
150 gr'unann cukru, poczem domieszaé¢ pd! funta
maki i dola¢ 2 do 3 lyzek mleka, cokolwiek octn

‘cytrynowego, a w koncu pdl proszku do pieczenia.

Po!ozyu ciasto na blache j nalozyé¢ jablkaml, pokra—
janemi w dienkie. plasterki.

Ciasto do_kazdego owoecwn. - 100 gramow masla
orzez kwadrans uciera¢ w misie z 100 gramami
sukrn, poczem doda¢ 2 cale jaja; 2 1vzki mleka,
380- gramow maki, cokolwiek sokn cytrynowego,
calg paczke proszku do pieczenia, wygnie$é dobrze
na desce, -rozlozy¢ na blasze, maslem wysmarowa-
nej i nalozyé owocemm. Piec okolo pol godziny,

Polewa tania na placek z owocem. Rozetrzeé
80 gramow cukru z 2 zdltkami, jedna lyzke mleka
lub $mietany, dodaé - 25 gr. maki i 34 litra mleka
oraz skorke z pdl cytryny Iub wanilii do smakn i
ubitg piane z 2 jai. Po dobrem zmieszanin réwno
rozdzieli¢ na cala blache ciasta, nalozonego jakim
owocen.

Kwas cytrynowy.

~ Podczas upaléw letnich kwas cytrynowy, czyli
Jemonjada w domn przyrzadzona, stanowi nap0j
srzeZwiajacy 1 mily w smaku. Przygotowaé kilka-
aascie flaszek dobrze wymytych -i wvsuszonych
aoraz odpowiednie do nich ilosci korkéw( nie moga
by¢é dziurawe), 10 litr6w przegotowanej i ostudzonej
1% ke cukry, 1 litr piwa, 3 cvirvz 2 ko ‘m"dvv

‘palenia i zapali¢.
‘catkiem stanie sie bezwonng i mozna jej uzyvwaé do
{ przechowywania réznych przedmiotow.

_ .Basen szklany prz‘y lampach. aaitowych pown- .
nien by¢ utrzymywarly w w1e]kﬁu czystosci, Co-
pewien czas nalezy reszte nafty w¥iaé, a do basenn -

93,

troche kwasu cytrynowego (kupié w aptece) 1 dwa
do trZzech dkg rodzynek.

Drozdze rozetrzeé z cukrem i wymieszaé z wo-
da, piwem i sokiem z cyiryn, dodaé troche kwasu
cytrynowego do smakn (mieszad i probowat, Zeby.

nie przekwasié). Do kazdej flaszki wlozyé 4 do 6

rodzynek — przygotowany plyn wymieszaé, prze-
cedzié i zlewaé do flaszek, szczelnie zakorkowaé 1
zostawié w cieplej izbie przez dwanascie godzm.
Po. dwunastu godzinach wynie$é do zimnej piwnicy.
Po czterech dniach lemonjada jest juz gotowa do
uzycia, a da sie zachowywaé do dwdch miesiecy.
Tak przygotowany kwas cytrynowy nadaje sie

.wysmlemcie na wszelkie zabawy, festyny, wesela,

przyjecia i do uzytkn dnmnwego
wedle przepisn, ndaje sie zawsze.
¥

Zrobiony $cidle

Na sok uzywa sie malin Swiezo zebranych i bez.

ogonkdw. Na 1 funt malin liczy sie 100 gram6w cukru,
Owoc 1 cukier przekladad¢ warstwami, w ten sposdb,
Ze dolne wiecej 2e dolne wiecej przesypuje sie cukrem,
a goérne mniej. Gotowaéd powoli na réownym ognin a2
50ku puszeza dostatecznie, ppczem wylaé do woreczka
dla osigkniecia soku, kidry nalewa sie do czystych wy-
suszonych flaszek, — Pozostaly owoc moze byé uzy-
ty na galaretke z malin, Nalaé woda i dosypaé cukru,

kow,

Rady domowe.

Cheace usunaé osiry zapach ze skrzynek od cy-
gar, nalezy nala¢ do Srodka lyzeczke okowity do
Po wypalcmu okow;ty skrzynka

nalaé¢ coskolwiek okow1ty do palenia ze szczypta

-soli. Plyn ten powinien pozostaé w basenie przez

kilka godzin, podczas czego trzeba czesto basenem
potrzasa¢. Po wylanin okownty, poplukaé 3eszcze

ciepla. woda, a basen wysuszyc zmletym papierem .
-gazetowym. — Kuot na Jeswn, gdy sie znéw zaczy-
-naja diluzsze wieczory i wiecej Swialla potrzeba,
‘najlepiei zastapi¢ nowwym, choé mozna tez stary za-
.moczy¢ w occie na calq noc, wypraé go w czystym

occie, wysuszy¢ nad piecem, rozciagnaé nastepnie,
aby go lekko mozna wirubowaé do palnika lampy.

Aby uniknaé pekania szkiel lub garnkéw ka-
miennych, napelionych miodem, wstawié nalezy do

.§rodka miodu patvk z drzewa bukowegzo. Wyiat go

mozna znowu, skoro miéd zaczyna sie zcukrzaé.

Odpowiedzi Redaksi ,,Rodziny"

P. A. M. w Z, Jesli nie ucierpiala barwa spodni,
nalezy wypraé¢ plamy mydlinami z mydla z6lcio-

{ wego z kilkn kroplami salmjaku. W razie wygry-

zienia barwy po wyczyszczeniu mydlinami przy-
farbowaé spodnie czarng farba Braunsa. Nie reczy-
my jednak za pewno$¢ nudania sie tego w domu.

P. A. 8. w Z. Podrecznik do wyrobéw win
owocowych w cenie 70 groszy jest do nabycia
w kazdej drogerji i aptece, klora ma na sprzedaz

drozdze ,.Vierka", potrzebne do wyrobu win owo-
e,

pogotowaé, wygnieS¢ przez woreczek i wlaé do stol-
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Serce ludzkie.
Dla Ciebie$ nas stworzyl, dla Ciebie Panie,
Wiec serce nasze teskmdé nie przestanie
Albo sie trwozyé w mepowodzen znojn,.
Péki w Twem sercu nie znajdzie suokoyu
Poswigceme

O gdyby lampa serce moje_bylo, .

W niej si¢ me cialo plomieniem spozylo,

W Twej stuzbie, Panie- — plomieniem milo$cl,

Azeby sie duch m6j wyzul z doczesnosci!
(Slowa $w. Augustyna).

Rozwaianie tygodniowe.
Czystosé i wstydllwosé
Kobiety, ktore mme)a sobie przytlumlc i trzy-

maé¢ w karbach naturalnl, niekiedy bardzo silna-

zmystowosé, nazwamy czystemi, meskalan_enn Jest
iednak w tym wzgledzie pewna réznica mig¢dzy ko-

bieta zamezng, a dziewczyna, ktéra winna by¢ jak--

by lilia biala, czysta w ogrodzie Stworcy., Kazdy
czlowiek uczciwy i przyzwoity ma szacunek dla
dziewicy czystej i uritka obrazania jej mysli slowem
i czynem, tak, jak 2z milosnym podziwem
patrzy na kwiaty promieniejace. w pelnym- a nieska-
lanym rozkwicie. - Czystodé kobiety' zameznej jest
zato wiccej podobna do owocu dojrzalego na drze-
wie, ktory zywa gra barw, w jakie go slofce przy-
bralo, zwraca na siebie oczy i dowodzi swej warto-

sel. Ze pojecie czystosci moralnej koblety zamez-
vlej r6zni sie i r6znié sie musi od tego, jakie powin- -

na mieé dziewica, polega na malzenstwie, ktére be-
dac urzadzeniem boskiem, sluzy¢ ma mmozenin sig
ludzkosci a zarazem podtrzymywacé w wysokiej ce-
ie pojecie moralnos$ci. O niem winno sie tez z tego
powodu mowié zawsze tylko z oglednoscia i poszano-
waniem, a nie pokpiwaé sobie z malzeiistwa w sposob
nieprzyzwoity, uwlaczajacei iego godnosci. Kto zdolny
iest wyrazaé sie o niem w slowach bezwstydnych, wy-
stawia sobie samemn $wiadectwo ubdstwa moralntgo
i wykaznje, ze nie ma poprostn pojecia o znaczenin i
swigtoSci malzenstwa, Przyzwoita Zona bedzie o
szczegollach malzenistwa wyrazala sie zawsze ina-
czej anizeli lada jaka ulicznica, jezeli jej wypadnie
o nich mowic,

Jezeli jednak malzenstwo poza celem przymno-
zenia ludnbéei w my$l Pisma §wietego ma dale3 slu-
Z2y¢ ku uvjecin w karby ludzkiei pozadliwosci i na-
mic¢inoSci, to z tego nie wynika, aby go naduzywano
do wyuzdanvch wvkroczeii pod wzgledem plcio-

: ;wym Kobxeta Zamezna - w kazdym razie powinne

ninied ‘wyczif¢ granice miedzy tym, co jest dozwo: -
loiteni, a tem, co jest grzesznem dogadzaniem chu-
ciom cxelesnym mledzy tem, co si¢ zowie obowia- -
zkiem j powinnoscia zony a grzechem ‘Malzefistwo -

jest sakramentem, jest wypelnienicin woli Bozej, a

nie zakladem wzywania uciech ziemskich, jest to:

walka o walue zwyciestwa nad grzechem, w ktérej

jedna strona ma druga zachecac i wspieraé. Kto sig -

niedorzeczno$cia,
Nieskalano§¢ jest dla kazdej hoblety majpiek-
niejsza ozdoba, dowodem szlachienosci duszy, ki6-

| inaczej zapatruje na malzefistwo i tylko z pobudek :
,zinysllowych wstepnje w stan malzeinski, dopuszcza
: _sxe czynu, ktéry mozna nazwad tylko bezsumienng

.-

‘T4 i stawia wysoko ponad rzesze ludzi tarzajacych .

si¢ z lubo$cia w metach grzechn, Kobl‘eta, ktora ja

traci z wlasne; woli, pozbywa si¢ swej godnoSci i. .
Stacza si¢.migdzy pozalowania godnk postacie ludz-
‘kie, na ktore spoglada sie tylko z pogarda, Kobieta

czysta jest kaplanka w zaciszu domowem, w kt6- -
rem ma panowac spokéj i zgoda, towarzyszka wier- -

na me¢za w walce z zyciem na drodze do szczescia

wnecznego, chnescuans}ne czyste pozycie malzefi- .
skie nie sprawi jei zawoddw i menulych niespodzia- -
nek, zdolnych malzenstwo zamienié w istne pieklo .
na ziemi. -Ale to malzenstwo, ktére ma byé podsta- -
wa najwyzszego szczeScia na ziemi, wymaga od |

kobiety, aby nle szargala swej godnosci dziewicze)

przed Slubem, pomnac na to, Ze im czystsza stanie

u boku meza, tem wicksza miloScia, tem szczerszem
poszanowaniem jego bedzie sig cieszy¢ przez cale .
zycie. Zaden Zal, Zadna skrucha nie naprawnq zlego, -

a droga zmvslowych uciech koriczyé sie zwykla
runieciem w przepasé.

Dia tego ponad wszystko kobiety winnk cenié
czysto$é i nieskalano$é, tak ze wzgledu na sicbie

same, jak i ze wzgledu na dzieci aby nie ciagzyl na .

nich przez cale zycie jak klatwa zarzut, nieSlubne-

IA

#o pochodzenia, aby z tego powodu pami¢¢ matki * -

ifie byla im przykra zamiast im byé Swietq. aby nie
byly obarczonezbyteczna zmystowoscia odziedzi-
czong po matce. Niechaj kobiety, przedewszystkiem
w mlodszym wicku, podczas rozwoju ciala i umy-
slu, nie czytuja ksiazek napisanych tylko dla roz-
budzenia zmyslowosci, niech unikaja rozméw roz-
wiozlych i nie draznia umyslu ogladanfem obraz-
k6w brzydkich, jakich niestety w kinach napatrzyé
si¢ mozna do przesytu! W domu na Scianach niech

zato wisza obrazy Swigtych Parskich, obrazy tre-
$ci narodowej wizerunki bohaterow i ho]gaterek na-
szych a w szafie niech nie bedzie brak kgiazek, pou- -

czajacych gazet uczciwych, jak nasz ,Katolik". Czy-
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sto$é i nieskalano$é niech panuje w calym domu ja-
ko wyraz czygtoSei i nieskalano$ci zo
nim krélujacej!

(Dokoiiczenie.)

Slimaczek ,jakby dla wytlomaczenia a moze

i ulzenia sobie powtdrzyt wiedy wszystko, co mu

kupiec byl powiedzial, mianowicie, Ze to kapelusz

najnowszej mody, a przytem bardzo praktyczny, Ze

sam krol angielski nbsi tylko takie kapelusze. Sko-

czybruzda wysfuchal tych wynurzen milczaco, po-

czein oSwiadczyl, ze taki nabytek koniecznie obla¢

trzeba, Ze nalezy skorzystaé ze sposobno$ci i wy-

pi¢ choc¢by po jednem piwku w najbluszel restau-

raciji tylko po jednem! Pan Kalasanty nie dal sie

dopiero dlugo famawiag, raz dla tego, Zze nie by!

nigdy od tego, aby sie czego$ napié, co mialo jaka

stycznosé z alkoholem, a potem aby zej$é z ulicy

gdzne ludzie tak gapili sie na jego kapelusz. Kiedy

sie znowu pojawit na ulicy, byl juz p6zuly wieczér,

a.deszcz lal jak z cebra. Mimowoluie przypom-

nial mu sie kapelusz nowy i juz sicgal pofi, aby go

ukryé pod plaszczem, ale ostatecznie porzucit fe

mys$l. Toé materjat kapelusza byt {ak doskonaly,

ze troche deszczu nie mdéglo mu przecicz zaszko-

dzi¢. Zreszta w tej chwili pojawila sie tez przy nim

pewna znajoma paifi, ktéra widzac pewne zaklopo-

tanie u pana Slimaczka, przystapila do niego i

o$wiadczyla sie z gotowoscia zabrania go pod swoj

parasol. Chetnie przyiat goSciunos$é pod parasolem,

zwlaszceza, Zze znajoma pani mieszkata rfiedaleko od

niego, wiec wracajac do domu mogta go prowadzic

do samego mieszkania. Kiedy jednak uszli zaledwie

kllkadziesiat krokow, pan Kalasanty uczul nagle po-

frzebe odwdzieczenia sic w jaki sposGb za przyslu-

ge'i dla tego zapytal sie swej towarzyszki .czyby
nie zechciala wstapi¢ gdzie na herbatke czy czeko-

lade. Uprzeijma pan§ nie odimdéwila grzecznej pros-
bie pana Slimaczka, wstapili wicc do naiblizszei po
drodze kawiarni i przy diZwiekach tnuzyki zabrali
sle do spozywania smaczanych wytwordw kunsziu
cukierniczego. Towarzyszka pana Kalasautegs po
kolei zjadla wielka porcic lodéw i 3 duie ciastecz-
ka, przypijajac do tego, dwie czekolady i na zakos-
.czenie czarify kawke, pan Konstanty jednak pozo-
stal sobie wiernyin i wypil jeszcze trzy kufle piwa,
ktore go uczynily bardzo wymordowanym i weso-
tym, ale nie wplynely dodatnio na pewno$é w no-
gach. Rozstawszy sie w koiicu z towarzyszka bli-
sko domu swego, puécil sie odwaznie samn w dalsza
droge. Na ostatnlim zakrecie jaki$ uhczmk ktbéremu
widocznic wpadl w oko kapelusz paua Slimaczka,
razacy swa jaskrawa barwa wobec ulewy, ktéra
wciaz jeszcze nie ustawala, rzucil zmictym w kule pa-
pierem tak trafnic, w ten kapelusz, ze ten, uwazal
Za rzecz komcczuq spasc z glowy i potoczyé sie
po mokrym chodniki. az wpadi do $cieku. Pan Sli-
maczek na chwile zdretwial z oburzeifia, a potem
rzucil si¢ z wscickloscia na ulicznika, ktéry doke-
nawszy napadu z takim skutkiem, przystanal w pe-
wnem oddaleniu i poczat glodno przedrwiwaé swa
ofiare, Zamiar pana Slimaczka spelznal jednakze
na niczem, bo zaledwie krok uczyifil, poSlizgnat
sie wskutek nicpewnosci w nogach na mokrych ka-
mieniach i legl jak dlugi obok swego kapelusza, Ha-
mujac swa wscieklo§é, pan' Slimaczek nie bez trudu
podniést nasamprzdd siebie samego, 2z ntokrego a
twardego loza. a votem kavoelusz i orzvirzal mu sie

i matki w.

przy $wietle najblizszej latarni. Arcydzielo kape-
lusznictwa, pomi¢te zmoczone, miale = wyglad

okropny i w niczem nie przypominale swego podo- -

bieistwa do kapeluszy, jakie sam kr6l ankielski
zwyk!l nosi€, Z takim kapeluszem nie mégl sie ra-
turalnie pan Slimaczek przekazaé w domu, bo chy-
baby nie ostal sie wobec drwin i wygadywan
swej jeimoéci. Nie namy$lajac sie wigc dlugo, przy-
wolal przejezdzajacy samochdd i udal si¢ do skle-
pu, w ktérym kapelusz nabyl, a ktéry na szczeScie
byl jeszcze otwarty. Kupiec, kt6remu pan! Slima-
czek w paru sfowach opowiedzial sweoje nieszeze-
§cie, obejrzal uwaznie kapelusz z wszystkich stron,
zmarszczyl czolo i pokiwal glowa.

»INO, jeszcze nie jest tak Zle, — rzeki w koiicu,
— bedzie mozna fako$§ szkode naprawié, Trzeba be-
dzie tvlko kapelusz dobrze oczyscié i odprasowad,
a wstazke da¢ nowa. Prosze przyi$é po niego za
tydzien'

Pan Slimaczek nie z pyszna odebral swéj sta-
ry kapelusz i z nkin pojawil sie znowu w domu: Nie
bedzmmy sie dopiero zapuszczali w opisywaniu
przyjecia, jakie mu zgotowala #oneczka, ktéra dnia
tego byla wla$nie bardzo niedobrze usposcbiona a
przytem niemile tem dotkmieta, ze zwykl byl ja za-
wiadamiaé o kazdym kroku, ktory zamierzatl pod-
iaé, tego dnia nie uprzedzit jej, po co z domu wy-
chodzil.

»Qadzies sie znown tak dlugo walesal, ty Lbl-
jobruku? — zapytata rozsierdzomha na wxdok meza,
ktéry milczac i nie$miafo wchodzit do miecszkania.
a wygladal jak zmokla kura. — . Zeby$ sobie byt
przynajmniej kupil kapelusz nowy. bo ten, co masz.
chyba nasadzi¢ strachowi na wréble! Ale ty wo-
lisz wysiadywaé w kunajpach w podejrzanem towa-
rzystwie, ty — — — [ tam dalej. —

Coby to bylo dopiero za kazan‘ie. gdvby pani
Slimaczkowa wiedziata, jak marnie sie skorczyla
wyprawa mem po kapelusz gdzie i z kim byl w
restauracii i w kawiami. Pan §hmaczek byl zawszce
bardzo potulny wobee zony, ale tego dnia szczegdl-
nie ani slé6wkiem nie wazyl sie stanaé w obronie
obrazonej godnloéci mezowskiej, -

Skateczne zasady wychowawcze,

Ktokolwiek zajmuje si¢ baczeniem zasad wy-
chowawezych, niech z uwaga przeczyta kilka na-
stepujacych zdafi, wyjetych i zestawionych z dziel
rézinych znanych wychowaweéw., Peo pierwsze:
»wKtokolwiek wychowuje dzieci, niech dba o to, aby
dzieci stale byly w dobrym humorze, po drugic,
niech zajmuje dzieci czemkolwickbadZ, po trzecie,
niech je przyzwyczaja do umifowania porzadku, po
czwarte, niech stanowczo zakazuje niedozwolo-
nych czynuosci; pigte niech lepiej wyjatkowo ze-
zwala na co$ niezwykiego, zamiast ustawicznie za-
kazywac. Kto stale przebywa z dziedmi, wie, jak
szczeSliwe i zadowolone, posluszne i chetne byv-
waja wesofe dzieci, Dobry humor, to znaczy we-
solodé, jest — wedle zdania pewnego francuskiego
uczonego — niebem, pod ktérem wszystko sie roz-
wija z wyjatkiem chwastéw. Wesclo§é te fatwo
osiega sie u dzieci, gdy je sie zajinie w sposdb od-
powiedni. MozZna im dawaé zabawki rozskladane.
klocki do budowania, lalki, kére mozna rozebrac

z odznezy, wogéle da\vac co§, co podnieca ich zmysl

tworczy:. Przv zwvczmeme xch do peorzadku nalezv

. of

wczednie rozpoczaé, i to w ten sposéb, ze dba sie
¢ to, aby kazdy przedmiot, zabawke lub’ ksxazke
kladly dziecli po uzycit na mielsce przeznaczone.
Zezwalaé trzeba dzieciom na wszystko, co nie wy-
woluje szkody ani na ciele, ani na duszy. Blednie
postepuje wychowawca, ktéry dzi§ zakazuje
pewna rzecz, na ktéra jutro zezwala. Zakaz
powinien pozostaé zakazem, ktdrego cofniecia Za-
dne lzy i przychleblame sig, ani up6r dziecka nie
wymusza u rodzicow.“ - ,

Przechowywanie masla
na czas dluiszy.

1. Maslo przeptukaue i pozbawione wszelkiej
skraplajgacej sie wody nasolié¢ na kazde dwa funty
mieszanka, ztozom z 15 gramdw saletry, 15 gra-
méw cukru i 30 graméw mialkiej soli. Maslo tak
nasolone bardzo dlugo sie przechowuie, ale tylko
wtedy, gdy bylo dobrze wyrobione i wyplukane
z wszelklej masianki. — 2. Drugl sposéb przecho-
wywania masfa polega na tem, Ze je sie r6wniez fak
dlugo przemywa, az woda c*ﬂkxem bedzie czysta;

nastepiie dobrze wycisnaé z niego wode Na dwa-

funty masta dodaé: 5 gramdw saletry i 1 tyLke czy-
stej soli, wymieszaé, uktadaé do naczynia kamien-
nego, poprzednio dobrze wyparzonego wodg ze
soda. Przy ukladaniu maslo dobrze ubijaé drewnia-

- nym walkiem. Po napelunicnin przykryé czystem

platkiem, na ktéry nasypaé warstwe mialkief soli
grubodci na palcc i postawié¢ w zimnem miejscu.
Przed uiyciem wymyé masto w zimnej wodzie.
3. Wskutek wplywu tlenu w powietrzu mudstwo
tluszczéw i olejdw powali jelczeje: masta 1 marga-
ryna szczegdluie szybko ulegaja tef zmianie w go-
racej porze roku. Przeplukiwanie masla wodg usu-
wa gorzkosé te tylko na czas kr6tki. Polewanie
masfa woda slong réwiiez nie zapobiega zgorzknie-
niu na czas dluzszy, pome\vaz woda slona nie dosy¢
jest szezelng, stad pr zyjmme tlen z powietrza i prze-
kazuje go ttuszczom, pod nia sie znaidujacym. Aby
osiagnaé pozadany skutek. potrzeba zrobi¢ silny

rozczyn soli kuchennej i to w sposGb nastepujgcy:

zagotowaé 1 litr wody, wsypaé do mego 350 gra-
méw najlepszej soli kuchennej i mieszaé tak diugo
az sie calkowicie rozpu$ci. Po ostudzeniu zlaé
z osadu rozczyn i nalaé go na przygotowane adpo-
wiednio masto. Mianowicie wymywaé maslo
w wodzie dop6ki woda nie pozostanie calkiem
przezroczysta, nalozyé je szczelnie do wyparzone-

. go poprzednio kamienhiego garnka, nalaé przygoto-
- wanym ostudzonym rozczynem slonym na wyso-
. kosé kilku centymetréw, obwiazaé garnek pergami-
‘ newym papierem i przechowywaé go w chlodnem

m1e1scu, do ktérego sloiice wprost nie dochodzi, sta-

. wiajac garnek na flizach kamiennych Iub cegle., —
- Przy wyhmowaniu masla z garnka trzeba zwazaé

na to, aby na $cianach garnka nie pozostaly resztki
masla, ciggnace sie ku brzegowi garnka lib ponad
powierzchnie rozczynu soli. Resztki te szybko jel-
czeja i udzielajg gorzkos¢ nastepnie masfu, znajdu-
jacemu sie pod warstwa sfona. Z tego powodu na-
pelniona maslem lyzke przy wyjmowaniu masia nie
nalezy prowadzié po brzegach garnka, tylko ku jego
Srodkowi. Nadmieni¢ wypada jeszcze, Ze lyzka po-
winna by¢ czysta, o ile moznoSci srebrna lub
drewniana, poprzedmo w wodzie wyplukana, aby
sie maslto nie przylepiato. Maslo, przechowywane
w szklanych slojach, trzeba chroni¢ przed wply-
wem slofica i §wiatla dziennego. zaslaniajac ie tek-

turg lub czem badZ ciemnem. — 4. Z wlasnego do-
Swiadczenia nastepu;acy sposdb nrzechowywama
masla uwazamy za najpewniejszy, choé moze
nie zbyt oszczedny. Dobrze wyrobione §wieze ma-
sto stopié i lek?(o zagotowaé (nie .smazy¢) na wol-
nym ogniu; po wystudzeniy, gdy maslo jeszcze
calkiem jest plynne, zlewaé¢ Ilyzka lub chochia-
ostroznie maslo klarowne do wysokiego, mezbyt
duzego garnka lub sltoika. Zwazaé trzeba, aby nic
z mas$lanki nie przedostalo sie razem z czystem ma-
stem do garnka, gdyZ ta powoduje z czasem zgorz-
knienie masla. Garnek z przetopionem mastem na-
kryé dobrym papierem . pergaminowym, obwigzac
sznurkiem i prze‘chowaé w chlodnem, suchem miej-
scu, do ktdrego nie dochodzi ostre slofice. Pozo-
staly asad — nie bedzie go duzo, ile maslo byle do-
brze \vyrobmne — mozna zaraz w kuchni zuzyé do
zup i sosdw, zanim zgorzkuieie, po zebraniv
z wierzchu ieszcze’ reszty masta. '

Rady kuchenne.

Zaprawianie sliwek.

Sll\\’kl w occie. Sliwki (2 ﬁmty) nakfu¢ szpit-
ka, wlozy¢ do kamiennej miski, zagotowu Dot litra
octu winnego z 1 funtem cukru i sparzyé-nim §liw-
ki. Nam]utrz zlac¢ ocet ze Sliwek, przegotowaé go
znown i zalaé znowu Sliwki. 'Irzecnego dnia zlaé¢
ocet, doda¢ do niego kilka goZdzikéw, calego cy-
damonu, (skorzycy) anglelczyku calego, postawié
na ogniu, wrzucié¢ Sliwki i zagotowaé zaledwie kil-
ka razy, gdyz przy dluzszem gotowanin Sliwki la-
two pekaja. Sliwki -wyiaé, ostudzié, ulozyé deo
stovkéw. zala¢ octem, w ktérym sig gotowaly, za-
wigzaé papierem pergaminowym i postawi¢ w Zim-
nem, ale suchem miejscu.

Sliwki obrane Ze skotki. 4 funty $liwek spa-
rzy¢ po funcie naraz i obraé ze skérki. Zagotowac
1 funt cukru w % litrze wody, ostudzié, §liwki ulo-

-2y¢ szczelnie w szklannych sfoikach, nalaé zimnym

cukrem, nalozy¢ gumke na sidj, nakry¢ szklannag
pokrywka i gotowaé przez 20 minut w aparacie.
Wecka. -

Sliwki w cukrze. 3 funty dojrzalych abranych
$liwek, 1% funta cukru, 8 gramdéw pokrajanege w
kawalki cynamonu, 10 goZdzikéw, 3 lyzki czystej
okowity. Ugotowaé cukier w 34 litrze wody ra-
zem z korzeniami i nalaé gotujacy na §liwki, obrane
poprzednio ze skorki. - Po kilku dniach zlaé sek,
zagotowad znowu i nala¢ gotujacym po raz drugi
Stiwki, a po dalszych kilku dniach powt6rzy¢ to
samo, a gdy ostygna Sliwki, powkladaé je do sloi-
kdéw, dola¢ do soku owe 3 Iyzki ok0\v1ty, polozy¢
na wierzch okragly kawalek papieru pergarmino-
wego sahcylem nasycornego, obwiazacé sléj papie-
rem pergaminowym i poustawiaé¢ w clilodiem, su-
chem miejscu. Naipewniej trzymaja sie Sliwki w
stoikach Wecka. ’

Powidfa, Sliwki obmyé¢, niech ociekna, powyi-
mowaé¢ pestki i zemie¢ na maszynce od miesa. .
Mase ze $liwek wloiyé do garnka aluminiowego,

‘postawié¢ na ogniu, ciagle mieszajac drewniang lo-

patka. Kiedy zaczng gestnieé, dodaé na 20 funtéw
Sliwek 2 funty cukrua, wstawi¢ do goracego pieca
chiebowego lub do piecyka pod blachg, niech sie
gotuia. (Garnek postawié na podstawce, aby po-
widla si¢ nie przypahly Gotowaé tak dtugo, aZ

zupelnie zgestnicia t. i. wzia§¢ na lvike mietalowg



