@r [dhmedt aqusgejcidynet unbd it preiswert; aber _nur
ecyfer Vialztafiee, aijo gemuiljies Gefreide, joll es jein!
Bieljad) wird namlidy das Getreide, Korn ober Gerjte, nur
gebrannt, nidt aber gemdlzt. Im Malj jedod) liegen allein
Biite, Farbe und Gejdmad begriindet. Es ijt darum gut,
wenn bdie BVauerin nur eine gute und betaunte arfe von
Malztaifee in einem Patet, nidht ofjen, taujt; dann Hat fie
die Gavantie fiiv wirtlih gemilzte Ware.

Wenn Jie Kuden bidt, ift es fehr widtig, u wifjen,
bag man Halb Mehl und hald Viehlpuder verwenden joll,
Dentnt bann wird er loderer. Wis Mehlpuder nahm wman
- friiher Reis- ober WMaisjtirte; Hheute aber tauijt die deutide
Baverin deutides Kartojjelmehl! Diejes ift genau jo gut
babei atet .billiger und erjpart uns Devijen!

Die Juderjrage ijt gleidfalls fehr feifel, denn bder
Buder ijt wohl gui und nahrhaft, aber boch immerhin
teuer. Dem bilft man ab, wenn man nur jur Hiljte
Juder verwendet und jur anberen mit gSiii;itoi{ nad)hilit.
Diejer it nadgewiciencrmafen nidt |Givlidy, jogar nidt
- einmal gefdymadiich 3u erfennen. Er hat allerdings feiners
fei RNibrwerte und iji, wie etwa Paprila ober Pieffer,
nur ein IWiirgjtofl. Das alte BVorurteil gegen Siifitoff ijt
pollig unbegriindet, denn es iit wiffenjdajtlid) erwiefen,
baB er véllig unidadlid) iit. Sa, er witd jogar Giiuglin:
gen, Juderfranten und folden Meniden verordnet, die
an au jtarter Weberiduerung des Wagens leiden. Er fann
alfo, wenn er dem empjindlidhen Magen nidt jdadet, erjt
tedit den gejunden nidt benadyteiligen. Dagu lommt feine
Preiswiirdigteit. Vit Hille von Siifftofj aber ift es ge-
rabe fiir bie Biuerin leidit, oftmals RKajjee und RKatao,
jowie Gingetodjtes auj ven il au itellen. Das Obft hat
fie fa felbit; es war bisher meift nur'der Juder, ber fie
abgehalten hat, ihr Objt eingntoden.

Da Juder und Giikitofj aber beive deutjde Erzeugnifje
find und eines bas anbere erginat, fo bejteht in der dies:
fdbrigen Ginmadjeit wirtfid fein Hindernis mebr, redht
viel Sajt, Marmeladen, Gelees und Kompolt Hergutellen.
Aui dieje Weile erfihrt audy die beutjde Erseugungss
ifhladht und im bejonderen unjer beutjher Obittau bdie
‘befte fdrberung!

1

Gteingut im Bauernhaus

Sleingut, der Worldujer des Poryellans, fpielte im
Bauernhaus jdon immer eine groge Rolle. Die [ultig-
bunten Teffer, Sdjiifiein nund Kriige mit ihren farbens
rohen Bogeln, Blumen, Hiriden, Mddeln und Qebenss
priien waren nidt nur widtige Gebraudsgegenitinde,
ondern vor allem aud) eine beliebte Jierde. Die heimildye
SKuntjt und der gefunde biuerlife Gejdmad Haben daraus
lowobt originelle wie formjddne und aud farbenprdaditige
Gejditre geidafien, die in ihrer Gejamtheit fo hodymertig
find, bafs fie oft jogar in den Mujeen ftefen.

Der unjelige Gejhmadswandel ber pergangenen Jahe-
sehnte lieh aber bdas gute, edite Steingut zu Gunjten von
oielerlei buntem und goldverziertem RKiti§ immer melr
in den Hintergrund dringen. Ja, ¢s lam fogar fo weit, daf
man von Steingut als von ciner beinahe aweitllaffigen
Ware [prad). In Unlenntuis des Materials verwed)jetien
viele Hausjrauen das edle Steingut jogar nodh mit dem
itbenen Gleingeug, ben grauen Iopjen mit den blauen
Blumen, und hielten durdimegs alles, was ,befjeres” Ges
[hirr war, einfad) fiic , Porellan”.

Dabet ijt gerade das deutidhe Steingut von Dejonderer
Qualitdt und die in ihm gepjlegte Nultur wnd Form-
gebung fo edt und urjpriinglid), daf es, wie joujt taum
ein anderes Malerial, einen GChrenplaly im  deutjden
Bauernhaus verdicnt.

Die breiten, behibigen Sdalen, KRannen und Sdiifjein,
bie lujtigen Tafjen und Teller, das jdlidte Chgejdirr mit
feinen maijjiven, gedrungenen Formen auj dem graben,
jetbitgeiponnenen Leinentud) — laden fie nidt geradezu
tin, aud) mitgubalien an diejem Nahi?

Wie unedt wirfen dagegen die allzu modiffhen, wmit
siel Gold und fitihigen BVlumen vergicrien Gefhirre, die
elgentlidy cbenjowenig im Bauernhaus gu jinden jein jolf:
ten wie anberer Grofjjtadbiplunder, denn fie find nid)t ver-
wurgelt im Hertommen, in der JNotwenbigleit uud in bex
Rultur bes biuerlidien Qebens.

Und aud) in ver Kiidje jollten die bunien NilGlannens
Jige und Sdjiifjeln, bie leudjtenden Teller auf dem Voros
brett wieber E€inlfehr halten, denn die Jatrbe des Cteinguty
belebt den Raum und madt jroph. Wie Iddn jelen 3. B.
Wielenblumen in einem vogelverzierten Krug aus! Biel
edyter jedenfalls und in die Mmgebung pafiender, als eine
jogenannte | tinjtlerijde”, in Wirtlidkeit nur titidige
maieb ober Figur, die in irgend cinem Warenhaus gefauft
wutbe,

€s gibt sweierlei Gicingut: bas etwas weidjere und das
logenannte Hartjteingut, das bejonders wiberltandsiihig
und vor allem als Gebrandsgeidirr empjehlenswert ilt.
Gteingut ijt gubem eine vein deutihe MWare; gerabe Hart-
fteingut wird auptiddlich im Saargebiet von Villeroy und
Bod) hergejtellt, Jo dafy feine Berwendung audy Taujenden
von Bolfsgenoffen an der Gaar, die nun wieder gang aunt
b.e&ticf)en Baterland uriidgetehrt find, Beot und Uebeit
gibt, :

Der BVorteil des Steingutes liegt darin, baR jeine Far-
ben unter die Glajur eingebrannt und baburd) auler:
ordentlid) haltbar find. In diefem Unterglajurbrand liegt
audy das Geheimnis der Farbenpradt, burdy die jich Stein:
gut anderem Gefdirr gegeniiber bejonders auszeidinet. s
it mit jeinen viele Jafhrzehnte crprobien {Formen und
Mujtern und mit feinen neueren, nadd) alten Vauernmodel,
len nadjgearbeiteten (ﬁcirgirren ein Material, das im

Bauernfoj and) wirtlid) bodenftindig und Jdollenverbun:
ven wirtt! :

Wie ftellt die Bduerin einen guten
Kodhtije her?

. Der Kodtife wurbe [don in friiferen Jeiten Jowohi
tm landliden wie im Jtidtijden Haushalt hexgeftellt, Die
Jubereitung ift verhilinismafig einfad und der Gejdnad

iit pitant, wenn gute Jutaten gemommen und die hier bes

jdhriebene Herjtellung befolgt wird.

Da Rodtife im Gegenjoal pu anbderen Kijejorten feinen
ftatten Gerud) befigt, o wird er gern als Brotaufitridy vers
wendet.  In_ vielen Gegenden Deut|dlands Hat Pd) eitte
eigene Rodyfdleinduftrie gebildet, ein Jeiden bdajiic, wie
beliebt der Kodytije nielfadh ift.

€r wird aus Sauermild) wie aud) aus Gypeijequat Hers

gejtellt.  Wer ihn im Haushalt Berjtellen will, nimmt.

einen guten Gauerquart. — Gauerquart erhilt man aus
Magermild), die bei ca. 35 Grad Celfius aufgejtellt wird
und ber man bis 10 Progent des Quantums Buttermildy
beimiidt. ad) 10~-12 Stunden it dann diefe Mager-
mild) bid und man |dHopit fie wie Speijequart in ©eib-
tiijer ober Side. Durd) mehrmaliges Umlegen der Siide
tropft die Molte [dhueller ab. RKann man nad bem Did:
werden der Magermild) vor dem ULfiillen in Gide ben
iogenanntgn »Brud)” nod) einige Grad ,nadwirmen” un:
ter fortwiihrendem’ langjamen Umriihren, fo feit fid) bie
NMolfe nod) [dueller ab. It andbern Tages dann ber Quart
jdhon troden, o wird er nodmals grindlidy nadypepreft,
bamit die janre MWiolte vollends ablduft. Dann |diittes
man ihn auf ein Brett, 10—12 Jentimeter Hohe Lage, unv
lagt ihn an einem qutigen Staum 3 bis 4 Tage [iegen,
vamit e anreifen fann. Wenn dieje Reifung etfolgt ijt,
was man an der rungeligen, gelbjdmierigen Oberflide

extennt, Jo wird er gewendet, damif aud) bdie Unterjeite

den Reifungsprozel durdymaden tann. RNad) weiteren 2
bis 8 Tagen ijt der MNeifungsprozel bHeendet und man
tnetet nun das Gange mit ca. 2 Progent Salz und etwas
Kiimmel tiiftig durd).  Durd) Jujaly von ehwas Mild,
Yahm oder Butter wird der Gejhmad Jerfeinert. ~ Diele
nun didlige Malle wird in einem gewdhnliden Kodytopf

jum RKoden gebradt. Man [dymiert vorber bie Winbe

des Koditopfes mit Butter aus, damit ein Unbrennen vers

wicden wird. Veim Kodjen mup Jtandig geriihrt werben

dic Flamme darf nur tlein jein. Wird bie Majje im Iopf
au fteif, jo verdiinnt man mit etwas Rabm, Butier oder
NMildy. Das Koden it beendet, wenn dann biefe Majje
Inrupartig vom Kodylbifel {Huft, was in ungefihe 30 Niis
nuten fein wird. Die Majie wird dbann in gut gereinigte
Gefafe, man" it Tontdpie, gefiillt und nadbem man ben
nun fertigen Kodtiije gut erfalten Idfzt, werben die Topfe
nadber ver|dlot- . Der jo gubereitete Kedtije ift lange
Jeit haltbar us - Gietet aud) in der mildivmeren Jeit inr
Winter ein vor, :lides Brotaufftridmitiel,

Jolge 96

Der Fad)berater
fiir Hof, Land u. Garten

Geidheint Hatbmonotlich 1935

Gdyrifileiter: HYans K G, Reuner, *Jﬁiin then - Grofheijelohe

Bei der Crndhrung des Kalbes foll-der ébergang von
ber Vollmild: gur Diagermildifiitterung allmihlica ge-
fhehen. Nan gibt am bejten nad) jolgender Rorm::

. Tag 1 bis 1,5 Citer Koloftralmild in 4—5 Portionen,
. Tag 3 Liter BVollmild) in 4—5 Portionen,
. Tag 4 Qiter Vollmildy in 4—5 PVortienen,
. bis 7. Tag 4—6 Qiter Bollmild) in 3 Portinnen,
. Wodye 6-—8 Liter BVollmild) in 3 Portionen,
. Wodye 8—10 Liter Vollmild) iy 3 PBortionen,
- bis 6. Wodye 10 Qitér BVollmild) in 3 Portionen,
. Wodye 8 Liter Vollmild) und 2 Niter MViagermild) in
3 Portionen,
. Wodye 6 LQiter BVollmitd) und 4 Liter Magermildy in
3 Bortionen,
9. Wode 5 Liter BVolmild und 5 Qiter. Magermild in
3 Portionen;
10. Wodje 3 Liter BVollmild) uad 7 Qiter Magermild in
3 Portionen,
von ber 11, Wodje ab gibt man nur rod frijdhe, ourdaus
fille Wagermild) und erfest das durd) die Bollmildy ent-
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gogene Mildyfett durdy Beifiitterung von Leinmehl und.

Paferidroi in Breiform. — Fiir je 1 Liter Lollmild), der
durd) Wagermild) erfefst wird, werven fe 50 Gramm biejes
Rrajtfutfers mit beigegeben uud gutes Wiejenheu,
Um die Detannte KNiilberruhr zu vernteiden, muf darauj
elehen werben, baf nur Magermildineinwande
?teier Beldajfenheit, feildh und tuhwarm

vonder Jentrifuge megverfiitiert mird, —

Poltereimagermild, Ddie in den bHeiffen Sommermonaten
febr oft anjeuer (haibjauer)  suriidgelicfert witd, ift vn-
tauglid,

Die Kdiber jollen jtets einen gutgeliifteten Stall Haben,
viel Freiheit auf der Wdeibe und gerade in den erften Vioe
naten bejonbers miit Gorgfalt gefiittert ~rerden,

Bei eingw Fiitterungsverjudy im Tiergudtinjtitut der
Univerfitdt Halle wnrden 10 Fertel eines urfes gum Teil
mit Fildmebhl, die anderen mit Magermild ﬁefﬁttert. .-
Die Jungjdweine waren ber BVeginn des etjudes 93
Tage alt. Jm BVergleid) 3u der Ergiebigleit bes Fildymeh:
les wurbe Magermildy verabreidht, die dbireft nad

~bewm Nelten gentvifugiert wurde und nod

volligfrijd, nidtjaucrundvorallen Dins
%en‘ nidi angejivertan die Sdhweine gur
erfiitterung gelangte. TNad) dem Beriht iiber
biejern Werfud) wird ausoriidlidy betont, vaf nad) Axt der
Bewinnung Yol dher Magermild) (jrijd von ver Bentri:
Iugc weg) biefer ein fehr Hhoher Futterwert juge:
proden werden muf. i
Die eine Gruppe exhielt; ;
taglid) 4 Qiter dicjer Magermild, 400 Gramm Ger-
jtenidyrot, 300 Gramm Noggenjdrot und 7,613 Kilo-
gramm gevdampite Kartoffeln,
Die Fiidymehlgruppe erbhielt:
tnglidh 300 Gramm Fijhmehl, 400 Gramm Gerften-
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jdrot, 300 Gramm Roggenidhrot und 7,613 Kilos
granun gebdmpite ﬁarto%eln. :

Bei ciner Jwijdenwiigung nady 30 Berjudstagen bats
ten die Gdweine ber Magermildgruppe eit Durdidnittss
gewidit von 45,9 Kilogramm, wilhrend die Etigmeblgtuppe
nur ein Gewidt von burd%id,mittlid) 41,8 erreidit Hatte.

Bis jur BVeendbigung des BVerjudies waren aber beido
Gruppen giemlid) gleihihwer. — Es muly oljo hervorges
hoben  werbden, daf jid) die Gruppe bder ﬂﬁagermi[tf)gﬁtte-
rung jdnefler euf die neue Sdnellmajt umjtellte, wihrend
?i;) i}iid)gtchlgruppe' erft nad)y und nady diefer ‘,}iittgrung
id) anpajte, s o

€s witd aud bejonders beadytlich Jein, daf ausgriidlic
belannt war, bal ber Nihrwert und die Qualitit des
Fildmebls auBerordentlidy hod) waren und baf die im
cigenen Betriebe jauber gewonnene Ma-
getmild) in ihrem Juttermert dem Beften
Gildmehl gleidtommt.

Wir [timsnen vollig mit den Glufjolgerungen aus die
lem Fiittecungeverfudy und bem verdffentliditen Beridy
liberein, €s wurde Hiermit bewiejen, dag fiberall bort, w
die Miogliditeit beftebt, cine hodywertige, voilig jiige Mo
germildy gu verfiittern, hiermit ein befonders gutes Fut
termitiel fiix junge Tiere und ein gang Hervorragend ei
weifbaltiges BVeifultermitiel durd) diefe Magermild op

gielt mwird,

Bernadyldajjigt
die Oecflitgelhaltung nidt!

Audy unfere Bollsernihrung it betanntlidf MWandlun
gen unterworfen, obne daf fidh immer jagen lieke, woris
joldie Wandlungen ihre Urjadie haben. Ju diefen Wand
lungen gedort u. a. die Erideinung, daf in dber Nadhlriego
geit bel uns der Gierverbraud Jtart angejtiegen ift
Das war umd it umjo bemerlenswerter, als die deut]
Gefliigefhaltung nod eineswegs in ber ﬁage ijt, die Na
frage nady @iern aus ecigener Ergeugung zu befriedigen,

2ir franten da wod) tmmer an den Folgen friihere
Berldwmnifje. Vor dem Krieg hat die Gefliigelhaltung it
Deutigland nidt die Beadhtung gejunden, die fie verdien
bitte. Jwar gab es nur wenige bauerlide Betriebe, mi
benen nidit eine Gefliigelhaltung verbunden war. Aber i

- biente vorwiegend dem Jwed dber Selbjtverjorgung der Eo

geuger ober die fiberidilifigen Gier wurben zum iiberwie
genden Teil in dem Crzeugergebiet bem BVerbrauder zuge
fiihet. Der unregelmiifig anfallende Produltionsiiberjdul
wurde meift im Tauldhaubdel den Aujtiufern iibergedben.
€5 feblte der Anreis, fidh mit der Gefliigelhaltung eins
gebend gu befafien. Die Hiihner — nady Farbe und RNaife
bunt gemijdht — waven wmeilt in einer Dejdeidenen, dunts
len @de des BWichjtalles untergebradht und wurden in der
Hauptiadye mit BVetriebsabiiiler gejiittcet, Weber die Lege:
leiftung Tehlte jeglidhe Kontrolle. So geidiah es, daf der -



