Fallobf,

S b echten teueren Heiten bejcyer
tcnﬁgﬁig%@ bie Objtbdume in ben mei-
ften Gegenen eien reichen Objtjegen. Nm
diejen poll und gawy aussuniben, laffe man
audy midgt bie unjcjeinbarfte Frucht umbome
wmen, pewende fie auf eine At gur menj
fichen Stahrung odet dod) tenigitens al3 Biel)-
fufter. dus umeifen Fridien focde man
(elee umd benupe die Rildjtdnde au Marme-
{abe und von den legten Ueberbleibjeln befom-
men Hithner, Enten, jowie Schweine ihr Teil.
Jgeniger befannt ift €3, bah man audy tm Hein-
tet Weapftabe Moft bereiten Parn. pere
afrt ivlg&mberma et Ulle fauligen tourm-
tichigen Stellen werben entfernt, die YAepfel
und Birnen 3—4amal durdygefdnitten und ge-
jafcen. Die Stide treibt man durd) eme
Fletjdgmaichine und preg;t bie Iafje durcy
cine grudiprefie. In Crmangelu Ddiefer
fann man jie aud) durdy einen Beutel driicden.
Der qewonnene Saft ift ein ebenjo wohle
[chmedended, wie gejunbes Getrint, dad von
vorziiglicher Wirtung quf die Verdauung ift.
Die Ueberbleibiel pom Db}t aud der Prejje
bieen_al3 281e‘16futter, omit fommt nicts
um. Wer den Woft nicht falt trinfen mag,
focje eine Delifate Suppe dapor. Wean fept
ihn auj b3 Feuer, laRt ihn focjen. Anf em
Liter Woft verviihet man 30 Gramm
oubamin. in faltem Moft ober in laltem
ajfer wnd rithrt e3 langjam in den fodjenden
Weojt, denm man nocy 8—5 Weinuten Durcf!r

Eochen I&E§ und m@{)er mit_einer Siiffto
[Bjung a H}ﬁmﬂﬁ' ui dbpnlide Weife mut
Weoft und Weondbamin fanm man aud) wohle
fchmedende Tunten zu Reis, Klogen ober Bad-
tverf Derftellen, die mam wmit einem &i ‘ab-
siehen und mit Sitpitoff abidmeden famu.
Jtetfered Fallobft borre man, was fid) aud
imSodjherde bewerkftelligen lafit. Die ge-
{chilten, in Sdeiben gejdmittenen Fridhie
ioexden auf Bledhe oder DHordem geleqt, et
{angjamem Feuer getrocdnet i Papierbitten
aufbewalrt. Won reifen, nicht haltbaven Bir-
nern ftelgt man_eine porzigliche Marmelade
fer. Die_gejdyilten Friichte werben auf ber
sleijdmajdyine gecilemert ober auf einem
ytetbeifen gerieben. Der Brei wird ofne Waj-
fer nur mit einem ©tid Bimt ober Jitro-
nenjchate fo lange gebodjt, Bid er rot ijt. Sollte
bie Wearmelabe nicht i fein, jo hilft man
mit etivad Siipftof nac). HBu einem nahr-
faften Gemitjegericht fann man ebenfall3 Falle
objt vetwerten. Man jydlt 2 Pfund Kariof-
feln_ und jdymeidet jie Heur, folrﬁg jie in Galg-
iwajjer ab und gieBt bheifged Wafjer zu, qibt
sin Pfuno gejdyalte, zerjdnitiene Uepel hin-
su, tocht beived weid, rithrt 30 Gr. Wonva-
mut i wenig Wafjer Har, bindet damit dad
Gemiije und jdhmedt €8 mit Feit ab.

Srau Dottcher v. Hiilfen, Baven-Baben.

Bittere Surfen.
(Madbrud verboten.)

Der bittere Gejdmad ber griinen Gurfen ifl
Ber pen Pausfrauen ein fehr gefiivdteter Uebals
ftand Bet ber Hubereitung von Gurtenfalat, dba
ean aus jolden Fridten bergeriditeter Sqlat
mehr ober iveniger g_enu[j-.mc‘ib (EL nd
bag fdummite ijt, dap bie Ddamit bebafteten
Friigte genau jo wie die anderen Gurfen aus-
fefen. Leber die Urjade Dtefeﬁ‘uebclé ehen
die Memungen auseinander. Die HauptiGuld
biirfte jedod) etner narf:f)rtcn' S’;urturpirege und
namentlid) einer umgiwedmdfigen und un.
aditigen Diingung gusitjdreiben fein. Die An-
nahme, bap bie WBitterfeit audy eine befonbere
Sorteneigentiimlidfeit fef, it als frrig langft
wiberiegt. Die Crfabrung Hat aber gelehrt,
bafy burd) WBerwendung frijden Pferdemiftes
der ®urfenertrag und bie ©roge der Friidte
gang erheblid gejteigert wwerben fann, bap aber
e grofer Prozentias der Frildte biiter jdymedt,
wihrend ber Benupung bon RKubbdiinger bies
nidgt der Fall ijt. Cine weitere Urjade bes
ritermerdens bdiirfie in Talten und regnerijdgen
Witterungsverhdltniffert su  fudien fein, iveil
badurd) Das Wadstum der Pilangen und dre

m Samilientifch /

feher- | fauner Boden

audj bdie Entwidlung  bder
Aud) u fefter und bindiger
fann Ib an Dbem Uebels
ftanbe gxen. Denn die Gurfe verlangt ju einem
guten wiht nur einen warmen und
gejdjiist gelegenen, fonderin aud) einen I[oderen
und Humusr Dett, bon ben Sonmen~
firahlen gut Ddurdivéwnt werden fannm und
?ﬁglid‘ﬁ}ﬁigtu Eb@d};tﬂtetn be‘t5 ﬂ:"ﬁttalg&s\iunne Iiegts
n ef gt  qu ie  Ling uni
Drrefte %n’ﬂljmxug mit dent Grdboden g;'z;e Bres
rung des Dutteven Gejdhmades bei us bdiefem
Grunde follten Gurfenpflangen vedigeitig mit
Herjig unterlegt werben, um bdie Friidite vor
Der viihrung mit bem Erbboden i hiigen.
Sm all bie

f nur on
Ab{cilufende, nur felfen am
. Die Haugfrau Handelt des-
bald proffijd), mit dem Gdiilen ber Gurfe
erft bann au iten, fwenn fie borher bon
DBetbert @pxg:;t eine Ru% pbe genomuten und
fe\'tgbefteﬂt , ob ¢in bitterer &eiqj[mad bors
Hanben ober nidit. ®egebenenfalls ift das
brtlere foeit abaujdineiden, Bis bder
Gefdymad verfdjivunden ift. Auf diefe Weife
wird berbiitet, Dbaf beim dlen Der aquge
fhepende bittere Saft iiber bie gange Gurfe
gegogen toird ‘und fie ungenie adit.  Hat
man aber dieje Lorfidit cufer adt gelajfen, 12
ligt jidy der Witterjtof] aus der Gurfe wieder
entfernen, wenn man fie einige Minuten lang
wm ein Wajferbad legt, in mweldem einige
Sibrner iibermangjaures falt aufge Bit Tourbden.
Jeady ‘Dem Devaugnehmen qus bem Babde wird
die Gurfe Trdftig in faltem Waffer nadige-
piilt, in Gdjeiben %e[\ﬁnitten und unter Boi-
abe bon @aly und Geiiiry | Gejdmad
ergeridtet.  Bon efnent bitteren Gefdhmad
algbann nidts mebr zu fpilven fein.

Die Himbeeren nady der Grafe.

Folge b
peigle fods

Dem runben

wird

Beuthen O.-O.

3Jm allgemeinen bermeidet man, die Rettide
su bid werden su laffen. Jm mittleren Sta=
dium threr Guiwidlung ift Der Gﬁ.ﬂ')td)mn ant
DBeftenr. miir ben Winter ift e8. ni gerafen,
bie Jettihe an Ort und Gtelle ftehen su laffen,
da fie meijt erfriever. %aﬂ nefme fte [lieber
tm RNobember aus ber und fdlage Ixc
im Kelfer in Sand ein. Pflangt man e tn
Friifjahr in das freie Land, fo fann man von
thirest Samen ziehen.

Fiir die Riiche
e gute Ruffveife

i ifen. Damit die
&eﬁei{mnﬂ wm“?utfnezben Tonnen
follten wur fokfe Cpeifen bereitet werden,
31 benen fein zermaflene SHijfe perwendet tver-
Den miffen. Gehr jdumadhart it ber Hajel
nufituden. Dabel it die Jubereitung billig,
da nur 100 Gramm Hefeluugferne, 100 Gramm
Butter, 100 Gramm Fuder, Gramm Weigen~

Beilage fiir IWiffen und Unterhalfung

,,%fdﬂefiidpe Feitung”
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Réts_ehe_cke.

Ratfel,

Herr Miiller Hat mein Wort gefpielt

Und aud) Gewinn davauf eraiegltfp

Dod) tann er ihn beheben nidyt,

Denn dag Papier, dagd ipn ver{priche

4Ind bad div nennt bag Rétfelwort,

Hat — nimm davaus zwei Seidpen fort ==
Gr awar fid) aufgehoben, doch

Wo liegt's? Bielleicht entdectt or’s 1o,

GilbensRatfel.

1 ift von Jeit ju Seit der Mond,
Mit 2 ber Herr{dher fivaft und lohnt.
Ber 1 und 2 befigt, ermweift

AUls Stellvertveter fich sumeifts

s

Auflbjung ded (Bebi.t—érﬁtiels ber bovigew Rv
Bugi;ﬂge; Untersberg, Cg)eigcl tein, Sdyinber, Peis
. Tratther, Juderhitl, Gl

wehl, 100 Gramm Wild, 25 Gramm Pref. | penberg, Jdgerfontp,

Gefe und ein ganges Gicﬁm&:bﬂii_@ find. ;5% mauerhatt.

Bubevertung it folgende: Qﬂielﬂﬂg& et

Den gweunai auf der Mamnbdelveibe ober Wianbdel« [y, @ﬁ’ﬁ nefymen.  Go fertig gediinjtet, jdhmedt
miihle aufs feinjte e s 9}“ ollfommenct 1 pas Gt iife jehr gut.

dre Berfleinerung ftattfindet, bejto vorteilhafter.

Das Mehl und ‘die Mildy werden warn g%eftel‘[t,
Dann beveftet man bon einem Teile bes Viehles,
ber Mil§ und der Hefe ein Hefenitild, dbas man
am farmen Ofen zunddft aufgefen it It
dag gejdehen, perarbeitet man bad Hefen-

ftii mit ben fgnﬂinﬁ'en itorigen Bejtandteilen | jo

— aqufier den gemablenen Niljfen — zu evum
glatter: Teige. Dann fommen ulest die Hajel-
nitjfe barunter. Nun wixd der
aum 2Nifgehen icder an einen ivarmen Plag
geflellt. Hat er 1) geboben, fo Dbejtreidht man
em Badbled) mit etwas Buiter und gibt ven

G8 Wwird bieljad) ber Fehler be ba
man Die abgeernfefen Frudpruten betq.bimé
beeren nidyt redyizeitig entfernt und Dafy fich
dieje aljo dann nod) auf Kofter der neuen
Triebe weiter erndfhren lajjen. Die abgetragenen
Jrudiruten fjterben jowiefo ab und fommen
alfo fiir ben niditidhrigen Frudtertrag nidt
mehr in Betradt, E8 ijt deshalb vorteilhaft,
alfe Friehe, welde Friidte getragen Haben, fo<
fort nady der Grnge abgujdyneiden, bas Land
3u fdubern und audy bon dem neuen Aufwuds
nur finf bis {eh3 der Prdftigiten  Triebe ftehen
it lafjen; alle anberen Sddflinge  werden
cbenfalls abgejdnitten, ba fid)y audy biefe mur
auf Koften dber jruditragenden Ruten erndhren.
Cine Ausnahme madt man nur, wenn man
Sdpjlinge fur eine Neuanlage gebraudyt und
dieje von femen Mutterpilanzen gewinnen mill.
Man [dgt dann mehr Iriebe hodigehet und
grdbt die bendtigte Anzahl Sdibflinge im Herbijt
aud und bevwendet fie, wenn fie (tarf und
frdjtig genug find, fofort zu eciner neuen 9Yn-
lage oder pilanst jie, venn e& fich um f[dimds
dere Gremplare Banbdelt, auf Referbebeete, um
E';xbann um nadjten Jahre gur Anlage neuer

te it berivenden.

Winterrettiche.

. Auf dem abgeerntetea Gemiifebeeten follte man
im Juli ober Augujt Wintervettide anbauen.
Gie bet}agcn yujt nie, und wenn man fie fiix
feinen Bedarf im Keller wm Sand einjoligt,
liefern fie ben ganzen Winter fiber cin jdmads
aftes Geridit.  Nettidy it eim bortrefflides
Mittel gegen Werdauungsfibrungen. Gein Gajt
mit Buder vermifdt, hebt Lev|dhleimung und
Sujten. Sdon ber ben Rbmern und dep alten
Germanen Ipurbe ber ?Reiﬁﬁ febr Bodgefdist
und feine Beliehtheit in Siiddeutfdiand Hat
ibm_ Dben Namen ,baberijder Ananas” einges
bradt. Ber der Heranjudyt der Yettiche lodert
man den BVoden retdiidy und fit die Korner in
Qidher von 80 gentimeter Ubftianbden. Gie
folfen 2 big 3 Bentimefer tief jein. Jn jebes
Sody werden 3 bid 4 Sbrner gelegt. Rady efwa
8 Tagen ift bie Saat aufgefprofjen, und nun
ilt €8 in erfler Rinie, die ldftigen Grdfldhe
cripubalien. Man erveidt died am beften durd
fpduiges Ueberbraufert Der Pildnzdyern mit
Waffer, wie iiberhaupt bei Nottidien Befeudy
fung ungemein biel jum Wadstum beitrigt.
Wenn oft davilber geflagt wird, baR fie belzig
werben, und in den Samen aufjdiehen, fo trdgt
in ben meijten Hdllen eine mangelhafte Bes
wéfferung ober ein ju Harter Boben fdulbd,

T g u fing age Ddarauf. Gr
mug nun nody einmal qufgefen und wird dbann
ber mittelmdpiger Ofenbige langlam gebaden.

Rfartoffelfloden mit gebdiinfleten
Brrnen. Man reibt etiwa ein Pfund Kor
toffeln, bie man am Tag vorher abgefodt Hat,
giept einige Soffel Magermildy baran und
muct bdies mit einem fnappen GRidijel Bad:
‘uper, etivas Saly und einer Kieinigleit Juder
vurdeinanber, vollt ben Feig glatt qus und
fadt mit bem Sbffel Noden aug, die man in
Galgwaffer langfam gar siehen Iift. Dann
niditet man fie mit ben gediinjleten Bienen in
ewner Scdijfel an.

Birnenmus Aud die wemiger dauer-
Dajten Friihte find mit Vorteil ur Musberais
tintg su benuben. Man fodyt die Friichte mit
wenig Wajfer jveidy, vithrt fie durd) ein griberes
Drapified und durd) ein feineved Haarfied. Die
Mafle wivd witer ftdndigem Rihren fo fange
in ecinem blanfen $effel gefodyt, big fie feine
Briife mehr zieht und, ouf ein Vlait Sdreib-
papier gcbmgf\)’t, nidgt Ditrdifeudytet. Dan tviivat
bas Mus mit geftoenem Bimt, Bitvonenjdale
und fann e8 fpliter zur Hilfte mit Pilanmenmus
bermijdhen. Diefe Mijdjung it befonbders bdess
halb gu empiehlen, weil fidy reined Birnenmmnus
nidit befonders gut HiElt und Pilaumen- ovher
Bioetfdgenmus ojt redt jouer ijt. Die Mijdung
wird fedody fo borgenommen, bap beide Yrte
emige” Mole miteinander auffodien;  mifjen.
Dann it man dag Mus in Gteintdpfe, bie
einige Gtunben in einen Brat- ober Badnfen
mit guter Dperhige 3u ;:Irm find. ©8 bilbet
fiy bann obenauf eine Krujte, Wwelde dle Halts
bavfeit gewifeleifiet. Sehr gut iwivdl  jebes
SRus, tenn mon die Fridte ftatt mit Waffer
mit Birnens oder iﬂﬁgemnoj't auffent, Cine
dijne Farbe erhilt das Wius durdy Jujas bon
jalbveijernt Walniljjen. Wihrend des RKodeus
oIl Das Feuer nur méikig brennen und ununiecs
brodenes Rithren ftattfinden.
Berwertungbonroten Ritben Nidt
biele Qeute wiffen, dafy dic Bldtter der voten
Ritbe, wmit derjelben Gorgfalt zubercitet ivie
Mangold ober Spinat, ein diefeom| dhnlidhes,
woblidanedendes Gemilfe ergeben. ber aud)
die ©tiele bder grofen Blitter laffen fid in
folgenber Weife berwerten: Gie 'werden ‘wie
Rijabarberftiele abgegogen und iw | Iingliche
Gtiide gg’dmittm, banm_ in Salgivaffer gefodt.
Run berettet man eine Sdnelze aud etwasd Feft
und Mehl, gibt Dasg Gemiife DHimein md ein
aar 2Wffel faurven Nahm Ddajit Kehlt Ddiejer,
o fann man Wl mit einem leidhten Bufah

e

erlige  Feig | arid

efentubdbel Gin_ Bhund Mehl wirk
mﬁ Yy Qiter verdiinnter Mildy und 25 bis 30
Gramm Hefe gut bevarbeitet. Dann jtellt man
ben Teig an eimen armen Drt und Rt ifn
geniigend lange geben. 3Jjt er gemug gegamnen,
ormt man mitteld eines Loffeld aus der
‘))la{ie tunde {nddel und gibtbgtc m Fodjenbdes
Galpivajjer, Wwo fie aufgehen Big iiber Fauft-
i Am beften wird eine Jwicbeltunte ober
Pilgtunfe zu den Kniddeln gegeben, Aud) guf=
gebaden fdmeden fie jehr gut.
Geriebene Brotjuppe. Man rijte ugs 4
cfiihr einen Teller voll geriebenes Vatab i
utler oder Sdimaly Hellbraun, gieft gemiigend
BWaffer ﬂ)lxtg, falat e und Uikt ed mit ein paar
Gliffeln ild) Dreivierte]l Stunden  fochen.
Gtivas Blumeniohl ober Sellerie in der Suppe
gelodht (Refte bom BVortag) erhidht den Wohle
gejdmad. Bor Anridyten wird bdie Suppe
wiit einew @igelh obgegogen; audy ITvodenei
ift verwendbar.
e

Dauswirtichaftliche

Brerflede in Rleidungsfifiden ers
Den mur mit Waifer beb 1
bag mit einem Sippden aufgerieben wird. Die
Den led Dbilbenben egtraft- unbd zuderavtigen
Stoffe find leidit in Wafjer IB3lHd.

Yaarbiirfien zu rveinigen Man tue
Goda w Paltes Wailer und reinige die Bilrjten
bamuit.  Diefes mwird fehr rafd) gelingen uind
ven Borjten nuft fdaden. Warmes Waffer
und Seife madit lehtere weid und verdirdt fie.

ridtdpfe {dnell zu entiGuern
Gin mer{tg }:et'annzcﬁ Cntjduerungsmittel find
rohe SRartoffelidalen. Werden it oddent-
HeE  efnmal Widldtopf und <anne ausgefacht
und dre Mifdilajhen bamit gefpillt, danw fees
ben f{fe; Wwic bei Behandlung mit Sodamwaffer,
wislfg Petmfrei, und bie Mild wird bor dem
serderben und Suern bewahrt.

Wall man Ndgel in die Wand
1¢ lagen, und Dat der Pus fidh jdon ge
Todert, fo_tut man i;;ut, wenn man die Ndgel
feft mit Watte wmwidelt unbd” fie mit fTilffioem
Seun befiveidit: Dann werben fie in bdie Wher Ny
gebohrt. ;}lc@t einigen ©Stunben  find  fie

troden um 5
Cpigen zu wajden Feine CSpigen
hﬂeﬁm wifdht man, obne fie zu zertrennen,
oy Beften folgendermafen: Jn einen tiefen
Dalpt wird Tenzin gegoflen und das betveffende
Gtita datin leife gedriidt und Hine und Herge:
jogen. o oft die g.’ﬁifigl‘eit berduftet, giefit
matt ftif,%e barauf, bis die Sdhleife fauber i

Danad; Tann {ie jofort geplgttet terd b
bte Reinigung bat febr wemtg gefoflet. i, T
fotwafjer, das Feinen Roft bers

urfadt, tann man fih Herjtellen, wenn man
fo lange Tleine Stiife bon Znt in Salzjdure
i, b8 biefe bamit gefdttigt ift, b. §. bas
Yufbraufen aufhbet. Den bdritten Teil bes
Sojungsraumes fegt man danw an Salmdal zu
1&?‘ verdiinnt mit einer gleiden Menge Regen~
N er.

s

Buvg TSaldftein,

Gin nordmdrfijder Roman wvon
Dswald Bergener.

nmeritanifdes Coprignt 1922 bY  Carl Dunder
umeritanifdes Lop ot

19, Jortfelung. Naddrud verboien.
S te in mid Binein — Monbdnadyt-
q'm\;)f?——mi(g; itc:nb vor dem Walde von Boden-
hujen.
ol warf id meine unvollfommene Orfs-
ren:mllcibé unbfmein Drientierungsbermdoen su-
igmmcn und {dritt aldbald ?egbﬁﬁeﬂb den
[warzen Hodhwaldmauern 3. 4
Da oben ghimmte ein 16ilicher Lidiftrabl
an ihrem Fube auf, verfhmand, seigte é!g
Bald

wieder, je nadem id mid) bewegte.
entlann_ midy bier einmal durd) Den 5
von jenfeit heribergefommen gu fein und 04
wo ber Weg qud dem hoben Budenwald und
bem Sajelnupunterhols {rat, ein $egemeifter-

bausden entbedt su haben, bas mit Gartden

and Gartenbanf, griinen Laden wnd weiben
after GelbHsufriedenbeit

Waldeiniambeit dudie.

Sardinen in_traw
fid in bie

Snbem iy mid) rafd) dem Licht{dein nd-
Derte, horte idy eine Tiir difnen und fraftig
wieder sufdlagen. @3 verballte [eltfam in
Dder volllonumenen Waldesjtille. Das Ligt
etlofdy.  Ein Hund fdlug furs an. Da mein
Beg in bie breitere Walbranbditrafe miinbete
und idy in Ridtung ded verjdymundenen Lidyt-
[dheind und des Tilrflangs einbog, gaben meine
Sdyritte auf ben Steinen feilen Widerhalll
in {dmwarzer Nadt.

et da?' rief eine Bardhe Mannerftimne.
Bugleidy traten aud) die Umrijie de3 Haufes
aud bem Gartengebiildy beutlicher Herbor, und
aud der Jaunpjorte Jah idy eine dunile unter~
ete Geftalt in den Weg Heraudidreiten und
tehenbleiber.

#Guten Abend, oder Gulen Morgen!” ant-
wottete {f; i) will nah Burg Waloftein und
5035; ben b??eg von $Haberburg er verfehit.”

¢t andere erwartete midy fdhmweigend und
it ity ot i@ o s A

w98 mir redt, o Tenn idh ben Herrn bon
Haltein bet.  Und idy bﬁ?ljn be éegcmeiiter.
anlg.:' Ao fing wi’n Gtidigen mit’ nander

b Tannte bie furse Inorrige Geltalt mit
bem weiken Schnur- und 8;&3:6@ ?d: lg‘a:

ihm auf Waldlein und audy untermegs [don
oit Degegnet. iy

Wir_fraten in bie feietlide Halle ded Hod-
walved eiit.  Die Dondfidel Tugte nod einmal
Jdeu in_ben finfteren EI&!.% Berein, und bie
Fiihe rafdelien 1m welien Laub bed berwidye-
nen $Herl 5

Das Gelprad im Nadt{Gweigen hangte fich
qleidy an den Haderburghof, die vier Dorn-
bluth frauen und den Ieblen mannliden Sprok
ded alfen Ungeler Geldledts.

»Bon Haunold,* fagie er: ,Hei i nidy as
wie unfer ein hicr to Land, frei su, geradeweg,
Tieber 'n Wort tau veel a8 tau wenig. Hei is
von jenfiet und Hedt binte be Mauer und
Tuert o3 'n Kdter hinter dat Tor, Daswegen
a8 Fraulein — das liche Fraulein! Als wenn
be Teiwne_ Herrgott all dat Umredt, wat won
feher up Haderburg gejdehen 13, webder gaud
nafen will, et Dei e leiwe Dirn dar hingefett’
a8 _be f?]‘lo;gfg g‘};‘& zernl\tgtelné; B

@ fra A bem Bater [Hau-

ru)?bi und Hilvens.

Da blieh et wor fiehen, gng Tdmweigend
ine Turge Bfeife aud der Mantelt i
Eei:‘eetreitbbv an und pafite, bis ?Jem

RNadtd um_swei, drei i fodiinjteren Hege-"
wald Immi Dionduntergang su exsablen’’, jagte

et barauf im  @eitergelen,

»Die Saderburger [deinen viele merfwiics
bige Gefdiden in ibt‘e?e(i,ﬁmnif aufsubemaly
ren, fagte idh,

p2un fie freilih, find fmmter Torimghafte
Qeute gemeieir:\t m:fi,) bfaben fi dabei ab und
an den Hald gebrodjen. Und ber Iebte Herr
it in der Hinlidt feinen Borfabren gleidwert
gebliehen.*

Sd fragte ihn, wa? fir eie Bewandtnis es
damit Habe.

it Burg Waldftein Hangt 3 sufammen
wie inmtser bet ben abeagleren.” G [l
i in jungen ‘Sahren awiiden unjerent
?ﬁ“pill;lelrm ﬂ'&i,lézbiger von Jfenborft und dem
Sraulein Abelgunde auf Hadberburg, die eine
verwaifte MNidite Cropoaters von_ Heren
Haumold war, eite Stricgdipiel beftanden
haben, wie swilden 3wei jungen Tadeln, die
idy por Ckebe in die Gnausen beigen. WUber

t bem Beiben find fie mittend quseinanbder<
gefabren, Eb& Bat fidy fein Haus felber gebaut,
it deny Derddtli) gegen bem anbderer.

in Brand war, lhip
™ e it alierdings gerabe "se Geididbte,

@kortietung Solgt.)




