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Hilfsmittel fiiv

fNamenfHild / Cinboum ,

aer etwad anf feinen Obftgarten hilt, mup aud)
giert darauf legen, bafi jeder Baum fein N amens

den Obftgarten

Doppelftiie / Obfpfliider

itber die unteren Guden cin mit gwei Lodyern vers
fehenes Brett (A) fdjiebt. Die Stivipen werden in bdie

fchild hat, auf dem neben der &
die Jahreszahl der Pflangung umd, auf der Rid-
feite, mbglichft auch die Vegugdquelle angegeben ijt.
ite den Grgangungsfauf von Baumen und den Ve«
tauf bex Gunte ijt diefe Renngeichnung auperordents
lid) widitig. Ginen Wert haben die Ramenfdyilder
ober nur Damn, wenn fie qus einem Material ange-
jertigt find, bas jeder ?Ditten{ngﬂmbiﬂ wiberfteht.
m beften fhat fich in Diefer Hinjicht das Porzellane
fdhi mit eingebrannter Sdjrift bewdhet, nue ift der
Preid leider ein fo hoher, dafs dev Gartenbefier, der
folde Edjilber in grofen Mengen broudyt, fid) n
cinem Grfap umfehen wird, A8 foldwer find eine
lafdyen, wie fie oft genug, von Medizinen oder ders
gleidyen Bt in jedem Daushalt gu
fiuden find, au empfehlen. Die Gintragungen exfol.
gen mitteld Tinte auf einem Stitddjen Papier, und
der Jettel wird dann fo in dad Flafdyen eingefiihrt,
dofs die Sdjrift durd) dad mm(?u lefen ift. An
Stelle von Flafdhen fann man qud) Gladrdhren mit
Metalldedel (3. B. von Afpirin) benuben. Die qut
verforften Flafdihen werden, ebenfo wie die Porgellan-
idjilber, bei Dodjtd und bei i

an cinem der unferen Dauptajte, bei Bujdjobft direlt
an bem Stamm befeftigt. Vean benupt dagu RKupfers
odeg verginnten Draht, der gu einer Sdleife, und

jwar an der cinen Seite fpiralig gebogen ift. Das
wit wird bejwedt, dap beim Starfermwerden bes
Stammes oder UAjtes die Schleife nadygibt und ein
Ginfdniizen vermnieden wird, —

Unjtatt der fdperen, oft genug aud) vedit unfidjer
fiehenden Seitern bedient man fidy im Obftgarten
bei Arbeiten an Hodhftdmmen oder bei der Gunte ded
fogenannten Ginbaumes, einer Holmenlofen
Aeiter, bie infolge ihres gevingeren Gewidytes leichter
u handhaben ijt. Sold) ein Ginbaum I4Gt fich ohne
Sdpierigleit ouf folgende Weife herftellen: Gin fane
tiger oder rumder, fid) nad) oben ein wenig verjiin.
fenber Pioften von beliebiger Lange und etwa 8 Zen.
timeter Durchmeffer erhdlt in gleichen Abf

ctwa 3 Jentimeter weite Locher, in die ebenfo ftarte,
thoa 40 Jentimeter lange tunde Stibe aus einem
Wwiderftandsfahigen Holse, die als Eproffen dienen,
felt eingefiigt werden. it feinem unteren Gnde
Woizd ber Pioften mit einem angefdynittenen Japfen
(4) in einer: jtarfen durd)lodjten Seifte (B) befejtigt,
bie an ihren beiden Gnden mit je einem langen
tilernen Rogel verfehen ift. Diefe Nagel gewdlrs
leiften einen feften Stand, —

Bei reichem Fruchtbehang miiffen die Aejte der
Cb{{bdume, wenn man fie vor Brud) {dyiigen will,
gelftiibt werden, Gine einfoche gegabelte Stange nady
§rr ber Wifdpeftithen, woie fie dagu in ben meiften
fallen bemufst wird, bietet nidt genilgende Sidyer-
heit, da fie bei Sturm leicht umgeleqt wird und dex
E’f”f’kb'“ riidhte Dbefdpverte Fweig damn feinem
ch;:rtv.x_I nidyt entgeht. Diefe Gefahr wird vermic-
ten bei Benupung einer Doppelftiife, wie fic
l‘:‘n"ﬂe ?(bbl[blmﬂ veranidjaulidgt. Man bindet pwei
2 gen ¢ i fo dak fie mit
ihren oberen Gnden cine Gabel bilden,

wihrend man

Grde gef .‘ um ihnen einen fefteren Halt 3
geben,  Damit ber in bter Gabel ruhende Wjt nidyt
durd) Meibung verlept witd, ummvidelt man die
Gabeltelle mit alten Lappen, die, nadidem die Stige
ihren Bwed evfiillt hat, entwedey verbrannt werbein,
ober, wenn man fie fiix dag nddfte Johe auf-

bewalren will, audgebriiht toerden miiffen, da fie
gern von allerlei fddlichem lngegicfer ald wills
fommene Jufluchtsftatte benuft werden. —

Birnen und Aepfel, die filr den Winter aufbes
wahrt werden follen, mitffen fehr forgfaltiq gepfliidt
werden, damit fie feine Druditellen oder fonftige
Berlepungen exfalten; bei hohen Obftbdumen ift dae
her die Gurnte jumeijt mit Schwierigleiten verbune
ten, Gute Dienjte leiftet da ein Obftpflaider,
ben man fid) auf folgende Weife felbjt fHerftellen
fanmn, Jn ein Stild Eifenvohr (B), cbenfo in ein
Stitd Vandeifen (C) laht man vom Schlofler je et
Qocher bohren, nadpem da8 Gifen in der aud der
ALbidbung erfichtlichen TWeife gebogen und ausdge-
fchnitten ift. Dann fdjiebt man dad Mohr fber dasd
obere Gnde einer langen Stange, swingt dad Band-
cifen gwifdyen Stange und Robr, jo, dah Lod) auf;
Qod) gu liegen fommf, und befeftigt das Gange durd)
Cdjrauben ober Nigel. Alsdann biegt man eus
ftavfem @ijendraht einen Ring (A), ndht daran ein
Nep und verfenlt die jufammengedrehten Enden ded

in §olz:, Gnaille oder Glafurgefdhen (nidjt metals
lenen) einen Tag tubig ftehen und witd bann von
bem fdhlammigen Bobenfa vorfidhtig abgegoffen.
Runmehr erfolgt die Beigabe von reinem Tomatens
faft (au8 vorjdhriger Gente in Flafden aufbewalyrt):
ehwa 10 bi§ 15 1 u 100 1 Mhabarberfaft,

Die Bujommenitellung des Moftes: Gin quter
Wein al8 Haustrunt und Durftgetrant befteht aus
30 1 €aft, 55 1 Waffer, 15 1 Buderidjung aus 20 kg
Hutauder; ein friftiger Tifdpwein ous 85 1 Eaft,
50 1 Waffer, 156 1 Buderlbfung aud 26 kg Raffinade;
cin fdperer Litdrivein aus 40 1 Sajt,40 1 Waffer,
20 1 Buderlbfung aus 32 kg 3uder. Diefe Bufom.
menfepung 8Bt fid) natitelic) belicbig abdndern,
indbefondere audy in der Judermenge, Die heife
Buderldfung muf bis ouf 30° abfiflen, bevor fie
aum Diofte tommé. Gin angenchmes Bulett geben die
Echalen von 2 bis 4 Jitronen auf 100 1 angeftellten
Moft,

Jm Gdrfaffe bleibt nun der Moft wie fonjt dex
Odvung dberlaffen. Um diefe rofd) und vollfommen

J€age mal, wicfo faft bu
bern  al§  Aushangeldild
foldje Dbide Frau? Mewmft
bu, wir werden nad) dem Ge-
nufy dex guten Sadhen alle fo
nmbdlid) yerden? Hbfd) ift
fie aud) nody nicht mal, abev
daffix Bat fie and) fidher ein DMann gegeidynet, und die
denfen dody immer, eine Frau hinterm Kodtopf darf
nicht niedlid) audjehen. Jd) proteftieve!l” — Ja, du
idjlante, venufijche Gretel Hilhnel aus der Goldaper
Strafe, Redht Dajt du! Aber dex Mnabe Wronfow,
unfex Raffael, madyt mildernde Umitinde geltend. Zo
cin hoffnungslofer Bohemien hat eben nidyt die ved)
ten Bejichungen au Kiche und Herd! Hoffentlic
beffert er fid) und malt und demnddhit dein Portvit,
Frau Oretel, fiber dad BV F.-RKodbud), einverflans
den? Aber nun gum Dienft! Auf in deine

Riimmelfuppe

(Du willit aTs Abjtinenalexin lieber ,Brennjuppe”
fogen? Ija, Der eine fitmumelt licbexr durd), ber
andbere bremnt liebexr durd). Man nehme alfo
foviel Snodjens oder Wiixfelbriihe, als man Teller
Guppe haben will, und tue eine ordentlidie Briefe
Ritmmel bagu. Wahrend ded Kodjend braunt man
in ehwad (viel) Jett viele Bwicbeln, madjt davaus

s evveidhen, 1ft der Bufap einer gérlriiftigen Reine
audhthefe su empfehlen, oder man berwende unges
wafdjene Rofinen, da an diefen garfraftige Weins
hefen haften. @& ift vorteifhaft, wenn die ftiemijdie
®drung bei ctwas Hoher Temperatur (20 bis 25°
C) vor fid) peht. Mady 15 bi§ 20 Tagen ift biefe vor-
fiber, Der MWein wird bon der Hefe auf ein anderes
weingriined {Fafy abgelaffen, das fpundvoll fein muf,
und verjpumbdet.

Yielfad) wird der Wein fdjon im Mir; ouf
Tiajchen gezogen. Tad ijt aber rwmr dann voffam,
wenn die Garung ridtig voviiberging und man dent
Wein bald verbraudit, Unbernjallé gewinnt Dicfec
burd) wiederholted bziehen und duvch die Faplage:
tung gang bedeutend.

Qut Alter vou gwei bis drei Jahren {ft der Wein
winderfddn blant und voryiglid) im Gejdmad. Je
tilter er witd, befto mehr gewinnt er an Feinheit
und Gehalt, gleidvicl, 06 v im Fof ober in Flafdjen
oufbervafet wird, W, Br.

DesB.0.3

Sdpwipmehl und fut ¢ in die Briihe und Akt fis

mum ein biden auffodjen.

ran Guetel cradhit dazu, dap ein Freund ifhred
Mannes beinalh an Ddiefer Suppe exftidt fel, weil
ihm Rimmel und Bwiebeln ein Greuel find, Dage
fam et extva vom HRhein nad) Verlin, Nette Emp-
fehlung! Nun wirds ja wohl jdymeden. €3 folgt die

Sratourft'ppe

Dazu braudit man allexdingd 4 Phumd Gehadfed.

Jn eine Ginbrenne — ein biffel Eped fdjadet nichts

— tommt LWiirfelbrithe, damit die fidy ergebende

Ctippe lang und ldnger wird. Dabinein tut man

Dag Gchadte und vihrt tiichtig, damit e8 nicit

flumpig wiwd. Dagu eine gute Meflerfpipe (eine

vedit herzensgute) Pieffer.

Bei Hihneld effen immer 5 Perfonen anm bemr
Viertelpfund herum, fagt Lie Gretel. Und der Koo
fevengier foll aud) nod) fommen? Ady Herrjel Nuv
wenn er unbeweibt ift? Du, dad fag'd) deinem Mann!
Sdjade, baf der Frizt fdhon feine Ligi hat. Gy hHitle
fich fonit gern fein /as Pfund Gehadtes geholt. Aber
wer weif, vielleidt wallfahriet demnidit die ganze
Redaltion mit Kind und Kegel, 8724 Mann hed), sum
Betiimmeln in die Goldaper Strafie? € fjdjwebeir
bereits Guwigungen , . . Tiefften Gegenfnir jedeno
fall§ fiiv den vierundawangigite! Wonnelloh, |

Animalifdes Taturfutter
fiie den Blihnerhof
Wurmgrube und Aiadentiffe

Von C, W. Moritz

@3 ift eine jedem ®efliigelhalfer befannte Tot
fadhe, bafs Witvmer nicht nuyr von Hiihnern gern ge-
freflen werden, fondern Ddafi fie gerabesu als cin

ftfutter ef find, dag auf {Fleif

Drahtes in die Stange, wosu man ein Lod) borbohrt,
Dasd qabelformig fejni Gifen fithet man

und @ierproduftion fehr gilnjtig eimwirft. Deghalb
jtelit fid) fa aud) die Dihnerhaltung itbevall da
wefentlid) billiger, wo cine Diingerftatte vorhanden
iit, die eine geradesu uner(chdpfliche Quelle vou aller-
et Gewilrm bietet, Aber aud) b, wo 8 an eincr
feldyen fFundgrube mangelt, follte der Gefliigelhalter
bafiiv fovgen, baf feimen Pflegebefohlenen immer
diefes Futter, dag vbon der Natur in freigicbigfter
Weife erzeugt wird, gur Verjiigung fteht.

Am vorteilhafteften ift €8 ja, wenn man Ddie
Hithner ouf dem Felde hinterm Piluge laufen lafjen
fann; fle finden bort an ZWfivmern, RKerfen und
Gnoerlingen einen nimmer verjiegenden Borrat.
Wag auj dem {elde der Pilug, veviditet im Garten
der Spaten. Solange nod) fein Beet befdt oder bes
pilanst ift, faffe man die Hithner auf den umgrabenen
Fladen nad) Hergensdluft jdarren; e8 wird ihnen
fo feidyt fein Wurm, feine Puppe, fein Gngerling
entwifden. In einen Garten mit Dereits beftellten
Beeten freilic) gehoret fein Huhn — die Simereien
und jungen Pildnzden waren bald Opfer einer une

inglidhen  Schavelujt, OHier muf alles beim

bei der Grnte {iber den Stiel der Frudit und nidt
diefen durd) cine [eidjte Drehung dex Stange ab.
Die Frudyt fallt in den Beutel, ohne ivgendiveldye
Befdhadigung u exleiden, M.

RbabarbersTomatensWein

Durftitilender Haustrunt — Leidgter Zijdwein
Sdywerer Sitdrwein

Der pitante Mhabarberroein Hat viele begeifterte
erehrer gefunben; er darf fid) im Gefchmad dem
gc_ﬂen Jruditiocine wiidig gur Seite frellen und al§
@b{m\cm auf der feinften Tafel fehen laffen, Der
i i1t wobl etwad fdjwer, aber angenehm iflend,
“f“!d}k‘!lb. Durftftillend: ein ideaed Grfrifchungss
’f""!l fii die heipe Jahreszeit. Die Derjtellung ift
einfac) upd unteridyeidet fid) im Grimde wenig von
"_ﬂ:‘ unferer Qbjt und Beerenweine. ESeine volle
‘ﬂY: erlangt ex aber erft in ber Berbindung mit dem
¢ ber Tomatenfrudt. Tas gibt ein gang hervor-
sagendes Getrdnt von totgoldiger Farbe und einem

eingigartigen Gefdmad, wie id) ihn bisher bei

feinem anberen Frudihveine gefunden habe. — Gine

weiteren Graben autage gefdrderte Gewiirm zu
fpdtevem Verfitttern gejammelt werden,

Don Maitdfern und ihren fleineven Vettern, ben
Sunitafern, fammle man, fo biel man ihrex habhait
werden fann, verfiittere fie aber nidyt frifd), fondern
in getrodnetemt und zerfleinertem Buftande. 1w fie
su tdten, iibergict man fie in ecinem Gefd mit
Waffer. Algdann dbrrt man fie, indem

ftaxte vierjihrige Rhabarberftaude fann jihrlid) aus
awei Genten (Gnde Vai bis Mitte Juni umd Gnde
Juit big Mitte Auguft) 70 bis 80 1 Wein Hefern;
fein onderes Weingowddys Dbringt folden Grtvag.
Den feinjten, gehaltreidhiten Wein geben die im Mai-
Suni geernteten Stiele, DTiefe und die fiirteren Blatt.
rippen weeden it einem naffen Tudye nbgﬂvifd)t_. in
10 em lange Stode gejdmitten und in dev Toftmiihle
grob germahley oder im Holstiibel mit holernem
Ctampfer aeritofen. Die Mafie wird mit gang
wenig Wafier on; bies Wafjer ift gu meffen
und fpdter von e thoaffermenge |\b31|rcn)'.vc|vx
An cinem mifig warmen Orte flehend. witd die
Maffe 4 bis 5 Tage lang jter mit einem Holzfpacitel

umgeriihet, dann dex Saft abgepreft. Diefer bleibt|

man fie im Badofen oder auf dem warmen Herd
augbreitet, So laffen fie fidh in Sdcden an einem
trodfenen, [ujtigen Ovt Iingere Beit aufbewahren,
Nad) Bedarf ninunt man davon, erfleinert fie durch
Berftampjen oder befier nod) in einer Sdjrotmiifie
und mifdyt fie fo dem Weidhfutter fiix die Hiihner bei.
Dod) urlid nun wieder au den Witemern. Jit die
Augbeute Deim Piliigen der Felder oder Leim Ums
qraben der Beete cine u grofe, ald daf man fie
fofort alle verfitticrn fonnte, fo hebe man bie Wiir-
mer in einer jur Hélfte mit Grde gefillten Kifte
oder Tonne auf, die im RKeller odev in einem Schuppen
an fdottiger Stelle aufberwahrt wird, Die Erde ijt
mafig feudst gu Halten, Diefer Vorrat fann dann
Inad) und nady ben Hithnern verabreidt werden,

@ind bie Grabarbeiten im Garten beendet, fo dafs
diefe Quelle verfdilofien ift, fo fudje man frith bl
Sonnenaufgang bdie im betouten Grafe liegenden
Wiirmer auf oder fudye in dex Nadyt beim Edwh}
ciner Qaterne Wege und Beete ab, Man trefe dabei
aber mbalidyft leife auf und fafie fehr fdmell pu, de
die Megemviivmer fid) mit blid) gl
in ihre Bohrlidher auriidsichen.

Aft ein Grunditiid an fid) arm an Regemwiiemern,
wa$ namentlid) bei fehr fandigem Boden Dder Fall
ift, fo fann man audy in ciner fdattigen Gde ded
Gartens, wo fonjt nidts vecdht gedeihen will, zum
Bwede der finftlidien Jucht eine fogenannte W u v ms
grube anfegen. Auf einer 1 NMeter breiten und
2 Meter langen fFldde Hebt man den Boden % Meter
tief aus, ftellt Stroh — am beften Dhat fich Hieru
Haferftrol) bewihrt — chva Handbreit fenfredit an
der Grubemwond auf, wirft, cbenfalls etroa Hande
breit, mit Sand gemifdte qute Lehmerde bapegen,
[aft cine tweitere Schicht Stroh folgen, damn wieder
Grde und fo fort, Dig bie gange Gvube auf Ddiefe
Weife audgefiillt ift. Dariiber fomunt ecine chva
10 Zentimeter hHohe Sdjicht Grde oder aud) ftrohiger
Diinger, und dag Gange wird dann nod) mit em
paar alten Brettern iiberdedt, wodurd) ein Ande
trodnen dex Grube verfhindert wird, Denn feucht
muf die Grde inumer bleiben, weshaib audy von Jeit
au Jeit gegoffen werden mup. Nad) cinem Monat
Hebt man dann den Inhalt der Grube nad) und nach
aus und wirft ihn den Hihnern vor, die eine Menge
Witvmer herausidharren werden, Die Grube ift dann
von neuem mit Stroh und Grde u fiillen, wobei die
alte Grde wieder Leriwendung finden famn; man
fonn fjie aber aud) auj den Kompoijthaufen bringen
oder Diveft auf Beeten untergraben. Jwedmiapio
ift e8 mehrere foldjer Wuemgruben dapersd in Ves
trieb it halten,

Auch durd) UAnlegen einer Liinftlichen Mas
denjucht tann man eine ftandige Nahrungsquelle
fiie bie Hithner fdjaffen. Man nagelt ju diefem
Bwede awei Bretter von 1 Meter Lange und
25 Bentimetern Breite in cinem Wintel von 45 Grad
auf Qeijten, dod) fo, dafs die Bretter fid) im Sdheitel
bes Winfeld nicht berithren, fondern einen Epalt
von einem Jentimeter frei lafien. €8 entiteht aljo
cin Trog bon der umgelehrten Form eines Dadys,
Diefer  wird mit 50  Bentimeter hohen Fitherw
verfehent und in cinen flacjen Kajten mit 10 Jentie
meter hoben @eitemvinden gejtellt, Qegt man mmn
tote {jrﬂ[d)c und tleine Fifde in ben Trog und jtellt
man i an einer ved)t fonnigen Stelle auf, fo Tegen
Jliegen ihre Gier an dem Fleijdh) ob; davaus ents
wideln fid) in gang furger Zeit Maden, und bdiefe
fallen durch den €palt in den flachen Kajten, wo fie
bon ben Hithnern aufgepidt weeden. Man hat die
Grfahrung gemadyt, daf Fliegen ihre Gier mit bee

‘(nn[bem Rorliebe an bem {Fleifdje Laltblittiger Tieve

ablegen,



