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Der ,Entenbaum”
Heiferes ous aiter Jeit

Gn einem alten Rrduterbud, Jdurd) Udam
gonicerum, ber UArfney Doctorem zu Franfjurt am

rausd {dlieffen, welde bald Hernad) Fligel ges
winmen und ju den andern zamen und wilden Enten
fliegen. IBiewol dicfes gar mwunderbarfid) und felts
aam lautet, fo ift 8 dod) nidht ein Fabel, fondern
bejtehet und erfindet fid) alfo mit der wahrheit,
und e8 begeugen aud) folded die ngli, in ihrem

e 1598 Hevausg ben®, find viele Ratjd)ld
o) @ber ben Gartenbou enthalten. Jn einem
Qopitel iiber Die ,Lunderbare, feltfame und lujtbar-
Jide Lerjimpfjung der Biume und Frikt” werden
yeridiebene Methoden angegeben, Frirdjte ohne
gerne au giehen. @8 heibt da: ,Biege einen
Jueiq unabgefdynitten von feinem Gtanun au ben
Jmpfftammen, jmpije in alfo mit dem Gipfel darcin,
berhind3 und berward wol vor lngewitter, wie obe
jtegt. Sann e3 alfo betleibet, fo fdneide das Jweige
[ein entywey, fo bringet dad geimpfite theil Frudt
obne &ermen, bad anbere mit RKernen.” Pfiv-
jing ofne fern. Wann Pfirfing und Weiden nahe
Py einander gepflangel werden, darnad) werde die
 Seid gebogen und durchboret im mittel, und durd)
b3 Cod) bes Pirfings werde gejogen die Pflank,
umd das Lod) werde wohl gefdymicret mit Wad)3
oder Mift; hiufle die Grde bis iber fold) Loch.
Damn iiber gweh Jar, werm der Pfir{ing und
Meidenholp vol bdereiniget find, fo
fauwe den Pfirfingbaum unfer dem bogen der Weiden
gb, dafs der Bogen allein ernehret werde aus feudtig-
feit der Weiben.”
leber Die Feinfdymeder lapt fidhy der ges
Iehete Verfafjer bet der Bejdjreibung der Tritffel
folgendermapen qud: ,&ie werden gur Speife bevert
wie die fdjwdmme oder Morcheln. wobi gewitraet
und gefocit ober gebraten. 3u viel gegeflen oder
nidt wol bereitet, bringen fie bas Krimmen,
Gollendjudyt und den Sdjlag. ©o fie aber rohe ges
geffen werden, find fie viel jdhadlicer. Jn Summa
find fie ein jpeid der Lederméuler und fitrwikigen
fofe.  Gin onderer wol ein gebratene Riibe ober
Gappidjtrunt dafiic effe, ift ihm viel gefiinder.”
Cdion oft Hat man wohl iiber die Begeidynung
SEnte” fiiv eine gang umahrideinlide Ieitungde
nadiridht nacdjgedadit. Beim Durchlefen der Abhands
lung iibex den ,Entenbaum” glaude idy die Cr«
farung file Ddieje Begeidynung gefunden au Haben.
dam Lonicerud bejchreibt den Entenbaum in folgens
ber MWeife: ,Gntenbaum, Entenmufdieln, Anatifera

Der ,,Gutenbanm”
bem 1598 erfdjiencnen Srauterbus
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atbor, Unatiferae Gondjee.” Jum bejehlufp Ddiefed
ezt von den Baumen, Stauben und Heden mup
id) hingujepen und bejdyreiben die Hiftorien von dem
Gntenbaum, bad ijt von dem Baume aud weld)
Frudyt lebendige Enten, fo gur Speid ge-
braucht werden, erwacifen. lnd e8 lautet wobl
lacher(id) und unglaublid), daB Gnten oder Vidgel auj
den Vawmen follen wadyfen. Wre in der Sdyottline
bijchen Biftorien gemeldet tirt, und wie aud) darvon
Olaus Magnus, in dem neungehnten Bud) feiner
Mittnadtlandijhen Hijtorien fdyreibet, Nemlid), daf
in den 9nfeln Ordjadibus, in Scdottland
Baume feien an den Meer, aud weldped Fritch-
fen, weldje fein wie Heine Mujdieln, wann fie in
bos Wajjer ober Meer falle, Enten here
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baf fie e8 felbjt alfo gefehen Haben.
@8 wadjfen foldye Friht an etliden Biumen, an den
Geftaden oder fern ded Meeved, und find fleine,
tunde, Ddinne, weiffie, weidie glanfende Mus

hingen wie eine Frudit an ben Bdumen, umd o fie
abfallen in da8 Waffer, tun fie fid) auff und frigfhen
fleine Gnten Beraus, fo ouffwadifen und zu andern
@nten himveg fliegen, und ju Winterzeit, wann dad
MWaffer befroven ift, auff den Gi8 gefangen umd Fur
©pei8 gebraucht werden. Die aber auf bad truden
Qandt fallen, diefelbigen verderben. €o finbet
man aud) dergleidien Muidieln an alten ESdjiffen, fo
lang am Ufer geftanden, an ben Jnofichten Dbiden
halb faulen Schwidmmen und am Baud) ded ESdjiffs

fdyeln, wie ein gepreftes

an diden ftillen bededendt, aus weldjem

Qdy fann dod) den verdammien Mafulaturs

teppid) nidht (b8 werben! Ter ,Sport” hat nidy
famt meinem Pafet odjtungig vaudgebort, Ddie
LTedmif” ftrablte durd) ihre quadratifdhen Vrillen-
olafer mid) fo Dedenflid) afomgertriimmernd on,
Paf i) erft gar wnicht audpadte, jondern mid)
{dhfeunigjt durd) den Tiirfpalt vergafte. Und Ddie
LEdbnen Simjte” Habe id) gar nidit exjt gefragt.
Mit denen laffe i) mid) veffortmdfig iiberhaupt
nicht mehr ein. Die mit ihrer ajthetifhen Avros
gang um bdie Mundromfel Habe id) idon lange auf
bemr Strich! Wad bleibt mir alfo anderd iiber, ald
[riedel8 Unglirdsteppich hier cbguladen?!  Hier
pat er ja fdhlielich aud) am beften hin, wo dod)
fdhon Wilhelm Bufdy das Hausdrezept empfichlt: , Hat
man nun da3 Mittagefjen ehwad rveidhlich zubemefien,
jtellt man e8 damn in den Hafen, wo Ddie braven
Gltern fdjlafen, damit, yenn der Abend naht, man
aud) nod) wad Warmes hat!” Wer feine Leiten aber
be2 Morgend 3u madjen pflegt, dem fei ald Glterns
hafenerfas brit:n; empfohlen der bejogte:

Matulatuctespid

Nidht jeder fann fich einen oldiden Teppid)
faufen. Qn einem foldieR JFalle Ralfen wir ung
wie folgt: Simtlide, aud) diinn gewordene, Betts
vorleger und Teppiditiide, aud) Sacde, werden gee
reinigt, mit der rechten Seite nach unten gelegt
und mit 20 bi8 40 Bogen Jeitungdpapier bededt.
Da8 Papier wird mit BVindfaden eine Handbreit
pom Rande mit fingerlangen Etndjen angeheftet.
Gin foldjer Teppidy fann unter die Nihmaidjine,
ein anderer bor dad Pett, ein Ddritter, mit 20 Blatt

geviertelte fochbirnen oder Badpflaumen, ehvas
quten Gffig, Juder, eine Prife gefioene Nelfen,
@alz umd Piefier, [aht dad Obft weiditodjen und
gibt dann gericbenen Piefferfudien und uleht dad
in Gifig aufgefangene Génfeblut jowie da8 Ganfes
fleifd) daguw und Idpt alles nodymal durdifodien.

Bdnfeweififouce

Dad Ginfeflein — aud) andere CStide Ganfe-
fleifd) fann man Ddaju nehmen — Debede mit
Waffer, tue Gewiirzforner, Suppengriines, Gffig
und Salg hinein und fodje es weid); damnn giche
die Fliffigfeit durd) ein Paarfieh, Bfe 4 bis
5 Bldtter weife Gelantine ouj mit der Heifen
Briife und lege dad Gdnfeflein in cine Schiffel
und giepe die Suppe dariiber.

Génjebiein mit Majoranfofe

a8 Gdnfeflein wird wie oben angeridyet,
Die durdygegofiene Brithe, foviel ald CSofe bes
notigt, wird heif gemadit und foviel geriebene
Gemmel dagugeidyiittet, dap die Sofe feimig wird.
Dagu Salg und redyt viel getrodneten Majoran,
den man duvd) ein grobed Sich rilhrt, damit aufs
fodjen [affen.

Sdwarzfauer mit Risfen

Man fann die Kdhe au dem Badobft geben,
aber aud) mit folgender Sofie reidien: Gine braune
lidje Sdywifge bereite man, der einige feingehadte
Bwiebeln jugegeben werden, und Ddie mit der

febril t wird. Tue Jitronenfoit,

Papier Debet, dient ald §. Auf dad
enfterbrett wird gleid)fall8 eine dide Lage Papier
eine Hand hod) gegen dad Fenfter gelegt und das
mit einem alten Tifchldufer bededt. Jwei weitere
Teppidijtide mit je 20 Blatt dienen al8 ,Gobelin®
fiir feudhte iinde. Jn die Haudidnihe fommt eine
fingexdide Cage Papier.
€o, mun bin id) ifn glidlid) (08 Jept Ionnt
Jhr fehen, wie Jor mit ihm fertig werdet —
hoffentlic) ebenfogut wie mit Friedelsd

§ifdyrolie
Rlcinere Sdells oder dhnlidie Secfifche werden

bon Kopf und Sdpwany befreit und halbiert. Nady
@ntfernung der Mittelgrdte werden Ddie Hiljten
mit folgender Farce gefiillt: Jn einem GRlbffel
Fett jebpoipt man fiir je 1 Pfund Fijdh eine mitts
lere, in Wiirfel gefdmittene Jwiebel, % Ehlbffel
fleimviicfeligen ©Sped, je 1 GRlbffel Gornedbeef
oder andered [leingehadted Fleifd) und einges
weidjte Senumel. Dies arbeitet man vedit glatt
durd) und legt davon je 1 GHBifel auf eine Fijche
hélite, beftreut mit Pieffer, rollt zujammen und
Tegt einen Faden gweimal um die Rolle, ohne Fus
aubinden, da die Feuchtigleit den Faben fefthilt.
Jugwijden hat man % CLiter Waffer mit einem
Corbeerblatt und Gewitry gum RKodjen gebradt,
legt die RNollen Hinein und fodit fie unter eins
maligem Umwenden in 5 Minuten gar. Dagu
veidh)t man eine mit dem fFijdywafier aufgefiilite
SMajoranfauce oder eine mit Gffig, etwad Juder
und Peterfilie pifant gemacjte Tunfe.

Da tvir jeht im Jeidjen ded Martindvogeld ftehen,
foll Gud) Sdpwefter RIdrden Heimatliche Weifen
fingen:

Gdnfeffwarzfauee
Man verwendet dagu dad Giinfetlein, dad man
in reidlid) Waffer weid) fodit, dann durd) ein
Gieb giept. In die Briihe tut man Vadobit oder

geftoBened Gewiira, wenig Juder, dad Fleifdh) und
aulept da8 Gdnfeblut hinein und fodje ¢ nodymal
iiber,

Semmelflfe 1um SHwarzfauer

Geweidhte Semmel rilhre man durd) einen
Durdhfdhlag, gebe einen Loffel aujgeldite Butter,
gerichene Semmel, ein @i, gevicbene 3Bitronens
fdjale, Sal3, gericbene Musfatnuf und, wenn
ndtig, ehwad Mehl, madje cinen Teig davon, jtedhe
mit einem Qoffel Kldfe ab umd fode fie in
fodendem ESalzwaffer.

Gdnferiiden sufammengendht

Fiir gang Heinen Havdhalt wirde cine Gans
au lange vorbalten, und fo habe id) die Vrujt
herausgefdnitten, fie von den Knodjen gelift, eins
gepdfelt und gerduchert, dagegen den andeven Teil
Der Gand mit Aepieln und Majoran gefiillt, innen

gefalzen, gugendht wumd im  Bratofen  dhon
fnufperig gebraten.
Gefiiliter Sanfehals

Die Haut wird vorfihtia bom Hals gezogen
und Dda8 untere Gnde gugendht. Nodhdem bdie
Qeber und eine Jwiebel durc) den Wolf gedreht
obder fein gewiegt ift, mifdje man eine fleine, ges
weidte Semmel, ein G, Sdmalz, Peffer und
€al3, ein wenig Buder, getrodneten Majoran und
etwad geviebene Semmel dazu, wirfe alled durdye
cinander und fiille e8 in ben Hals, der ugendht
und gwei Shmden in leihtem Salzwaffer ges
fodit wird,

Den gangen Magen Habe id) miv von Fifdhrole
und Ginfernem vollgefoftet — aber immer jtojt's
mit nad) Friedad Ieitungsteppid) auf! Sie Hat dody

nidjt chva damit eimvideln wollen Guren
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aud) @nten, wann fie in da3 Waffer fallen, Hergus
fdjlieffen. Der Gefdhmad ded Fleifdhes diefer Enten
ift wie ber wilden Enien ober der wilden Ganfe.
Wer foldem nidit glauben geben wil, der mag in
biefelbige Qandt Hinein reifen und den Augenfdjein
Diefer Ding etnnenumen.”

Bei weiterem Suchen nad) dem ,Enienbaum”
finde i) in Carus Sterne Die allgemeine TWelts
anfdmumg in {hrex Dijtorijden Enhwidlung” gwei
Abbildungen Ddes ,Entenbaumesd”, bie
ihn dbnlid), aeber in beblitterter Gejtalt zeigen.
Deine Vernufung, daf die Begeidynung ,Ente” fir
cine wmwohre Jei i vom i
Berrithrt, wird in diefem TWerfe gleidyfalls erwdhn!,
bie Grlld i Y i t}

T .3 g8 au
bem Wort ,Legende”, fiiv das audy ,Lugende” ge-
Braudht wird, abgeleitet, Die erftere Erflarung fdeint
aber viel wahrideinlidier au fein, weil da8 Thema
iiber den ,Gnfenboum” jahrhundertelang ernft.
haft in vielen gelehrten Sdhriften be-
Hhandelt und befprodjen worden ift und fidh dody
al8 cine ,ungeheure Gnte” Hevausgejtelt Hat,

Tun Bat aber der Jerfaffer jened Kreuterbudhes,
ber ald CStadtphyfitus im Jahre 1586 in Franffurt
a. M. ftarb und nad) dem die Hedenfirfdhe (Lonicera)
benannt ift, Waleheit wmd Didtung Fujammenge-
veimt, denn e ijt und ywohl allen befannt, daf o
viele Entenarten gibt, dbie nidit am Erdboden,
jondern  auf Hohen BVaumen ihre Nefter
bauen, Bier ihre Gier ablegen und ihre Jungen
audbriiten. Gern werden hier alte Kroppwei-
den berurpt, dic didit am Rande bes Wajfers
jtehen, und wenn dann im Upril/Mai die Enten-
mutter die jungen Gntlein cxbriltet hat, gehit dicfelbe,
nadipem Ddie Jungen froden geworben find, iné
Waffer und lodt von hier ausd ihre Jungen 3u fid)
herab. Die Jungen verftehen die Lodtone und oft
genug forunt e8 vor, dap die jungen Gntlein Topif-
itber ind Waffer purzeln, wobei fie nidh
ben geringjten Sdjaben nehmen, denn die Enten
fitttern ifre Qungen nicht, fie wiirden verhungern,
wenn fie nidjt al3bald an Waffer famen, in dem fie
reidilicy Nahrung fauden. Sogar in Baumbhohlen
britten Wildenten, und oft genug habe id) ugefehen.
wie die Gntenmutter die Jungen in den Schnabel nafhn
und fie gum naben Weiher trug. Jm Berliner
Tiergarten fann man in jedem Frithjahr Wild-
enten aud dem nafjen Joo finden, die didit am Waffer
ouf Baumen ihrem Brutgefddaft obliegen
wnd ihre Jungen bann Kopf iber Hals m das Wafjer
befdrdern, wo bie jungen Tiere dann fofort lujtig
umberichoinmmen.

Dbergdriner Franz Rochau.

Unjece Salfonpflanzen im Winter

Paben wir die BValfonpflangen nad) dem Keller
gebradit, ober fie auf die JFenfterbretter ber Wohn -
gimmer geftellt, fo ift unfere Sorge, wie wir die
Blumen gut bdurd) den Winter bringen. RKith!
und Hell miiffen fie ftehen, 5 Grad Warme ijt
genug. Gegoffen wirtd nur fo piel, Ddap Ddie
Pilangen gerade am Qeben bleiben, denn fie follen
jefit tuBen und nidht Blithen und geile Triebe madhen.
Alle faulen Bldatter und Triebe find gu ents
fernen, ebenfo audy alle alfau langen Scdhofie, die
man bi8 aup 2 bi8 4 Augen auriidjdhneidet, Jm
Februar holt man dann die Pilanzen wicder her~
vor, fdiittelt die alte Grde aus dem Ballen und
pflangt mun die Pflangen in newe, ausgerubte,
triaftige Grde, deren Mifdhung aud Laub., Mift-
beeterde, Lefhm und Sand bejteht. Gut angegoffen,
bann aber hell und etwas wirmer geftellt, nicht aber
iibermépig nap gefalten und fpdter aud) mit Kub-
jouche gediingt, wadjfen alle Valfonpflangen bis
Mitte Mai gu wunderfhonen Eremplaren heran,
bie bdarm, gut abgehdrtet, wiecder auf bden Balfon
gebradit werden tonnen. F. R.

eralad aud irdemen Topfem ju entiernen.
Biele Housfrauen werden fidy fchon iiber den hilicdhen
tweifen Rand gedrgert Haben, der in irdenen Tdpfeit
auriidbleibt, in benen Gier mit Wafferglad eingeleat
waren. fein nody fo fdarfes Biivjten, fein beifies
©obawaffer entfernt ibhn. Man verfude e mun ein-
mal mit ein paar Tropfen Salzfanre, und
man tird iibervafdt fein, wie ber Rand fofort vers
fdinbet.

Grirorene Gier wicder braudbar w madyen.
G8 tommt in dec rauben Jabredjeit biufig vor, bah
Gicr in ber Speifefammer gefrieren. MWm fie iwieder
villig frifd) und braudbar ju maden, u?e man fie in
frifdes Brunnemwafier, dem man fo biel Rodfals
aufest, baR cine ftarfe Cdjung entitebt. 24 Stunden
geniigen, um ben ,,Froft” herausjuziehen.

Aufjubewahrended t it vor Jugluft und
vor Sonnenjftrablen 3u fditen, da 8 ba:
burd) einen ramjigen Gejdhmad annimmt.

Wiirfel .

In Qualitat einxig.
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