ki i i -

Berliner Yolks-Beitung

iz 319 ~ 74. Jnhrgang

Friitag, 9, Juli 1926

IMuftriecte Gausuad Gactenjeitung

€Empfehlenswerte €rdbeer- |
forten

fiie neue P!

Sm Auguit pflangt man neue Grdbbeerpflane
aen an, denn [anger al8 drei bid vier Jahre halten
bie alten Grdbeeranpflangungen nicht aus, weil die
Pilanzen ertraglos werden, indem die frautactigen
Gtriinfe verholzen und aud) bie Dungtraft bed
Landesd exjd)opit ift.

Sun ift e8 aber nidit fo leidht, diejenige Erde
beerjorte aud ben bielen Sovten Herauszufinden,

.

Ratidl

Sisilianifde Kaltcen,
Die gwei bis drei Meter Hod) werben und yohle
jdmedende Friichte liefern

-

bie fiix ben jeweiligen Gartenboden pafit. Aud) ift
ift 8 nidjt ratfam, u viele Grbbeerforten im engen
Gartenraum anupilangen, da bdie Grdbeere leidjt
auBartet und die Baftarde bann den Grivag
jdymalern.

Die fte und erfr i ifende
Grbbeerjorte auf unfevem marfijcien @anbbodent
ift immer nod) bie ,Sattonsd Noble’, eine
Gorte, die aud) ben Trandport ald veife Frudt gut
aushilt. Die Frudyt ift grob, Teidyt Beraformig,
leuchtend jdjarlachrot, mit fejtem Frudytileifd) und
fraftigem, einavtigem Gefdhmad. Die Pflange
it fehr iderftandsfahig gegen alle Witterungss
unbill und gedeiht felbit in rauher Lage nod) bors
siiglid).  Bum Dausdgebraud) fowie aud) aum
Mafienanbau fiix den Marfiverfauf febr au emp-
feblen.

Gute Grdbeerforten find ferner ,Sieger”, ,Jun-
cunda®, ,Raifergjamling” und ,Deutid) Goern”.
Dann gibt 8 nod) eine Menge Neu it dtungen,
Ddie alle mefhr ober weniger wertvoll find und fid)
je nad) Gigenart des Wadhstums und der Bobden-
anjpriiche bei und eingebiirgert haben. 2An bie vor-
genannten dlteren Corten reid)t aber bi8 Heute
feine biefer Neubeiten und Neueinfithrungen hHeran,
fofern man aud) fie tidjtig mit Vorratadingung,
gute Pflege und aufmerfjame Taffergabe bedentt.

Die Grdbeerfultur ift im feinjten Garten mig-
Tidy; fie follte die evite und lefte npflangung in

jedem Garten fein. F. R,
€in gefdbrlidyer $eind
der Erdbeerfulturen

Dot einer Meihe von Jahren wurde von der
®évtuerlchranjtalt au Geifenheim gum exften Male
auf eine Grdbeerfrantheit aufmerffam ge-
madyt, die unterdeffen wicberholt beobadjtet worden
ift, fo dap fie Beadjtung perdient, n den Bldttern
fraufelt und verfrimmt fidh die Blattflache, die fid)
Dabei leberartig firbt. Bei ndberer Unterfudjung
aeigen fid) aud) die jiingjten Bldtter fhon ge-
fdhidigt; fie entwideln fich langfomer, aeigen nicht
bie iibliche bunfelgriine Farbe umd find an ber
finterfeite auffallend behaart.  n der
Golge bleibt die gange Pilanze im WadyStum gus
riid; Die Grnte wird gemindert. ALS frantheitds
erreger wurde eine fleine Milbe feftgeftelt,
bie in groBer Sahl an ben jingften, nod) wadjfens
den Pilangenteilen lebt. An den fleinften Blattchen
fipt fie namentlich in der Falte der Mittelrippe,
bann aud) awifchen den Haaven an der Alnterfeite
und felbjt am Grunde der Blattjticle, von wo fie
auf die Knofpen und Yuslaufer iibergeht. Eichtbar
werden die Tiere erft unter einer guten Qupe; fie
fehen mattgléngend braunlid) aus. Jhre Gier und
Qarven find weif. Die Tiere dberwintern an ber
flange felbit, und bie Weibdjen legen im Grihjahe
in die nod) aufommengefalteten, jungen Blatter

ifre Giev ab, Qievausd entwideln {id) dann rih-

rend De8 gangen Gommers junge Tiere, bie fid)
auf alle Teile der Pflange ausbreiten. Die Be-
tampfung diefes fid) immer mehr und mehr aus-

breitenden Schiblings ift duferft {dwierig. €8

ift bas ratfamijte, die befallenen Fjlangen fofort
beim erften uftreten der Milbe gu verbremaen.
uslaufer diefer befallenen Pflangen find natiite
lich aud) au vernichten, Ddenn fie find angeftedt.
Auch in beaug auf Widerftandsfihigleit bejtimmter

fchneiden fie und reinigen damit die ungeftridienen,
weien Dielen Aud)ald Fledsund Pug-
mittel laft Tidy bie Bitrone verwenden. Start
angelaufencd Dieffing. oder RKupfergejdyivr wird
wieder blant und fauber, wenn yir e8 mit einer
durdyidhnittenen Jitrone gehorig abreiben. Hierauf
trodnen wit die Gegenftinde forgfaltig und reiben
fie mit einem in feine GScjlammfreide getauchien
Qappen nady, U8 Flecmittel lapt fich) dev jharfe

Gorten hat man feine
benn alle Sorten werden gleichftart befallen,

Die Bitrone
Im Haushalt

Die Bitrone ftammt qus Indien und Godyin-
dhina. Ton dort aud wurde fie nad) Sideuropa,
Nordafrita und Weftindien gebradyt, und heut
Lfultiviert man fie wohl in den meiften rwarmen
Qanbern. Selbjt in Qimone am Garbajee ge-
deihen biefe niflidien Friidhte.

fWer tranfe im Sommer nidjt gern eine fiihle
Bitronenlimonabde, und wie fitlid) mune
Dden Speifen und Kudhen, die wir mit Jitronens
fdhale wiirgen Aber aud) bei Halsent.
aiindungen leijtet der Sajt, wemn wiv ihn un.
verdiinnt aum Gurgeln benupen, gute Dienjte;
ebenfo ift er mit heifem Buderwaffer ifdht al8

ebenfalls g Gr joll fidh
gegen frifhe Gifenflede gut bewdhrt haben. Wit
erhigen ben €aft in einem Porgellangefih bid gum
fodjen, legen die angefeudhtete Fleditelle Binein
und lafien fie fo lange davin liegen, bi8 ber Fled
verfdwunden ift. Hicrauf wafden wiv die  be-
treffende Stelle in flarem Waffer aus.

Und  weldie Oausfrau {dhapt niht um
Baden ded Ofterftollens dad Jitronat? E8 wird
in Gpanien und Jtalien aud der unteifen, griinen
Edhale ber grofien, fiiBen 3itronen gewonren, ine
bem man bie inmeren Fleifchteile entfernt und die
Sdjale in Buder einfodyt, wodurd) fie fandiert,

D. B.

—_—

rDene @efike o feit ivie eiferne iu maden.

u diefem mul ln'u;e man Dden {npl einige Male m'll

fnnem Setm vermittelft eines Pinfels an. St diejer

Ynfteidy froden, fo wird ausgicbig Leindl nadigefiziden.

Sedene Sovle, ble laufen, ﬂm_n Rien, bie m it
e man

fdweiptreibendesd Mittel bei @rfaltuns
gen twohlbefannt und unentbehrlich). Vermijdjen
wir drei Loffel Bitvonenfajt mit drei offeln einer
quten Gau de Gologne, einem Giweify und einer
Mefferfpige Sala, fdiitteln wir diefe Mifdjung
tidhtig in einer nidht gu enghalfigen Flafjche, und
reibei wir und jedesmal nach bem Wafdjen mit ein
paar Tropfen diefer Flitjfigteit die Hanbde ein,
fo werdben wir und iiber faubere und weife Hinde
freuen. Sdjneiden wiv in den Wajdteffel

n
et aufeht, vorher aue

Neue Mittel jur %lluneruuk;_ MP. Werbiltunag
bon_ Midenitiden! nfec mediginijder Mitarbeiter
dreibt uns: Bur ¢inbderung beeeits ecfolgter Mildene
e follen angefeupetes Rodfaly odec ein feuties
tild 3udecr burd ibre {dhmad dfende unbd auffaugende
Wirfung guie Dienfte fun. Cbenfo nilglidy foll das Aufs
tegen einer feif geldnitienen 3micbelfdeibe ober
von Bite t  uni i

onenfa ®Inaperin fein. Bur
Verhittun w empfiehlt ein altee %mll\hr, wie wic in
ber , Mediget” lefen, als cinfadites

ittel bi¢ Dlatter von
Shymian (gelbtimmtel odee Quenbel). Wenn man fid) dba-
mit eineeidt, foll man einen ftazien Sdup gegen bdie
Snfetten haben, bie angeblid) diefen Gerudy nidt vertragen.

elbittdtia,

eine Bitrone mit der Schale in feine
und laffen wic fie in der MWajdje mitfodjen, fo ere
alten it eine fdjone foubere Wafde. Jn den
Tropen, voo bie Jitronen gezogen rerden, brechen
die Gingeborenen eine Bitrone vom Straud), 3er-

i1
e’ e wall ‘mefes o he, reinigen B4 ERINIE
Mebl oder RKeie gefs hﬂ;:!l .*- Gdledhtes Mehi, das dumpfig
1 e

emorden oder iN fidy Meplwitemer angefiedelt en,

a
indet hierju nod) eive gqute Bermendung. ~Die !Ri?tl)\m
DBleibt in ben Gefdhen, bis fie in Gdrung fibergedt, un
mit ibe it Die Nelnigung ber Oclafe felbitiitia ecfolgt, ba
fie alle fiblen Gtoffe mit fortnimmt.

Nun ift die Gefdjichte wicder fillig bon der
Rodtijte, worin id) Gud fir meine Fevien
Dorrat einfoche, und von Amandus, der Cud)
alle Freitag getveulidh davon auswedt. Die Ge-
fdyichte eradhle id) alle Jahre um biefelbe Drehe
— Beute will id) fie mic aber fdjenfen und Gud
aud), weil idy8 eilig habe und mit dem Bug nidyt
3u jpagen ift! Die Sfopenider K [dre focdht drum
aud), wad fdmell geht:

HMalthefer Reis

3% Pfund beften Reid wafdhen, brihen, mit
faltem $Waffer auffegen, Halb weid) fodjen, ab-
Taufen faffen und mit faltem Waffer iibergiehen
und vlig ablaufen lafien; davauf mit ¥ iter
Mpeimvein, abgericbener Schale %4 Bitrone und
€aft von 2 Bitronen, Juder nad) Gejdymad gany
weid) foden, in eine gedlte Fovm fitllen und
nad) Grfalten fticaen. it eingefodyten Friidyten
und Edjlagrahm fervieren,

Jon im Sad

1 Pfund gute Badpflaumen, % Pfund Reid,
% Pfund feine Graupen fauber wajdjen,
banit  eine Serviette einige Minuten in
Dheifes Waffer legen, gut ausdriiden und
in eine tiefe Cditfiel legen. Dann den
qgebriihten Steis, die Pflaumen und bie Grau-
pen lagemweife auf da8 Tud) fdhfitten und jue
inden, aber nicht au feft, damit alles gut quellen
fann. 2 bi8 2% Stunben fochen, mit brauner
Butter fervieren.

Prefitopf
Gin Cdweinctopf wird in Waffer mit Salz
unb Broiebel vecht weid) getodht, vom Kuodyen ge-
16t und in feine Wiirfel gefchnitten, dann ge-
ftofsenen Pfeffer und Gewiirz, fowie einige Loffel
WBriihe darunter, alled gut durdjeinanderriihren;
ba8 {leifdh in ein Tud) oder einen Sdyroeines
magen fillen und nod) cinige Minuten fodjen
Tafien, dann dad Tud) ober den Magen awijden
awei veine Bretter legen und 24 Gtunben be-
fohweren, Yalt in Edeiben fdneiden und mit

Gifig und el gu Tifdy geben,

Sdaumbier
2 frifhe Gier mit 70 ®ramm Buder flor
vilfren, % Qiter Bier, ehwasd Jitvonendale und
feinen Jimt dagu geben, alled unter bejtandigem
®dlagen auf fdnellem §euer bis and Rodjen
bringen, bann in Gldfer filllen,
Gile unterivegs ftreicit mix Grita nody auf
bie Stullen

Rivfdfpeife
Die RKirjdhen werden entjteint, mit Mild)
und Wafjer, einigen geriebenen fifen und bite

Mefferfdleifmafdyine
file den Haushalf

Die fleinen, handlidhen Mefferpube
mafdyinen haben fich heute fdhon faft in allen
mittleven ober fleineren Haushaltungen eingebiirs
gert und bie bigher fo laftige Arbeit dex Hausfraun
in bdiefer Begiehung wefentlich erleidytert.

Die Mefjerfdleijmajdhine foll einem
weiteren Bebiiefnis entgegenfommen, Dbad gewif
nidht weniger praftifd) und zweddienlid) erfdyeint,
Da ftumpfe Meffer fiiv jeden Wirtidhafts- und Hauss
B betrieh au Den idyfei ges

Gin 15jihriger Saltns,
Dder 60 Jentimeter Hodh ift und auf cinem Berliner
Balfon alle Jahre bliht .

horen, @8 ift night immer mbglidy, Edjleifercien
aufzufudien ober Ddicfed Gefdhaft dem Bufall zu
it fien und einem i fi if

au iiberantworten. Jnjolgedeffen wird man i
gern ciner fleinen $ilfemajdjine bebienen, die den
gewiinfdjten Bwed erfitllt, dem bisherigen Bers
fahren bes Ubsiehens auf dem Stein gegeniiber
nennendwerte Vorteile hat und fich fomit fiir dem
gewerblidjen  TWirtid) vieh, filr i

teren Vanbeln, Juder, Jit le und Saft,
ctiwa8 TWein getod)t, mit Sago ober Mondamin
abgerilhrt und in eine audgefpiilte Form zum
Raltwerden gegoffen. Gine friftige it

wie fiix alle § 1t
lid)

madt.
Die Mefferfdleifmafdine ift einfad) und gee
fahrlod au dleijt alle Meffertlingen

fope oder Sdhlagfahne fann man dagu geben,

€rdbeerfpeife
Die Grdbeeren werden gefiubert und entftielt,
burd) ein grobes Sieb geriihrt, mit Juder und
etwad aufgelfter weifer Gelatine vevmijtht und
dann mit Sdlagfal i ‘Deitet.
Man it die Speife recht fihl eine Shunde
ftehen.

€rdbeertorte

Ginen Mitvbeteig bereitet man aqud e
125 Gramm Butter, Juder und Mepl, 1 Gi, abs
gericbener Jitrone, BVanille. Nachdem ber Teig
tiihtig durdjgetnetet, rollt man ihn aud und,
mad)t eine runde Platte fiic die Springform
ober legt einen Teigramd um bie Platte und
bidt fie Hellgelb. ©odanu belegt man fie mit
cingeauclerten Grdbeeren umd fpript mit Hilfe
einer fpiien Titte, in weldje eine Heine Oeffnung
gemadyt wird, Schlagjahnenhiufdhen wm die Erde

beertorte,
$leifdfalat

Gebratene ober gefocite Fleifdjrefte, Gurten,
Tomaten, gefochte Pilze fehneidet man in fleine
Sdyeibchen, veibt eine Jwiehel hinein, qibt ges
Dadte Gardellen hingu und fibergieht alled mit
fourer €abne, Bitvonenfoft, Pfeffer, Salz und
nad) Gejdymad Juder,

€rdbeeren mit Rum
®ut gereifte Exdbeeven werden entftielt und
lagenweife mit Buder in ein Gla8 getan. Buder
alg legte Schicht. Bulept wird Rum davauf ge.
goffen und das Glas mit Pergamentpapier gu-

gebunbden.

€rdbeergelee
Mur gang reife Friihte verwende man, ger-
quetihe fie, laffe den Saft burd) ein faubered
Fuch laufen und fodje ihn mit gleihen Teilen
Buder unter fleipigem Abfchaumen gu Belee ein.
Giille e8 in mit Rum audgefpillte Glajer und

binde mit Pergamentpapier au.
€part Gud) firr vier Wodjen Brief und Jue
{chrift, ba Umanbdu8d weder Peotura, nod) Exlaff

or
vollmacht Hat! it dreifachem Subu - Holdrio
Guer Gorgon Zola Il,

in iwenigen Sefunden gut und fdharf, ohue baB
man dabei dad fogenannte Vexbrennen ber Cdyneide
Defiichten mitte. Die Schleifiwalzen der fleinen
Hilfsmafdhine beftehen aus beftem und altbarfieus

Glettro-Gorund. Die Majdhine felbit ift an jedem
Tifd) durdh die mitverbundene Edjranbengwinge u
Defeftigen  und wird nac) Ginlegen ded Mefjers
Iediglicy nur mit einer Hand gefurbelt. Ob Trane
dhier- oder Tifdjmeffer, ob fleineve oder grdfere
Sdjladjtmefier, 8 wird ber gewinfdjte Griolg
immer evveicht werben, K.
—
Mabater veinigt man in warmen Codamaffer und

oliert nad) bem Trodnen mit weidem Leberiappen fo
ranu nng. bis ber Glany wieder nudJ ift. W

ralercabug apocnubics Guummiminich, S50
ba e'mgh e 'ah, Yaflen: B peathie, e

af

n Siden und fdneidet aus diefem nad) einem au
gelegten  Sdilegenmufter bie mmll,I (aumk&bl llntm"
niht an bie Gcjlirge gwei Viimder und aus abdgefallenen
Steften entl, awe iizaentalden, die eine auf bie redie
bie anbere auf bie linfe Seite, bamit man, wenn der

nﬁ ift, bie Gcilege wenden tann, Meiftens befindel
im Riden des Maniels eine Spange ober ein Giirtel,
et als Radenband der Gehiirae genommen werden fanw,
bie bann im Nu Dote URb cbgebunden witd und viel

N‘;‘Mu IEM‘- 3i teb,

¢ me: , fo tuf

eine Rol M? n;& mc'a:‘gﬂ o zunu':ulénb’r::l%

it man im Bedarfsfalle {dadhaft gemordene Stellen “f'

B O e sem Komenliat cualeben: bani. fi

Dom ber beteits eiwas rerblofienen nidt gu fehe amm::
‘Senn eln angendbter Mnobf wirllih Halten und

nidt 'bl abfall I, 1

kA KA

‘wieber Heear Rtpen tan mefa’%‘uf“%’e‘n’ﬁnh
ehen . 'l
fnopf su_ did)t angendbt wird. Der o l::x

cinen gewiffen

rawn fon .&C:
B S b o A

mie efn na Act ez,
@i fud) mit 'Nf((ll m: l:ll lu?n':ﬁlln Gille
empfoblen wevden,
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