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Gacten Jeitun

Die Gartenarbeit im Obtober
Crft ausreifen laffen, dann ernten!

Der Oftober ift fo recdht der Erntes
monat fiir alle Spatgemiife Denn
Gellerie, Motfohl, Weihtohl, rote Riiben, Spite
wirfing und, iwie fonft die Wintergemitje afie
Deifien, werben Gnbde diefe8 Dtonatd geerntet und
cingelagert. Qu Ddiefem erdft ift das Winters
gemiife nod) nidyt gut ausgeveift, find die
RKohldpfe nod) nidt grop genug, aud) der Spite
Dblumenfol hat nod) nicyt jchone weipe Kopfe ge-
bildet, da heit e8 nidht au voreilig ernten. Oft
genug fault fdjon im SKellex und Erdmiete, wasd
nod) im Garten ftefien und wadjjen fonnte. Man
braudjt durchus nidyt fo dangftlid in bejug
auf die Herbitfrofte gu fein, felbft auf friihen
CSdneefall nidit. So [ange dad Gemilfe mit
ber Wurzel nod) im Bobden fteht, erfriect
e8 felbft bei 5 bis 6 Grad RKilte nidyt. Jjt e8 aber
abgefdnitten ober aud bem Boben gehoben und
liegt frei im Garten, banu freilid) fdjaden fhon
1 bi3 2 Grad Kalte. Grjt audreifen lafjen, dann
ernten! Man diingt jept die leeven Beete, grabt
fie mitfamt allem lnfraut auj und lipt die Erde
in raufer Sciolle liegen. Wer Kainit geben will,
muf dies im ©erbjt tun, Kalf und RKali ebenfalls,
nid)t aber Stidftoff und Thomadmehl, dasd erft im
Frithjahr gegeben wird.

Was fit den Gemiijegarten gilt, ijt aud) im
Objtgarten au beadjten, aud) hier darf man
alles MWinter. ober Daucrobft nidht ernten,
bevor s bie Baumreife erlangt hat. Jn
diefen Herbjttagen fallt dasd Winterobjt aber jdon
ungewdhnlid) frihgeitig vom Baum,
was woll auj die niedrigen Nadyttemperaturen
und die fiberaus ftarte Taubildbung auriidufiih.
ven ijt. Man fehe aber aud) bier zu, alles Winter-
objt mbglidiit qut ausreifen au laffen, denn
alled au frilhaeitig geerntete Wintevobft fdyrumpft
ein, halt fid) nidht und ift audh gefdymadios. ©o
cine gefdjrumpfte Birne jdymedt wie eine Kohl-
ritbe. Man ernte nur an trodenen, regens
freien Tagen und pilide dad Objt vorfiditig,
Tagere ¢8 behutfam, gebe bem Aufbervahrungsraum
iel frijhe Quft und adite davauf, dah die Tempe-
vatur hibjd) Gl bleibt. Ale3 angeftofene und
gebriidte Obft ift tunlichft ausaufondern und bald
3u verwerten, lange halt e8 fid) nicht. Dann aber
audy die Sdablingsbefdampfung im Ofto-
ber. Oept fliegt der Ileine und grofie Frojte
fpanner, ben man auf Qeimringen, die man um
Die Baumiftamme bindet, fingt und dann vernichtet.

Qm Biergarten blibt jeht alles nod) in
pollfter Schdnbeit, fein Herbjt hat ie ein fo freunds
lidhes Geficht geaeigt, al8 ber icsjdhrige. ~Wenn
nid)t Ralteftirge und frithaejtiger Schneefall biefe
$erlidyteit voraeitig abtdten, werden wir nod) biel
Freude Haben.

Man lege fich jeht allmahlich Dedmaterial
bereit, pilange Stauden und erfte Frilbjahrs.
blumen, lege Bwicbeln in Grdboden und in Topfe
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aud) im Biergarten ihren Forigang ebenfo aber
aud) die Pflege und Sduberung bed ®artend iibers
Baupt, der nidyt fdon vernachldffigt daliegen baf,
wenn bie farbenfrohe Herbftnatur nod) im Blitten
Tleide prangt.

Obergirtner Franz Rochau.

Rilteerzengung durd) Geizung

Nm Epeifen vor dbem Derderben au fdhitpen,
fennt man im Haushalt von jeher den Gisfdyrant,
in weldjem Ddie Speifen ober Getrinfe, von Gi8
umgeben, Hih( Dbleiben. Bor einigen Jahren ift
man nun aud) ingelt da bad

ift eine mittel~
europdifde Rataftrophe Wie id) ihn
neulid) traf, wollte er gerabe nad) Genf, Strefes

Mein Freund Adelbert

ihn von feinem Barbier. Wahrideinlid) war's ein

U
Gi8 al8 Riihimittel audzujdhalien, und die Riltes
mafdjinen, wie fie in den Edyladythiufern ufw. bers
wenbet werden, in entfpreciend verfleinertem For
mat unter Berwendung eined Glettromotor8 auf
dem Rithlfhrant u fepen.

n neuefter Jeit hat man nun ein Syftem ges
funbden, weldies, fo pavador e aud) flingen mag,
burd) Peigung die Kalte ergengt, ohne
Dafs ivgendweldye Mafdhinen notwendig werdern.
Die Abbildungen aeigen die einfache, in fid) ge-
fchloffene Apparatur in Berwendung aur Kihlung
bes Jnbalts einer Flajche; bod) werden die Appa-
rate aud) grop al8 RKiihljdyrinte audgefithrt.  An
den Abbildbungen Iaft fid) aber dad fehr inters
effante perbliffende Pringip befonderd
flarmadhen. Der Upparat befteht aud awei Ge-
fafen, weldje, miteinander burd) ein Rofjr vers
Pinden, nad) aufen vdllig abgefdloffen find. JIn
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bem linfen Behilter (Abbildbung 1) bee
findet ficdh) fliffiges Ymmoniaf; er wird
in einen Topf mit todhendem Waffer ge-
ftectt, wobei das Ammoniat perbampft 1und die
Ymmoniafgaje durd) dad Rolr in dad aweite Gefip,
dag als Hohlaylinder ausgebildet ift, bringen.
Diefer Oohlaylinder jteht in einem Gimer mit
faltem Tafier, fo dap in erfterem durd) bie Ab-
tithlung Ddie Ymmoniafddmpfe fonbenfieren. Nun
tommt ber gweite, der Realtionsprozep, weldher die
filte erjt evzeugt. Der Behilter, der bisher im
Fopf mit fochendem MWaffer ftand, wird in den
Gimer mit faltem Waffer geftedt (Abbildung 2)
und der Hofjlzylinder mit der au Hihlenden Flajche
in ein Gefif aus Jfoliermaterial, weldes die fidy
entwidelnde Ralte fonferviert, wie e8 die Kodyfifte
mit ber Wirme tut. Jnfolge der AbLithlung ded
erften Behilters fangt mun ba8 flitffige Ammonial
im gweiten Behalter an gu perdampfen — nady be-
tannten phyfitalijden Gefepen, anf welde bhier
i au weit fiihren wiitde. Die Derbamp+

aum Treiben, nehme bei F alle Blus
mengwicbeln und ofnollen, die jeyt bliihten, aus
dem Boben und bewahre fie nad) guter Abtrod-
nung tithl, aber froftficdher auf. Die SdHad -
fingg- und Unfrautbefdmpfung nimmt

fung erfordert nady bdicfen Gefepen Warme, elde
ber lmgebung entyogen twitd, im vorliegenben

ip politifjder ausd Mariendorf! Sie haben
9belberten aud) gar nidt vorgelaffen in den fone
firmationsfaal; id) habe nur fein Gedringle an
ber Tiiv gelefen! — Der Gute follte fic) anjtellen
laffen  beim Pindotednifdyen Berufsezamen  ald
Nervenprobe! Erftens verfteht er nie, wad man
meint, und wenn, denn mifg! Mit der Strieplen
ihrem Blopargern hat er aud) cin fivdterlidye

mann einen politifden Tip geben. Gr Hitte |-

Rartoffel und Selleiemus
Rartoffeln werden gefodyt und mqu;ﬂ‘x,
cbenjo gefdilter Gellerie in Salgwaffer .
gefod)t und erqueticht mit ben Kartoffeln, bets
mengt mit Fett auf dem Feuer abgebaden, mit
ctoas Mildh, Pleffer und Saly tichtig verrihet,

Gebadenen Hedit
Den Hecht tocht man mit Gerofiry, Bwiebeln
in alwaffer gar und entqrétt eifn. Gine Bade
fdhiifiel fettet man, Tegt S« , gehadte Sare
bellen, bann ben Fifdh mit Bitronenfaft beteopft,
8 Rapern, und Butter

8
Raleifa gemad)t — aber Dder hat
ihn ‘rausgepfeffert! 1nd das von Redhtd wegen!
Dod) id) Habe anbere Sorgen, wo bod) Johrene
annis SKleinden ihren Onfel Gorgon fo nbtig
braudyt firx Muttis

§leifdgemiife
Man  fchneidet Minderbraten ober  rohed
Fleifd) in fingerdide ESdheiben, flopft und be-
ftveut fie mit Salz und Pfeffer und brit fie in
PButter oder Margavine gut an, dann gieht man
cine Taffe Waffer daran, fiigt 4 bi8 5 grofe
Bwicbeln dagu und einen Teller gefdni

tut pern,
ftiictchen darauf und [aBt e8 fm Ofen braunlidy
baden.

Befteeifter Seiespudding

Ginen Qiter Mild) laffe man mit einem Teee
Ioffel Butter, etwad Sal3, 3% Pfund Buder und
Panille ouffoden, {dittte 3% Phund Weizengrieh
langfam Binein. Tenn ber Flammerie qusge-
quollen ift und efwas abgelilhlt, mifdhe man 3
Gigelb und ben Schnee der Ger dagu, teile die
Speife in gwei Teile, mifde in dad eine Teil
Sdofolabe ober Rafao, fillle beides lagerveife in

Mohrriiben und Iaft bies Ganze weid) biinften,
aulept ftreut man cinige Cbffel Mehl dariiber,
[aft nod) einige Minuten foden und fdhmedt mit

Maggi ab.
Sdhnelitorte

1 Gigelb wird mit 8 ERIBffeln Buder jdhaumtg
gerfiht, dann werden nad) und nady 6 GRIBffel
Mehl, 1 GHIdffel Griep und 6 Ghldffel Mild) da-
au geriihrt und ber Teig tildhtig gefdhlagen. Dasd
Giweip {dHlagt man ju Sdmee, filgt % Bad-
pulber dagu, gibt bies in eine gefettete Spring-
form und [aBt bei mibiger Hige 20 big 25 Mi-
nuten bacen. Dann durdhfdneidet man den
Sucdhne der Sdnge nad), fiillt mit Marmelade
ober Sdjofoladencrem, gibt bdad Teil bariiber
obenauf Marmelade und veraiert den Rand mit
Giweififdnee oder Sdylagiahne.

Bitronencreme

SMan 16ft 2 GRIDffel Ravtoffelmehl in einer
Taffe Waffer auf, gibt den Saft gweier Bitronen
und bas Abgeriebene einer dagu, 1 Tafle Buder,
215 Taffen heipes TWaffer und drei serquitlte
Gigelb. Diefes IdBt man am Feuer verdiden,
gibt ulegt ben Gierfchnee baran und giet in
cine faltausgefpiilte Form. Mit obne Banille-
fope au Tifd) geben.

MWeil wir nod) in bdie RKlet nady

eine und Taffe bie
Speife im Wafferbade 3% Stunde fodjen, Mar
reiche eine Frudhtfohe dagu.

Rote Griifie von §liederbeeren

Die abgeftreiften Beeren focht man in Waffer,
(ein Pfund Beeven auf 1 Siter Waffer) ;gd;,
14t den Saft durd) ein Sieb laufen, gibt ihm
Buder nad) Gefdymad, etwad Scale einer 3i«
trone und den gangen Saft einer Jitrone. Sapt
diefes auffochen, quirlt % Pfung Sago auf %
Qiter Saft in den Beerenfaft und fodit bie Griige
flar. Gine Banillenfobe witd dagugegeben,

§licderbeerenfuppe

Gefauberte Beeren werben mit Waffer
(1 Pfund Beeven, 1 Siter Waffer), etwas Schale
und den Saft einer JBitrone, 1 Pftund zer.
fdmittenen Yepfeln gefodht. Man ftreide alles
dann burdh ein Sieh, fepe nodymals aufs Feuer,
fiie bie Suppe nad) Gefdhmad; fobald bie Suppe
fodit, laffe Ginlauf, von einem Gi und 8 bis 4
Qbffeln Mehl und etwas Mild) verrithrt Hinein-
tropfen und nur aufroellen.

Bebratene Reisbishe
Den Reft von Mild)- ober Apfelveis rithrt
man mit Gigelb ab, formt baraus KIbhe, weldhe
in fl‘unb geviebener Semmel gewdlat, in ber

Neutdln miiffen, Haben wir heute feine it filr
qgrobes Getafel; bda foll Gdjwejter Anmne aus der

Falle alfo ber Flajdhe mit ihrem Jnhalt, welder
erheblid) Heruntergeliihlt wird. Dr.-Jng. H.

Sdyiferftrape fhnell ESdjlup madjen mit
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gebraten twerden. Dagu
Obftfofe.

Mit diefem Reidflop auf dem Hergen eilt au
{itheren Pflichten Guer Gorgon Zola 11
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Winter-Paletots
msm&rlgn in schwarz

e
ogo » M. 108.+ 80 wird In elgenen

gemusterte Cheviotstoffe
inguten Qualititon M.75.-, 68.. "TU»
Herr.-Sakko-Anziige
Xammg.u.Chev.,neuost.M:
‘rung,mod.Schnitt M.116.-, 106.- 0
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Smoking -Anziige
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Jiingl-Sakko-Anz.
in vielen w. modernt

Sport-Anziige
mit Knle- oder Breecheshose,
fous get, £ 8.7 W28, 8hey 11
Kieler Pyjacks
aus blavem Cheviot m. Arm-
stickerei £.2Jahro M. 19.-, 14+ m--
Ulsteru.Schliipfer
Neueste Cheviot- u. Flausch-
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