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JMufteivete Ganound Tacteneitung

” thobeldndbe, Bwergplymouths und ber B aur bef
un ete mgr u ”et dnlidje, bie fdjon rein duferlic) den Rufptyp aur | Aufgabe geftellt l)nt W. R.
iy e L O] Ry W
gen nheit unl iftung fehr gut mitein. -u l tal a
BGrofie Sorifdyitte der deutfhen Fudtr, Sports und Ausraflen anber vereinigen. anml $um 3 mrbm ) ac:r emg “fobalb ‘mle m " lw
Pom 13. bis 15. November wird im Funthaus alune und menun gent

Sn den vornehmen Berliner Vororten umgeben
Garten mit edlen Linien und aparten Farben jeded
ber fleinen Billenpavadiefe. Rur in einem mangelt
8 fehr oft an Gefdmad. Jn den Pilhnervolieren
wolnt meift ein tolle8 Gemijd) von unjddonen
Formen und Farben — Wie wirft dagegen
eine Herde von Hiihnern mit audgeqlichenen rafjigen
Formen und vornehm getdnten Farben! reilid),
nur enige wiffen, welde groBen Forte
fhritte die beutfde Gefligelaudt feit

Gclodte Chabos

9nfang diefe8 Jahrhunmderts gemadyt Hat. 68
gibt geradegu entjiidende Formen und Farben
unter den ahlrcichen ilhnerraffen, obrwohl der
Qaie oft bentt: 'Je unanfehnlidher, um fo produts
tiver. Nichtd ift vertehrier. Schonheit und hohe
Leiftung laffen fid) fehr wohl verbinden.

®artenbau und Hihneraudht paffen meift nidyt
aueinander, Zwerghithner aber bitrfte man
in einem efwad gerdumigen Garten fdhon herums

Bemertt fei, dah Geheimrat §ed vom Joo der
Bwerghubhngudit von jeher da8 qrihte Inteveffe
entgegengebracht Hat. Diefer Befdhdftigung liegt
ein Hobed wifjenichaftlidies Jnteveffe augrunde ine
fofern, al8 ber Jiidhter aeigen foll, ob er imftande
ift, beftimmte Formen oder Farben 3u
dgnbern, wn fie in Nebereinftimmung mit einem
von einer Jiihtergemeinidjaft aufgefteliten Jdeal
au bringen, fiir weldjes oft gany beftimmte giidjtes
rifhe Jbeen borhanben find, bie mit aller Konfes
queny gur Durd)fiihrung gebracht werden follen.
— Dem Eportzidhter diejer Art fteht der Nufpe
aiichter gegenitber, bem e8 in erfter Qinie auf den
Gier» und {leijhertrag anfommt. lnter bden
Bwergraffen glbt o8 genug, ble aud) darin aner-
Dasd Bwerge
hufin legt im ‘I!:thiﬂtnll au feinem fKbrper
bie grdften Giervonallen Raffen, ¢8
ift bejdjeiden im Futterverbraud), nimmt audy mit
weniger grofen Auslaufen vorlieb und ftellt teine
hohen Anfor an bie Bei
liebevoller Pilege legt e8 einen Teil ltmtt Gier
im Winter. Deshald find verfdjicdene Jwerge

" raffen dem Sicbhaber au empfehlen, der iiber feine

au grofien Raume verfigt. Fitr Laubenfolo
niften 3 B wiven ridtiq ausgewdhite Bwerge
hithner oft angebraciter al8 Tiere einer grofen
Raffe. Bu empfehlen find hier gana befonders die
frdftigeren 3wergwhandotted, Jwerge

cine grofie :]unqgeﬂnge!(d)nu abgehalten,

m{q?mn :lnc lh:bh\ unq elnn:bl unbd infolgedeffen einer
3igen Ocfdmad annimi

BHary]

aBRutter, fud)’ uns mallv UfasPhoto

auf ber mehr al8 1000 Tiere bvon fdmie
lidjen in Deutfchland vorfommenden Jwerghuhne
raffen in ben verfdjicdenften Formen und Farben
au fehen fein werden. Jm iibrigen befteht in Berlin
ein Sonberverein, Der fidh die Judht und

i

i'hlle Fleursd” jtand drauf, mit ridtigen
nd aud) fonjt fah o8

laufen lafien, ohne daf fie ten Schaden
anridjten. Wie bei den grohen Rafjen, darf man
auch bei ben Jwerghiifnern reine Eport-

3wergpaduancr:Henne

taffen, bei Dbenen man am beften auf Ceges
Jeiftungen bon bornferein veraichtet, und aus.
gefprodhene Nupraffen untericheiden.

Den garteven Geftalten de8 Zwerqgefliigeld ift
fchon ihr Bwed angufehen. Sie find in der Haupts
fadje bed Sportes wegen da. €o bie feingezeichneten
Sebrigths, bie grotesfen Chabos, die ftil-
vollen 31uerufampfer, oder ble Iebenbxmn
Fedberbille im Reiche bded I Dbie

gana fo aus, wie Parifer Parfumerie, fo flacone
mifig! Und ausgiebig, foge id) Gud), audgie
big! Gin Tropfen, und der gange Sportpalaft
verdujtete! Aber Grifa rod) die ,billige Geles
genheit” durd) den Glagjtopfel. Da iibermadyte idh
ba8 Gabeau meinem Freund Hardy — bder
bradyte e8 aber wieder. Wo er dod) ein fo fauler
Stunde ift, wollte ex fid) mit der fleinen Aufmerts
famfeit bei feinem Sdyneidermeifter in guten Gerudy
fepen.  Dev fithlte fich aber orperverlept, und ber
Ctaat8anwalt meinte fogar ,mittel8 gefihrelichen
Werfzeuges“! GEr Iniff aber nod) mal das blaue
uge u. Fun briidte id) den Flacon Kraufens
Minnan beim Mantelanbelfen in der Garderobe
in bie begent geziidte Rechte. Grftend wollte icdys
Krinfgeld fparen, aweitend fann id) die Kraufen
und drittens die fein Parfiim leiden! Am andern
Tage fnalls und fallte die arme Minna und Kraue
fen8 ftehen unter Wohmmgstaujd) in der Beitung!
UAber ein Guted hat die Ungliidsduftei dod) ge-
habt: Q) werde bei Kraufend nid)t mehy einges
laben! — Do) Jhr braudyt nidhtd au fiirchten.
Bei G ud lege ich Wert auf guu GerudyBgefinnung
und pflege diefe durd) Grifas

Zinfengemiife mit §leifdtlof

Die Linfen foht man in Saly, Fett und ge.
niigend Waffer weid); bereitet aus Schweine. und
Rindgehadtem einen {dmadhaften Kok und laft
ihn in ben Rinfen garfodjen.

Pannicetes §ilet

Godyind 1nd nun erft die Porgellanzwerge oder
Mille fleuvs, bdeven Federfleid rwie mit
1000 DBlitten iiberidet eridheint. Nidht vergeffen

Scidenithner

fet in Ddiefer Aufzdhlung bdad raffige Bild ber
Bantams und die edit deutidjen Jiidhtungen der
Tepten Jahraehnte: die Jwerglangfdans
und die Deutfden Zwerge Eniziidend
wirfen aud) ‘,lumgbul)nd)en mit fdibnen grofen
Pollhauben, die ¢8 in den verfcjiedenften Farben
gibt, ebenfo bie feidenficdrigen und gelodten,

Ab Filet fdmeidet man in Sdeis
ben, bejtreut fie mit Pfeffer und Salz, dreht fie
in Gi und gericbener Semmel um und brit fie
unter fleipigem Befddpfen. Buleht gieht man
bide jaure Sahue in die Sofe.

Sikhpudding

5ﬂdjnf2¢ entgritet man und Hadt fie fein.
uf ein Pfund Fijd) nehme man % Pfund ges
richened TWeifbrot, einen gehiuften Ldffel zere
laffener Butter (Margarine), Pfeffer und Salj,
gericbene 3wicbel, Muslat, eine feine Taffe
faure Gahne, 2 bi8 8 Gigelb und den Scinee der
Gier. Dann [t man die Maffe in einer ges
fetteten Puddingform eine Stunde im Waffers
bade todjen Man gebe braune Butter ober eine
pifante Sofie bagu.

Gefiillter Sellerie

Groper mweifer Sellevie wird gejdalt, cin
Decel davon oben abgefdnitten und audgehidhit.
Dann fitllt men eine Farce Hinein, die man ausd
Gehadtem, 1 Gi, Pieffer, Salz, Kilmmel, geweid)s
fer und gevicbener Semmel, Brwiebel und gewiive
feltem Gped Berftellt. DBindet den Dedel date
iiber, brdt ben Cellerie, wenn cr in Salawaffer
faft weid) gefodit ijt, von allen Seiten an, gieft
bont dem Waffer gur Sofie gu und rvithet fie mit
etwas Mehl und Waffer ab,

Pacdungen und Sader
Was die Nulter wiffen mufy

Bei franten Sduglingen und Kindern find haufig
Padungen oder Bibder nohwendig. Um bem
Arat im eingelnen Falle langmwierige ﬁullﬂl}mnoﬂl
au eripaven, follten alle Mitter die widytigften
Ddiefer Heilmapnahmen fennen. Wir bringen daher
eine Sdjilberung, weldje wir dbem Bud) , Sauglings«
und Kleinfinderpflege” von Dr. Gricd) Krajemann
entnehmen,

Feudtwarme hydropathifde Ume
fdlage: !)on aufen nad) innen: 1. twollene8

Refefuppe mit Repfeln

GineTaffe Rei8 und 1 Pfund feingefdnittencr
Uepfel, - ein - Stid  Jimt, Juder,

Tudy, 2 Stoff, 8. mit
Taffer und i

RKind aufgelegt und eingewidelt. Der wafferdidyte
Ctoff mup basd feudjte Tudy fiberragen. — Priefhe
nife nmld)“lge Tie die borigen, dod) ohne

und etwed Sal, todit man in Waffer weid),
vithet alled dburd) cin Gieb und quirlt mit Gi-
gelb ab,
Zinfenfuppe mit Plaumen

Die Linfen fode man % EStunde, gieht dad
erfte Waffer weg, dbann tue man gewafdyene Bad«
flaumen, Sdjweinebaud), angebratene Biwiebeln,
Calz und reidlic) Waffer hingu — man fann
aud) Ractoffelftidchen gulept mitfoden laffen —
it mit einer Sdywige die Suppe fAmig und
fdymedt mit Gffig und Buder ab.
fus Grofmutters Kide dufte idh mit:

Rattoffeln nady Piidler

Gine tiefe Sdiiffel witd mit ein flein wenig
Suoblaud) eingerieben und in ihr Heifgemadyte
Butter, feingefdhnittene Jwiebel, Pfeffer, Sala,
viel Peterfilie, einige Gidotter und etwad Krdu.
teveffig verrithrt :gl;‘m ciner pifanten Sobe, mit

Ctoff. Sie AbLihlung, —
Gdmigpadungen: Heifes Babd, bann Gange
padung mit warmem Waffer. Nad) Anordbnung
bes Arated im Gmgtl(aﬂ nod) Darreidjung vow
heibem, fadya Tee ober

Das Selbftregulicren von Pendelubren

Geht eine Pendelubr vor, fo mup dad Pendel
verldngert rerden. Die8 gefdjieht durdy
Tieferbringen der Penbelfdheibe. Man faffe mit der
linfen Hand ben Pendelftab feft und brehe bie
untere Scdjraube, auf welder die Sdeibe rubt,
etiwa8 nad) linf8, Sind zwei Schrauben vorhanbden,
fo muf natiielid) die obere nadygefdraubf
werden. Geht die Uhr nad), fo mup da8 Penbel
vertitrat, alfo bie Scheibe hHoher gebracht wers
ben, wa8 durc) Drehen der unteren Scraube nady
red)t8 gefchieht. Sind awei Schrauben vorhanben,
fo muB natiiclid) die obere erft gelodert (nadjher
aber wicder feftgefdraubt!) werben. Vet einigert
Ucten :nn Ctandulren gefdieht bda8 Regulievert

ber

ber Ddie in

bur

Sy
burdyefdywentt werden. Sie miiffen recht beif,
aber weder gu fuppig ditnn nod) gu troden fein.

Apfelfinen in Juderfoft

©edi8 gange ungefdiilte Apfelfinen, Ddie
diinnere Schale von 6 anderen Apfelfinen famt
deren audgepreftem Saft werden mit etwa 500
Gramm Juder eingefocit, dburd) ein Sich ge-
ftrichen, recht rajd) abgelilhit, auf Flafden ge.
aogen und falt aufbewahrt. Mit Waffer vers
mifdit ein fehr erfrifchende8 Getrint; audy filr
Sfranfe geeignet.

Cingemadite Apfelfinen

©ehr gqut abgefdyilte Friidite Halbiert man
und [dft fie in geldutertem Buder einige Male
auftodien.  (Soviel Juder al8 Ddie gefdhdlten
Upfelfinen wiegen!) Die getodjten Apfelfinen in
einer ©dyiiffel bi8 gum nddjjten Tage Hinftellen.
Dann_bden Saft, der fid) gebildet hat, an 3wei
aufeindnber folgenden Tagen ohne, am dritten
Tage mit den Friidten leidyt auffocden. Jn
Glifer gefiilit, mit Rumpapier bededt und fejt
augebunden halten ficy diefe UApfelfinen jahre.

lang.
Extaifers§leifd
MWeidhgefodjte Qinfen werden durdgeriihrt,
mit 1 Gi und einem fleinen €tiiddhen Butter,
etwas Saly und eine Prife Pleffer gemifdht und
fchichtroeife mit vohen ober gefochten gerduchere
ten Ecjweinerippdjen in eine gut gefettete Bad-
form getan. it Qinfen anfangen und aufhvren,
aulet etwas Fett darauf tun. Vei rohem Fleijd
rechnet man ctwas ldngere Vadjeit.
Hoffentlich verderbt Jhr Guch Guren qut repus
blifanijdhen Magen nidht damit! Jn Liebe Guer
Gorgon Zola 11

1 ober Penbels
feber ober b8 Uufhdngefabens 3Ju
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biefem Zwede ift an dem Bifferblatt dber der 13
in einem runden Qod) ein bierediger Japfen
angebradit, der mit einem Schliifjel gedreht werden
tann. Geht die lhr vor, fo dreht man den Schliiffel
nad) linfg, geht fie nac), nad) rechts. Alte hrem
mit Fabenaufhingung hHaben die vorhin erwilmte
Ginrihhung nidht an dem Jifferblatt, fondern
Hhinten am Werl Hier ijt, wie in einent
fleinen, vom Berlag der ,Mhrmadher-Wodje” Here
auggegebenen Leitfaden ausgefihrt wird, an einent
SKnopf au drehen, und war aud) wieder nad)
red)t8, wenn die 1Gr nadygeht, md) lints, wenmn
fie vorgeht, Pl




