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Hausund Gacten jeitung

0ic dic Figarette entfielkt

Don der Tabatp!antage bis zur Fabeit /

G8 wird jeben Bigarettenraudier interejfieren,
au erfafren, wie die ,Papyroffa’ entjteht. Die
€onne de8 Orientd brmgt die edble Tabafpflange
aur Reife. Auj den grofen Plantagen erfolgt die
Fermentation, bdie durd) einen Gdrungs-
progeB erreiht wird, dann wird der Tabal in
Ballen verpadt, in denen die eingelnen Biindel u
Ctrihnen geprept find. Vei Nad)fermenties
tung und ber nofwendigen iweiteren furgen
Qagerung mufp eine gany bejtimmte gleidymapige
Temperatur innegehalten werden. Das Aufreifen
der Ballen, Entbimdeln der Strihnen, wie Dbdad
Gniblattern der Tabafbiindel und bdad Cortieven
muf, ebenjo rwie die Vervidhtung der Nadyfermens
tation, burd) ©andarbeit volljogen werden. Jne
folge de8 fid) entwidelnden Staubes ijt in biefen
Raumen durd) Suftbefeudtungdanlagen
fiir duperft feine Jerftiubung von temperievtem
MWafjer geforgt. Die fortierten Bidtter wandern
in ben Mijchraum. Fiiv eine cingige Tabat-
mifdung weden allein etwa 20 Tabat-
jorten beanjprudt. Durd) leid)ted Ueberbraufen

Die Tabat - Anfreiferin

mit Wajfer vollzieht fid) Dhier eine Nadgirung
innerhalb von 3 bid 4 Tagen, wodurd) die ent-
fprechende Gefdymeidigleit erreicht wird, um bie
Fabafblitter der Sdjneidemafjdine 3uau-
filhren, Ddie fie al8 5 Millimeter Feinjdynitt
paffieren. Der im bejondeven Sajten aufgefangene
Geinfdnitt wandert dann in die Sdyiittels
mafdine, wo Ddie eingelnen Fafern gelodert

fchiittelt und durd) € ff vom

und
Gtaube befreit werden. Vet den  vollgefiillten
Stiften mit je etwa 15 }‘lilugmmm Jubalt erfolgt

bie durd) wo.
rauf nody folange aufgeftapelt witd, bid dad bei
ber Nachgarling zugefefte Waffer ftandig bers

€in Gang durd) einen modernen Betried

nad) Ginlegen der jeweiligen Tabafmijhung Dbdie
Bigavetten fir und fertig hergejtellt. Der durd)
einen trichterfbrmigen Uufbau Fugefithrte Tabaf
witd 1 der Majchine sunddjt su einem Strang
geformt, und wm diefen legt fid) dag von einer Turs
bine (Nolle) fid) abwidelnde Jigarettenpapier, dad
gleichaeitig bedrudt und mit dem TMunditiidbelag

Fabatidneidemajdine

aus tinftlichem Blattgold und Korf oder Stroh
verjehen und ebenfo automatif) diberfledt wird.
Bligjchnell ,rotievende Mefjer zeclegen bann den
fectigen G(runq in die eingelnen Jigavetten, um
burd) Doppelditfen wiederum automatijd) in wei
Lagen auf den Auslegetifch) ausgeworfen gu werden.

Dad ift in furzem der Werdegang bid gur fertig
,gefahrenen” Jigavette, die nun erjt nod) jorgfiltig
fortiert und von gejdjidten Paderinnen, in
eine gefallige Gewandung verfleidet witd, um
fchlieBlic) nod) den ftaatlichen Tribut durd) eigene
automatije Vanderolliermajdinen in
Form der Steuerbanderole duperlih) au  ferne
seidnen.  Jn der Verpacdungdarbeit fann durd)
langijdhrige Mebung eine bderartige Fertigleit ers
reic)t werden daf dad Fiillen der Kartond mit
geradbegu verbliffender Sduelligs

feit gejhieht; dody ift fiir die Jufunft aud) daran
gedacht, felbit diejen Arbeitdgang majdyinell

wenig in Bergeffenheit geraten. Die Ladied wenden

feute vor allem ihre Aufmertiamfeit ihren weis

beinigen Begleitern su und verjuden, ihre |
Derehrer zu bewegen, fid) aud) ein Haldband ane
aufdaffen, damit man die Paare, die jufammen- |
gehoren, fofort an bem gleidien Daldfdymud ere
fennen fonne. Moglidy ift alled; vieleicht ift bie

Beit nidjt mehr fern, da der Verlobungsring al8 |
veraltet gilt — und jum Symbol ihrer Licbe und

Sreue fdjenten fid) die jungen Leute jenfeits des

Daean8 vielleicht bald ein Haldband mit Rette. Na

ja — mit der RKette mag ¢8 wohl mandymal feine

Richtigleit haben!

Das Sonnenlidyt als Wollzerftsrer

Der fdyidliche Ginflup der Sonne auf Stoffe
ywurde bidher hauptjadlid) im Ausbleiden,
ber allmdhlidien Bernidytung der Farbe, erblidt.
Nun war aber beveitd im Jahre 1919 in einer Ave
beit von . RKertep in Mainfur auf den zerjtdven-
den Ginfluf Hingewiefen worden, den dasd
Gonnenlidt auf die Wolljtoffe felbft audiibt.
Nady diefer Midhtung hat in jingfter Jeit dad

erlin-idyterf u

Die englifpe Gavviertanube Revtons

fliiffen ausgefept. Dabei wurde, wie die ,Chemifers
Beitung” mitteilt, in der Tat unter dem Ginfluf
de8 Qichtd cin Abbau der Wollfubftang
feftgeftelIt, der nad) einem halben Jahr zu
einem faft vollftdndigen Sdhwund dev
de fihrte.

Materialpriif B nters
fudyungen angejtellt und gu diefem Jwed Woll-
ftoff veridyiedener Material- und Webeart auf dem
Dad) der Stermwarte in Neubabel8berg neun bis

DBie winterhart an: e laffen als
camipiameTaacien %!fg"mo%l': e e ey
It man das Gtengelende ciner feben Blite mit eiment

awdlfMonate lang den atmofphirijden Gin-

wen e mi
Hammer breitidldgt, etwa foulende Bldtter tdglidy entfesnt
unb tiglidy frifhes Waffer in bie Vafe gibt.

N7

JMunu??? — Trop Deiner Binlingliden
Perdadtigteit reagierft Du auf memn dringended
Uawg fauer wie Gifig auj Ladmugpapier. Mein
Dery pittert um Did), Frieda, wie ein Lammer.
fhwinaden. Solitejt Du wictlidy . . . 2!, Siehit
Dul” Sagt Grifa, jeden Tag um cinen Meter lin-
ger und lauter! Dein Bild Habe id) fdhon weg.
fcliepen mitfien. it Heimlichen Trdnen verzehre
id) mid) und Deine vom vovigen Male iibrig ges
Dlicbenen

Pommerfdhe Pfeffeeniiffe

Gin ‘Piund Mehl, 1 GChloffel Sirup Fum
Braunfirben, % Piund Honig, 1 Pfund Juder,
% Pfund geftohene (cinige bittere) Mandeln,
% Pfund halb Bitronat, Halb Orangeat (einges
weidht und fleingehadt), etwad geftopene Nelfen,
Bimt und RKardemom, 2 Gier, % Pfund Butter
und % Piund Gédnjejdhmalz werden mit einem
Badpulver vermifdht, durdigefnetet, u einem
baumenbiden Teig geformt, in malzbonbongrohe
Duadrate gejdhnitten, in Mehl gerodlzt, rund ges
dreht und auf butter Bled)

Fomaten und Sardellen Dincin und gibt diefed
awijdhen die Malfaroni.

Sdyoto'adenpudding

% Pjund Ginbad weidje man in 3 Liter
Mildh auf, lafje €8 auf dem Feuer mit ¥4 Pfund
Butter abbaden, riihre, wenn der Brei abgeliihlt
ift, % Pjund geriebene Sdyofolade, 4 bid 5 Gis
gelb, abgeriebene Bitronenjdjale, Juder nad) Ge«
fdymad, eine Prife Salz gehadte Mandeln, das
Qnnere einer halben Vanillenjtange und uleht
den Sdynee der Gier dagu. Dann fodje man die
Maffe in einer gefetteten Puddingform ¥ Stunde
im Wafferbade. Banillens oder Frudhtiohe veide
man dagu.

Sdokoladenmatronen

% Piund fige, 20 Gramm bittere Manbdeln
drehe man durd), gebe 1 Pfund Juder, % Pfund
i d) 3 i Bitrone und
4 Giweif ju. Mifhe die Maffe durdjeinander,
lege Hiujchen auf ein gefettete8 und mit Mehl

Gtwa 120 Stiid.

Pfannentels

Wer in 20 Minuten famofe Butterfelfe um
Raffee haben will, nehme 1 Gi, 1 Ghldffel zers
piliidte Butter, 1 Prife Salz, 1 Meffexfpipe

illinguder, fdjlage einige Minuten, fiige dann

bunjtet ift. Jn der fombinierten 3iga-
rettenmafdine werden in einem Gang

i

Blinde Sefliigelziiditer

n fing’s Cangley, eine fleine Stunde
pon Condon, ijt Ddie in der Gountry gelegene
Muijtergefliigelfarm fir die YAusbildung
pon 200 Sriegdblinben  eingevidytet.
Behntaufend GEier fonnen Ddort 3u
gleider Zeit m den Jnfubatorhallen ausge-
Priitet werden  Die Augbildung cined Kriegsbline
pen nimmt nur fech Woden in Anfpruch,
weldjer Jeit er lernt, den Jnfubator ridhtig u
Handhaben, die verfdjiedenen Arten von Hithnern
3u unterfdyeiden, die Sithnerhiufer in vielen Fillen
felbft au bauen, bdad Fuiter au mifdjen, Ddie
Maftung der junge Hihne, die gum Marftverfauf
beftimmt find, vorzunehmen, foivie alle im DBee
triebe gebrauchten Upparate felber ju reinigen.
Neben diefem praftifhen Kurfus wid ev aud) in

———e

Dad ift i nur .
bar, wenn fidy dbad Publifum an eine primitivere
Aufmadung gewdhnen wird, K.

der Theorie bder Gefliigeludyt unterridytet.
Nad) Beendigung wird er in feiner Heimat, baw.
an einem von ihm gewiinjchten Ort n der Country
angefiedelt. Gr erndlt ald Ausftattung fitv
feinen Betrieb einen Jnfubator, ein
Hithnerhausd, 22 Hihner und eine ge-
wiffe Menge Jutter.

Das Haleband

@8 gebt ein Mann im Syrerland, fiihrt ein
famel am Halfterband . . .« Mit diefem Sprildy
Tein haben wic und al8 Kinder oft genedt, aber da-
bei ift e8 und nie in den Sinn gefommen, daf eine
mal im Genft eine Dame an einer Leine gefiihrt
werden fonnte. Jn Amerifa, dem Land dber un-

4 GRlffel Mehl und einen fladyen Teeldffel Bad-
pulber hingu und made einen Teigflofs, den man
nimmt und gu einem daumendiden Vieved formt.
Dies legt man in die Sciiffel uvid, fdneidet
¢3 au malzbonbongrofsen ©tiiden, die man in
einen Teeldffel voll MVehl walat, vund dreht und
gang dilnn audwirft, big fie grof find wie Keffe.
Inawifden Hat man eine Pfanne bei gemadt,
mit einer Mefferipipe Butter audgeidymiert, legt
etwa 8 RKeffe hinem und ldht fie 3 Minuten bei
verdedter Pjanne baden, wenn fie red)t braun
werben jollen, auf beiden Seiten. Jn % Stunbde
hat man 85 bis 40 Reffe, die warm befonderd
qut jhmeden.

Grifa funtt auf Stdvungdwelle dagwifden mit

Apfelpfanntudien
Gin Piund gefdhilte und gefdnittene Aepfel
fodit man mit Juder, Jitronenjdale und etwad
ifein weid). Dann gerriihre man 8 Gigelb

ift 8 idlid) wabr-
Baftig ber Fall. Dad Allerneuejte auf dem Gebiete
der Mode ift dort — dad Haldband. Gin reid) mit
Perlen und GEdeljteinen Dbefepted

Die Warjentaunbe Renfton.
Unj Deutfdhlands gropter Shau in der Hafenheide

undehal8band fir fie felbjt ift heute der
Teibenfdyaftliche Wunjd) jeder amerifanijdyen Modes
dame. Bu foldem Daldband gehort natiiclid), wie
aum Hundehal8band, eine Koppel, aud) cine Leine,
und war ift dad ein fehr fddnes, jarted Kette
den aud Gold oder Silber, dad Ddie
Trdgerin felbjt in der Hand hilt, wenn fie allein
geht, und dad fie lachelnd ihvem Begleiter iiber.
(@Bt, wenn fid) einer gu ihr findet. Urfpriinglicy
war die Jdee bed Hal8banded eine andere. Die
amerifanifden Damen haben gern diberall ein
| Sdyofshiindchen bei fich, und damit man Hund und
Herrin  fofort ald zujammengehorend erfennen
fonne, waren fie auf den Dene

mit % Qiter fauver Sahne, 1 Ldffel RKartoffele
mehl, etwa8 Salz, Jimt und dem Gierjdynee.
Bade 2 dilnne Kuchen nur von einer Seite Hells
gelb. Bejtreiche die ungebadene Seite mit den
epfeln, lege die andere ungebadene Seite bded
fuchend Ddariiber und bacde beide Seiten nody.
mal8 {ibev und beftreue fie mit Juder,

Befiilite Gdnfebenlen

Man nihe gwei Ganjefeulen, nadjdem fie qut
eingefalzen und mit Majovan, Beifuf, gertleiners
ten Aepfeln oder Pflaumen gefiillt find, aufams
men und brate fie wie eine Gand im Bratofen,

Matbaroni mit Sardellen

felben Sdjmud zu tragen wie Dolly oder Molly ~
natiielicd) aud8 @riinden der Senfationdluft und der
Gitelfeit. Nun ift dev vierbeinige Begleiter ein

iidelte Malfaroni werden in Salzwaffer
weidigefodht. Dann lapt man fie abtvopfen. Jne
awifden lafit man Butter oder zarted Speifedl

Bled) und bade fie bei {dhoad) evs
higtem Ofen Hellgel.

Pleffertudien
Man tod)t % Pfund Honig und % Pjund
Buder auf, laBt es abfithlen, dann vihrt- man
850 Gramun RNoggenmehl, 50 Gramm getodjtes
Bitronat, % Pfund gehadte Mandeln, 25 Gramnt
Bimt, 1 Mefierfpipe geftofene Nelfen und wenig
getieb 1 i Bitrone und
in % Glad Rum 8 Gramm aufgeldjte Pottafde.
fnete den Teig gqut durd) und lafle ihn einen
halben Tag ftehen. Dann rolle man ihn 1 Jentis
meter did aus, ftecdhe ihn mit Ausjtedern aud
und bade ihn furge Jeit im Heifen Ofen.
Gdpwejter Marga aus der . Franffurter
Ctrage hat fein Wictjdaftégeld mehr, dafiir aber

Weifie Sobnen mit Moberiiben
und Repfein

% Pund weife Bohnen werden mit 1 Pfund
tilefelig gefdnittenen Mobrriiben fajt weid) ges
fodit, 5 6i8 6 Uepfel werden gefdhalt und fein
aexfchnitten dagu gefan und dad Gange 3u einem
bdidlichen Gemiife weid) gefoht. Dann wird 8
mit q it i und
fitpfauerlid) abgef Dagu Sal

Apfelplitden
Bon 1 bi8 2 Giern, ¥ Pjund Mehl, Juder,
etwa8 Mild) und Waiffer, ein wenig Salz und

Banillinguder und einem Teeldffel Badpulver

witd ein fliffiger Gierfudjenteig gemadyt. Vier

gejdhilte und in feine Scheibchen gejdynittene

Aepfel werden mit dem Teig gut vervihet. Jn

heipem  Rohjdhmalz  werden Handtellergrope

Studjen auf beiden Eeiten goldbraun gebacen.

Scymedt, warm gegeffen und mit Judev beftrent,

fehr gut gum Raffee.

Wie idy geftern fidir Gud) die Pinfes
Pinte loder maden will, merfe id), Ddaf
Shwefter Herta Mitte Oftober fo unter dor
Bodbendecpappe verbuddelt Habe, dap fie blof nody
mit ihrem Lornamen vausgudt. Wenn Du aud)
Bafter Haben willjt, fo fdreibe jdnell, wie Du jonft
nod) ausfiehft, damit der Poftonfel Did) finden

in der Pjanne heifp werden, tut gehadte Kapern,

fann! Gorgon Zola Il
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