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Unfivievte Hans und Garter Jeitang

Gartenarbeiten im Juli
Gemiise-, Obst- und Ziergarten

Im Gemiisegarten fingt jetzt das Yir
ten an; lange genug hat es in diesem Friihl
gedauert, bis Radieschen, Salat, Kohlrabi, Erd-
beeren, Wirsingkohl, Spinat usw. ,kiichenfertig*
wurden. Nach meinen Beobachtungen in der
Tier- und Pllanzenwelt

steht uus ein schoner Sommer bevor,

des Gebot, im Garten
durch die biskerige Un-
ung versiiumt werden musste.
gendein [ussbreit Land leer wird, diingt
man sofort mit Jauche oder in Wasser aulge-
lostem Harnstoff-Kali-Phosphor, griibt locker auf
upd sdt dann nochmals Frithkoblrabi, Frith-
karotten, Herbstriiben, Tellower Ritben, Winter-
rettig, Rapunzel, Frithsalat, der im Herbst noch
verbraucht wird, dann Ende Juli abe: ch schon
der Wintersalat, Winterendivien, Radieschen und
spiter auch wieder Spinat, der leider im Juil bei
grosser Hitze sofort in Samen schiessl,

Gepilanzt wird im Juli
noch Griinkohl, den man iberhaupt erst im Juli
pilanzen solite, nachdem gut gediingt und tief
gegraben wurde; weiter Rosenkohl, Kohlrabi,
Salat, Endivien, Sellerie und Porree, sofern man
hier gute Pflanzen, die zuvor pikiert wurden,
zur Verfiigung hat.
Man erntet
jetzt Zwiebeln, Knoblauch, Chalotten, Perlzwie-
beln, allerlei Kiichenkriuler, Schoten, junge
Mohrrithen, spiiter auch die ersten Frithkar-
toffeln usw. und bestellt auch diese Beete sofort
wieder, Wo der Blumenkohl
Kopfchen zwischen den Blittern zeigt,
man die Blitter oben ein, damit die Kopfe schon
weiss bleichen. Lattich bindet man zusammen,
um hier die Herzblitter zu bleichen, nimmt die
Kerbelrithchen aus dem Boden, hackt, diingt,
giesst und reinigt den Garten vom Unkraut, lisst
auf den Erdbeerbeeten nur die Ranken laufen,
an denen man Jungpflanzen erzielen will und
vergisst auch hier das Diingen und Giessen nicht.
Im Obstgarten

naht jetzt ebenfalls die lingst fillige Erntezeit,
denn die berithmten Maiherzkirschen erschienen
in diesem Jahre erst vor wenigen Tagen auf dem
Markt. Die Obstbiiume haben trotz aller Gegen-
meinungen iiberall gut angesetzt, hoffen wir also
auf ein

gutes Obstjahr.

Die
echlimm,
vielen Obs!
die Zweig

Frosteinwirkungen sind lange mnicht so
als angenommen wurde, man wird in
irten tiichtig stiitzen miissen, damit
» nicht brechen.

Das zweite Pinzieren

auf zwei bis drei Blittern muss bald vorgenom-
men werden, und wo sich auf Rosen und Wein-
reben Meltau zeigt, spritzt man mit Erysil.
Will man Rosen okulieren, so kann man dies
jetzt vornehmen, aber auch all die anderen Obst-
arten kann man jetzt okulieren. Man giesse,
diinge, hacke und grabe auch im Obstgarten jetzt
viel, damit alles Unkraut vertilgt werde.,

Im Ziergarten

jet alles in schinster Ordnung, wenn man den
Garten so eauber hillt, wie er im Juni hergerich-
tet wurde. . Obergiirtner Franz Rochan

Bienenzucht im Juli

Der
heuer nicht gut gemeint.

~Wonnemonat* hat es mit uns Imkern
Ganz selten héorten

wir da und dort von Maischwiirmen. Ob es
nicht Hungerschwirme waren, die vor dem
geizigen Bienenwirte Reissaus nahmen? Wie

viele kraftstrotzende Familien mochten nicht im
ylieblichen Maien elenden Hungertodes ge-
storben sein!

Bienenschwiirme wird es im Sommer weniger
geben. Was wir aber erbalten, das wollen wir
mit Licbe betreuen.

Richtige Schwarmpflege
ist des Bienenwirtes Hauptaufgabe im Juli. Es
geniigt noch lange nicht, einen Schwarm zu
Jassen”, ibm einen Korb eder Kasten als neue
Heimat zuzuweisen und ibn dann seinem Schick-
sale zu dberlassen. Alle Nachschwirme und
auch die Singervorschwiirme haben eine junge
unbefruchtete Konigin.
Der Hochzeitsfiug der Prinzessin

vollzieht sich nicht immer einwandirei. Manche
briinstige Konigin falit cinem Sturme, Regen-
schauer oder einem Ra ubvogel zam Opfer. Die
Genitalien vieler Weisel sind verbildet. Qar za
oft verhindert andauernd schlechtes Wetter den
Hochzeitsflug iiberhanpt. Im Stocke aber findet
niemals eine Begathung stalt. In allen diesen
Fiillen muss
fiir baldige Wiederheweiselung gesorgt

werden. Andernfalls treten einige Arbeiterinnen
in die Eierlage. Aber aus allen diesen Eiern
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Wenn
Wiilder

Mai-Juni
horen wir

slill durch unsere
allerlei Tierlaute,

die sonsl schweigen, wenn Menschenmassen sich
durch dic Wilder wiilzen. Da ist zuerst

der Pirol,
ein grosser Waldvogel in goldzelbem Kleide, der
meist on von weitem za ho i i

wBiillow, Bitlow* hat ihm den

ben. Er wird in den Sl ¢
scheuer Vogel geschildert; das i
n! Der Pirol ist durchaus nic
worf, hart am Rande des
»gt er am hellen Vormittag aui dem
Kirehhof und in den Giirten umher, huscht von
Baum zu Baum, nach Raupen und Kifern
such Geht man ihm leise nach, so fliegt er

nicht Man hort aber plotzlich seinen Ruf,
als sei er an ganz anderer Stelle

sogar von den Hiusern her er-
und nach dem Rui hért man

des Garlens;
schallt Rul,

ltzlich cin schoelles Geplauder, dann cin
Miauen, ecin Hahpenkriihen, ein Hundegebel
alles in schneller Folge und im wirren Durch-
einander, das oben aus der Luft herabscballt,

entwickeln sich nur Drohnen, und die Schwirme
sind verloren. Die Wiederbeweiselung kann ge-
scheben durch das Einschuneiden reifer Weisel-
zellen aus anderen guten Viélkern eder durch
das Zusetzen einer neuen Mutter. Beim Um-
schneiden von Weiselzellen ist insofern Vorsicht
geboten, als keine derselben verletzt werden
darf. Sie wiirde sonst erbarmungslos aus-
gebissen. Wir schneiden mil der Weiselzelle
ein etwa halbhandgrosses Sliick der Wabe aus
und passen di n eine Wabe des weisellosen
Schwarmes ein. Soll eine neue Multer zugesetzt
werden, so verbringen wir diese in ein Weisel-
hiiuschen und hiingen dies aul zwei Tage dem
Schwarme zu. Bis dahin haben sich die Bienen
an die neue Multer gewdhnt. Nach zwei Tagen
nehmen wir das Hiuschen heraus, entfernen
den Verschlussschieber, iiberdecken die Oeff-
nung mit emem dilanen achspliittchen und
geben Weiselhiiuschen und Kénigin an die alte
Stelle zuri Die Arbeiterinnen werden sich
sofort an die Befreiung ibrer Multer heran-
machen, indem sie das Wachsplilichen durch-
nagen,
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Die Wolnung der Schwiirme

muss entsprechend hergerichtet werden. Jeder
Schwarm solite in einen Kasten geworfen wer-
den. Er kommt dort viel schneller als im Korbe
vorwiirts, kann leichler iiberwacht wnd aul:
gebessert werden.  Die Kisten der Schwirme

Bleiben wir ruhig stehen, dann sehen wir den
Pirol nach einer Weile von dem Baum, unter
dem wir stehen, dem nahen Grunewald zustre-
ben, und wie ein hillisches Gelichter ertont sein
Schackschackschack im Weiterfliegen, als freue
es ihn, uns genarrt zu haben.

Im Grunewald hiilt sich der Pirol noch zabl-
reich auf, aber meist findet er sich am
des Waldes, von wo aus
fliegt zur Futtersuche.
kilnstler des Waldes ist

der ethiher,
der aber viel scheuer ist als der Pirol und nie-
mals die Girten, eher die grossen Parkaniagen
der Gutshofe aufsucht und hier n Wesen
treibt. Der Eichelhither, der recht bunt gefirbt
ist und dessen kurze, stahlblaue Federn gern
die Dorfjugend an den Hut steckt, niihrt sich
nicbt nur von Raupen und Kerven, er ist ein

lin anderer Sprach-

arger Nestriuber und weiss die Gehege der
Singvogel wohl zu finden. Aber ist auch ein
Schittzer der Tierwelt. Wenn sich der Jiger

noch so leise anschleicht, der Eichelhdher
warnt das, Wild ver dem Griinrock

durch lauten Ruf, der zum Beispiel von den
Rehen niemals unbeachtet bleibt und stels ric

tig verstanden wird. Will man zur B.nlb
zeit einen Rehbock anpirschen, blattet man
mit der Fiplautblatte oder Hasenquicke, ganz

gleich, der Strauchdieb ist da, und wenn man
fast schon den Finger am Abzug hat, ertint sein
Warnruf und der Bock flitzt ab. Sein Riitsch,
riddtsch ertont aber nicht als Warnruf allein,
sondern er hat eine

ganze Menge Tierstimmen aul Lager.
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gchreibt mir eine immer ,in Liebe

Wo ich mir gar nichts dafiir kaufen
kann. Was ist Liebe in Ginsebeinen? Ja,
wenn's noch welche mit Ginsebeinen wiire,
wo oben noch was dran ist, so was Blondes,
Schlankes, Molliges, Grilbliches mit Bubikopf!!
Ja, das ist Sache! Warum ich auch gar zu gern
von meiner Erika ihrer

Da
Deine®.

Erdbeerspeise

Ein Pfund Erdbeeren reibl man durch ein
Sieb, vermischt mit dem Saft und Schale einer
Zitrone, Zucker mach Geschmack und ver-
mischt mit 31 Liter Wasser und 8 Blatt weis
in heissem Wasser aufgeloste Gelatine,

Erdbeerpudding

Y, Plund Butter zu Sahne geriihrt, ver-
mischt mit 6 Eigelb, 6 in Milch geweichte und
durch ein Sieb gestrichene Weissbrotchen,
125 Gramm Zucker, abgeriebene Zitrone,
50 Gramm gehackte siisse Mandeln und dem
Schnee der Eier. Dann rithrt man die zer-

zu. Droht die Baulust bei schlechtem Wetter
und mangelnder Tracht zu erloschen, so muss
so lange gefiittert werden, bis die Wohnung
villig ausgebaut ist.

Dem eisernen Bestande der Schwirme

ist forlgesetzt die grosste Aufmerksamkeit zu
schenken. Kein Schwarm darf in den Winter
kommen, der nichit geniigend Vorrite besilzt.
Der Bienenwinter dauert sehr lange und wihrt
oft big tief in den Mai hinein. Das heurige Jahr
ist Zeuge dafir. Ein Schwarm braucht zur
gliicklichen Durchwinterung etwa 20 Pfund Ho-
nig oder 25 bis 30 Pfund Zuckeridsung. W
diesem Quantum fehit, muss durch Eini
von Zuckerlésung weltgemacht werden. — Ueher
dem Warten auf Schwiirme vergessen wir

die rechizeitige Bergung der Honigernte

nicht. Nach jedesmaligem Schleudern steigert
sich der Sammeleifer. Dabei iibersehen wir nie-
mals, den filr die Durchwinterung ungeeigneten
Hederich-, Koniferen- und Heidebonig moglichst
ganz auszuschleudern. Brutwaben, die solchen
Honig enthalten, kommen nach Beendigung der
Hochtracht in die Nihe des Fensters. Dort lauft
die Brut bald aus, die Waben werden geschleu-
dert und wieder an ihren alten Platz :nrnckgv-

werden mit schon ausgebauten Waben und kiinst- |~ Kleinerten “Erdbeeren unter die Masse, filllt

lichen Miltelwiinden ausgestatlet. Nur fertige | 3 1 eine 5;"‘"‘“0 Backform und biickt eine

Waben zu reichen, halten wir nicht fiir gut; | Stunde im oien.

denn jeder Schwarm will ba\u‘n"l!; das liegt in Jﬂhannisbeeromele&e

seiner Natur. Mil dieser Titigkeit nehmen S X 5
itslus Schaffensireude stets auffallend en sireift man ab un

AILIIE Bid Sheth e el L ]a:sl slo mit Zucker bestreut stehen. Nun

riihrt man 3 Eidotter mit 2 Essloffel Zucker
schaumig, mengt nach und nach 14 Liter saure
Sahne, 20 Gramm Weizenmehl, 20 Gramm
Kartoffelmehl und den Schnee der 3 Eiweiss
hinzu. Bickt die Masse in heissem Fett gold-
gelb, bestreicht mit den Johannisbeeren und
schlagt die Omeletts zusammen.

Nierenomeletten

Von '5 Liter Milch, 1 Ei, 40 Gramm Mehl,
1 Prise Salz gut verquirlt, biickl man 4 Ome-
Telten. Zwei Schweinsnierchen werden diinn-
bliittrig geschnitten, mit fein gehackter Zw
bel und Pfeffer und Salz vermengt, fiini Mi-
nuten in heissem Fett gedidmpft. ie Ome-
letts werden damit bestrichen und zusammen-
gegchlagen., Gurken oder Griinen Salat reiche
man dazu.

Rhabarberspeise mit Schlagsahne

Den zerkleinerten Rhabarber kochl man
mit 1 Liter Wasser weich, gibt reichlich
Zucker, 5 Blatt role und 6 Blatt weisse Gela-
tine und 1 Stilck Vanille in den kochenden
Rhabarbcr und fiillt dw \hsi? abgekiithlt in
oder
Vamlleusoa-e gibt mun dxe \pmse zu Tisch,

nasche. Eine Zuckersiisse ist ja auch Schwester
Tischen — aber die ist in festen Hinden, die

bingt. Dann setat sofort die

ein. Weigert, hreubxenenmeieler
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miichlig wo man sich darum begnii-
gen muss wit ihren .

Da erlint ein klagendes Fiepen, wie es das
junge beim Ruf nach der Mutter erttnen
wischen der des Bussard,

fast keinen
chend nach«
els horte uh

in seinen \\‘xmruh‘n Schleicht er dem Fuchs,
Marder oder der wildernden Kaize nach, die er
unabliissig veriolgt, sobald er ihrer ausichtig
geworden, so gleicht sein Ruf einem Schelten,
ithnlich dem der Amsel, die in den
Katze ebenfalis mit ihrem Gezeter verlolgt,
Hirt das Wild dieses Schelten,

so witft die Ricke den Kopf hoch, duckt sich das
Kitzehen im hohen Grase oder im Getreidefeld
nieder. Die Alte niihert sich aber dem Eichel-
hiher und forscht nach dem Feind, und gnade

dem Fu der sich da von der Alten iiber<
raschen Sie bearbeitet ihn mit jhren
Vorder und hinkend kehrt Reinecke heim,

Der Tannenhiiher, ebenfalls ein arger Nesls
rituber, ist scheu und sehr selten in uneeren
Waldungen zu {inden. Rranz Rochau

Gefiillte Aepfel it

berechnet fiir
grossen Apfel.  Aepfel aushéhlen,
hen und dann mit  Marmelade,
siissen Mandeln oder Rosinen fiillen,
Vanillecreme reichen.

Man die Person ecinen

schileng

Gelee,
'\h‘

Emser Speise
5 Eier, 200 Gramm Zucker, 2 Escitfiel

Wasser werden auf dem Feuer langsam warm

geschlagen und dann wieder kalt. }{ Liter

siisse Sahne wird geschlagen und unler diese

Masse gerithrt. Mit etwas Rum oder Arrak

abgeschmeckt.

Nougatcreme
125 Gramm Zucker, 90 Gramm siisse un-

ahgvzogcnc Mandeln. Die Mandeln werden

mit einem Tuch ahgcnebcn und fein gehackt,

Der Zucker wird in einer Pfanne gerithrt bis

sich Kliimpehen bilden. Die Mand®In hinzu

und alles zusammen rithren bis die Masse hell-

braun und dicklich wird. Aul ejnen einges

fetteten Tiegel giessen und erkalten lassen.
Wohingegen Schénhauseralleemartha
— das ist die mit ,in Liebe Deine*! — auch
schon schmeckl, aber mehr fiir das Sauerliche
ist und mit dem Silssen sehr knausert, wie Ihr
aus ihrer heutigen Kochung deuflich raustiifteln
werdet.

Zuckersparen beim Rhabarberkochen

Rhabarber setzte ich ohne Zucker auf und
fiige im Moment des Kochens eine ganz kleine
Messerspitze Natron zu und dann erst den
Zucker. So brauche weniger davon.

Rhabarbersaft auf kaltem Wege

10 Pfund Rbabarber werden in Stiicke ge
schnitten, dazu 2 Zitronen in Scheiben ge-
schnitten’ und mit 6 Liter kochendem Wasser
iibergossen. Nach dem Erkalten 20 Gramm
Salizyl und 30 Gramm Weinsfeinsiure zu-
filgen, den Topf fest zudecken und 8 Tage
stehen lassen. Dann wird der Safl durch-
gegossen. Auf 1 Pfund Saft fiigt man 4 Pfund
Zucker zu. Wenn der Zucker pewrhnmlzen ist,
wird der Saft aul Flaschen gefiillt, die
Flaschen gut verschlossen, versiegelt und kiihl
aufbewahrt. Die Korken verschliessen sich
durch den Zucker von selbst, wenn man die
Flaschen umgestiilpt in einem Eimer ein paar
Tage stehen lisst.

Auvsgerechnet gab’s heute in der ,Sauren
Schnauze® noch Sauerbraten! Worauf ich gleich
bei der Einirittstiir wieder austrat und bei Erika
und Schlnmnhne durch reichliche Zuluhr von

das siisse
meder herstellte. Dies schreibt Euch — dies«
mal nicht in Liebe — Euer Gorgon Zola 11
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