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Jnfivierte Hanswnd Gavten Jeitang

Der Stall im September
Futtervorrat und Tierbestand
Ankauf junger Hihne und Hennen

orrat zuviel
nd, denn es
viele halb-

Wer im Verhiltnis zum Fualt
Tiere hat, vermindere s n Beste
ist besser, wenige gutgefiilterte als
verhungerte Tiere zu halten.

Die Nachsommertage sind besonders ge
fiir einen Aufenthalt der

et

egen im Freien.
or manches Kriut-

Die Aecker sind zwar lecr
lein bietet jotzt seinen reifen Samen dar, der
von der Ziege begicrig geiressen wird. Je
langer man die Ziegen ihr Futter selbal sixhen
lisst, desto sparsamer ist der Verbraueh at z€
trocknetem Rauhfutter. Auf jungen Klee voder
junge Luzerne treibe man die Ziegen nicht yind
verfiitiere beides auch nur in ganz gering®n
Mengen und mit Trockenfutter vermiseht, wal

diese Pflanzen sehr blihen. Manche Ziegen ver-
langen schon nach dem Bock. gtieve lasse
man miemals vor dem Spiitherbst decken und

besonders k

auch dann nur, wenn sie
Besser ist es, man wartet, bis die jun
\\ﬂln\,~l|'1|~ ein Jahr alt sind.  Auch die Zuchi-
hicke sollen Gele it haben, sich im Freioa
za bewegen. Mit Verfiitierung von Haler
7 beginnen, ist jelzt bei ihnen b
Wihrend des Hag sind die Zies
Zugluit zu schiltzen,

wee

Auch

bei den Kaninchen

heginnt in diesem Monat der Haarwechsel, und
sie brauchen deshalb nahrhaite Kost und aul-
merksame Behandlung. Die Hisinnen sind mit
der Aufzucht des lelzten Wurls beschiftigt
Hisinnen und Rammler sind streng getrennt zu
halten, so dass sie einander weder sehen noch
riechen kinnen. Die Griinfiitterung hort nach
und nach auf, und an ihre Stelle tritt die Trocken-
fiitterung. In der Uebergangszeit werden Riiben
und andere Knollengewiichse gereicht, die in
diesem Monat rrde Ritbenblitter
verursachen leicht 11, auch Mohrriiben-
kraut darf nur in kleinen Mengen gefiittert
werden. Alle Tiere, die nicht weiter zur Zueht
verwendet werden sollen, miissen jetzt ihr Leben
lassen. — Die Hauptsorge

des Hiihnerziichters
die Tiere
d bekommen.

muss sich jelzt darauf richten,
recht bald ibr neues Winterk

»Wie Hund und Katze ...“

Es ist nicht alles Gold, was
nicht alles leizte Weisheit, was der ,Volksmund*
als solche verzapit! ie leben wie Hund und
Katze®, sagl die \.hul/ 1, wenn bei Miillers mal
wieder Telle hineissen ist. Stimmt denn das
Erbfeind-

gliinz! und

wirklich mit dieser sprichwortlichen .
schaft" zwischen Hund vud Katze iewiss
nicht! Wer beide zusammen als H. nossen
halt, wird fast ohne Ausnahme das Gegenteil
heobachten. Und das Idyll, das unser Photo-
craph be ist etwa kein .Naturwun-

der*! So verl atsiichlich Hund und
Katze, zumal wenn sie zusammen aufgezogen
sind . . . Die be sind gute Freunde.
Sie haben aus einer Schiissel ihre Mahlzeit ge-

halten, und Schnauz hat ‘nicht schieel gesehen,
wenn Mieze sich die besten Fleischhappen raus-

fischte. Jelzt sind sie beide wohlgesittigt und
halten ihr Mittagsschlifchen. Mulle schmust sich
an ihren grossen Freund an, und der lisst es
sich gern gefallen, dass sie ibm so um den Bart
geht . , , Wenn die Millern nur ‘ein bisschen
von dieser Mulle lernen wollte, immer . hiibsch
die Krallen cinzoge, nur die Samtpfotchen zeigte
und ibrem Alten um den Bart gehen wiirde —
dann  wiirde er auch immer schmunzeln wie
unser Schnauz. die Teller wiirden heil bleiben
und Schulzen miissle sich ein anderes inter-
essaptes Schliisselloch suchen. . . 5

Deshalb sind beim Fitlern alle Stoffe zu bevor-
zugen, die der Federbildung dienen, wie
Knochenschrot, phosphorsaurer Kalk, Garneelen,
Bremnesseln, Lowenzahn, iberhaupt reichlich
Grimfutter, Dazu sind die mausernden Tiere
warnt und trocken zu halten, bei moglichst aus-
giebiger Beschiiftigung im Scharraum, vornehm-
lich an nasskalten T n. Unter den Junglieren
trefien wir die letzte Auswahl. In den lunlll-
stamm gehort nur das beste vom besten.
nehme nur soviel Tiere mit in den Winter hin-
ein, wie man wirklich durchiiiltern kano, lieber
zwei zu wenig als eins zu viel.

Zum Ankaul junger Hiihuer

ist jetzt die beste Zeit. Die Tiere sind im Herbst
nicht nur billiger als im Friibjahr, weil der
Zilehter ja vor Winlerbegiun gern abselzt, sie
lassen sich auch jetzt leichter beurleilen. Neu-
gekauftes Gefliigel vereinige man nicht sofort
mit den eigenen Tieren, sondern man halte es
erst einige Tage gesondert und chte es auf
seinen Gesundheitszustand hin. Ini September
nehme man auch ecine griindliche Reinigung aller
, Aufenthallsriiume und Auslinfe vor. Das
meln eines Griinfuttervorrats fiir den Winter
wird fortgesetzt, ebenfalls sammle man Beercn
und Friichte, die dem Gefliigel diealich sind.
Truthithner, wie auch Ginse u Enten treibe
man

sl
Sai

auf die Stoppelielder

Qe werden abends mit gefillllem Kropf nach
Ha use kommen. Eine Zufiitterung wird dadurch
fast, entbehrlich. Ist die Ausbeute nicht mehr
ausrvichend, gebe man abends noch geschnittene
Mohre1, Riben und dergleichen.  Wer seine
Giinse rupfen will, nehme nur die villig reifen
dern. Damit die Wligel nicht ihren Halt ver-
on, lasse man die Seitenfedern unberiihrt.
Tauben halte man méglichst zum Feldern an.
Die im Schlage oder in Gebegen gehaltencn

Tiere sind ausreichend zu fiiitern. Auch sie
stehen jetzt in der Mauser und bedirfen der
Kriiftigung. Briiten lasse man nicht mehr. Nach
der Mauser wird auch der Taubenschlag griind-
lich gereinigt,

Im Wasser gezogene Pflanzen
Interessante Versuche

Im Wasser gezogene Rosen und andere Blu-
men, die noch wohlriechender sein sollen, als die
auf festen Boden gewachsenen, konnen vielleicht
bald auf dem Markt erscheinen, wenn die Ver-
fahren, die der Pflanzenphysiologe Gericke von
der Universitit von Kalifornien ausgearbeitet
hat, wirlschaftliche Verwendung finden.  Wiih-
rend der le acht Monaie konnten
Tausend Blitenpflanzen, unter denen sich o
50 fiir den Handel wichtige Spezies befinden, in
Gefiissen mit Wasser zu voller Blitte gebracht
werden. Es werden hierbei dem Wasser nur die
chemischen Elemente zugeiiigt, die zum Wael
tum nétig sind, und die Metbode erfordert sehr
inge Mihen und Ausgaben. Rosen, Dahlien
und andere Pflanzen, die eimmal in fir sie

sende, mit einer Nihr gefiillte Behiil-
geselzt waren, entwickelten sich normal,
die Losung erneuert wurde, und in

g s das Wasser wie-
der ersefzt zu werden brauckte. Zum Auifzieh
von Pflanzen im Heim denkt man daran,
bletten oder Salzmischungen zusammenz
man sie jetzt als Bodendiingemittel ver-
wendet, die dann nur in einer bestimmten
Menge Wasser aufgeldst zu werden brauchen.
Da sehr wenig Aufmerksamkeit nétig ist, wenn
die Pilinzehen einmal gepflanzt sind, so werden
nach Gericke in Zukunft mindestens Teile der
Slumen fiir den Markt und fiirs Haus in fliissi-
gem Medium gezogen werden. —cht

wie

AR GRS TR EGROAEY

Anonymisch flattert mir auf mein Nudelbrelt
das hier ausgeklebte Schreiben: ,Lieber Gorgon
Zola 11! Wegen Dir habe ich mich mit meinem
Alten verkracht. sagl, Du bist Uberbaupt
kein Mann, sonst b Du schon lingst mal ein

Zeichen dadurch gegeben, dass Du ein anstin-
diges Rezept fiir eine Bowle gebracht hiittest.
Also, lieber Gorgon, rette Deine Lhre! Eine

Verehrerin!*  Worauf ich Dir sehreibe:
fein Herzchen, Deinem Alten werde ick
hen ben, dass ihm davon sein
lelmlqm blau anlaufen soll! Boxen kann Dein
Alter doch nicht? ! Sonst wiirde u|| ihm mal
ordentlich durch die Seile klettern So soll
er saufen bis zum Out-Knocken, der .11\0 Junge!
Also ran mit de Masskriige! Schwester Anna
schenk ein:

treue

Apfelbowle
Gute Tafelipfel schilt, entkerut man und
schneidet sie in dilnme Scheiben, iibergiesst
di mit 2 Glas Zuckersirup und liisst sie

kt stehen, Am folgen

Tage fiigt man 2 Flasch n Rbeinwein, 1 Glas
Tokayer und '4 Flasche Burgunder hinzu, seiht
o) Hawis akih einigen Stunden durch, damit
die Apfelscheiben zuriickbleiben und  reicht
sie mit Schaumwein oder Selterwasser.

Pfirsichbowle

Nachdem die Haut der frischen

mn» n Tag zugede

Plirsiche

dunn abgezogen ist, schneidet man sie in feine
Scheiben, vermischt sie mit reichlich Zucker,
den

man mit wenig Wasser anfeuchtet und
lisst mehrere Stunden zugedeckt stehen und
giesst dann 4 bis 6 Flaschen Moselwein hinzu.

Ananasbowle

Diinne Ananasscheiben bestreue man stark
mit Zucker, giesse etwas Madeira dariiber und
stelle sie zugedeckt einen Tag hin. Dann schiitte
man sie in eine Bowle und giesse 5 Flaschen
Rhein- oder Moselwein, 1 Flasche Rotwein
darilber und siisse nach Geschmack.

Melonenbowle
Ein Stiick reife Melone schiilt und schneidet

man in feine Stiickchen wund lisst sie mit
Zucker bestreut stehen; dann giesst man

2 Flaschen kaltgestellten Weiss-, 2 Flaschen
Apfelwein, 1 Flasche Selterwasser uud ilas
guten Rum dazu.

Buttermilchkaltschale

Geriebenes Schwarzbrot wird mit Zucker
durchstreut und in wenig Butter trocken ge-
rbste( <Unter 1 Liter Buttermilch riihre man
3 Liter siisse Milch oder Sahne, schlage es
ut durcheinander und gebe 10 Minuten vor
5em Anrichten das Brot, Zucker und Zimt
darunter.

Was ja eigentlich keine Bowle mehr ist, aber
die Kinder wollen auch mul lecken, wozu
Schwester Emmy aus Charlottenburg

Kandierte Niisse

Im  Emailletopf
Zucker solang
tropit und die
kalt werden.
Inusskerne

wird in elwas Wasser
ocht, bis er dick vom Loffel
Tropfen auf einem Teller schneil
Dann gibt man die halbierten
mit einem Pickchen Vanillen-
zucker hinein und lisst sie darin gut kochen.
Man gabelt dann die Kerne aul flache Teller
\\lml thy sie nach dem Erkalten mit flachem
Messer ab.

Makronen

s Pfund siisse Mandeln, 8 bittere, s Pfund
ucker, 2 Eiweiss. Die abgezogenen
1 den durch die Reibe gedreht, mit
dem und geschlagenen Eiweiss gut
vermischt.  Auf leicht *ttetem  Blech mit
einem Teeloffel kleine Hiufchen legen, diese
bei miissiger Hitze garbacken.

biickt. Wenn Du wieder niichtern bist, kannst
Du Dich an Pienen ihren

Apfelschlagcreme

500 Gramm miirbe  sii Aepiel werden
geschiilt, gerieben, mit etwas Zucker und
125 Gramm Korinthen gut vermischt, dann
!s Liter geschlagene Sahne schnell darunter
geriibrt und mit Schokoladenplitzchen garniert,

Apfelpfannkuchen

Von 8 Loffeln Mehl, *3 Liter Milch, etwas
Salz und 5 Eiern rithrt man Teig, schneidet
8 grosse, geschilte und entkernte Aepfel in
Scheiben. Nun dimpit man die Hilfte mit
etwas Butler an, gibt den halben Teig dariiber
und biickt ihn nun in iiblicher Weise auf bei-
den Seiten goldbraun, daun wird er auf
heisser Platte iiberzuckert zu Tisch gebracht.
Mit der anderen Hiilite wird ebenso verfahren.

Apfelbrotsuppe

Brotreste werden zu gleichen Teilen wie
Aeplel mit der Schale klein geschnitten. Dann
kocht man beide Teile weich und gibt
50 Gramm Zucker zu. Auf 12 Liler Wasser
¥3 Plund Aepfel, Pfund Brot. Ist alles
weich, gibt man die Masse durch ein Sieb, fiigt
etwas Zimt und Zitronenschale bei, siisst nach
und t nochmals aufkochen. Korinthen in
die Suppe geben.

Kartoffeln mit Aepfeln

Karloffeln zu gleichen Teilen wie entkernte
Aepfel werden geschdlt, in Stiickchen ge-
schnitten und liisst mit ein wenig Salz weich
kochen. Alles durch ein Sieb streichen. Es
mufl dick wie Kartoffelmus sein, gibt Butter
und 1 Prise Zucker zu. Schmeckt gut zu ge-
bratener Leber, Wurst, Schinken.

langsam  wieder gesund knabbern. ~ Wenn
Du noch nicht ‘von Deinem Irr-

Elektrischer
Bett- und Fusswirmer

Mit eigenem, unzerstorbarem
Heizkorper
In allen Haushaltungen und Betricben ohn
Warmwasserversorgung ditrlte eine neue thermo
elektrische Heizquelle erwiinscht sein. Es b
delt sich um die direkte Heisswa

aus dem Leitungswasser. Der Wasserbahn wir
abgeschraubt und der ,Thermater* am As
schlussgewinde Dbefestigt, wonach der
wieder einzusetzen ist. Das Ein- und Ausscha
ten des elektrischen Stromes kann durch Stech
oder Schaltkontakt erfolgen; doch ist der Appars
auch dann gegen Ueberhitzung gesichert, wen
das Ausschalten des Stromes einmal iibersehe
wurde. Im iibrigen wird die Wassertemperatu
durch den Leitungshahn temperiert, wihren
auch sonst nach Ausschallen des Stromes di
Kaltwasserentnahme ungehindert erfolgen kanr
tromverbrauch ergibt

iv geringe
schon dadurch, dass
Heisswasserbereitern sofort das bis-zu
erhitzte Wasser aus dem Hahn abilies
Thermator ist auf Wechsel-, Drehstrom ode
Gleichstrom eingestellt und fir jede Vi
spdunung erhiiltlich, was allein fiir die jeweilig

Mo beriicksichtigt werden muss, ebenso wi
dlt‘ Wattstirke (1500, 2000, 2000 4000, 6000 un
9000 Watt) und die Dimensionen des Anschlus:
gewindes (!4 oder 3 Zoll). — Eine andere b
merkenswerle Neuerung ist der ,,Warmling* a
elektrischer Bett- und Fusswirmer. Er i
durchaus gefahrlos. Er enthilt einen unzersto:
baren Heizkdrper in wiirmespeichernder Mass:
Der Wiirmling liisst sich in Krankheitsfallen i
feuchte und trockene Packungen verwenden un
leistet auch als Bett- und Fusswirmer guf
Dienste, abgesehen von seiner hmackvolle
und zugleich hygienischen Darhxe!uug in For
einer leicht desinfizierbaren, kleinen kubische
Siiule aus Fayence. Bei einer Energicaufnahm
von etwa 100 Watt gestaltet sich der Betrie
iiusserst billig, da sich jede Ladung — bei einer
Strompreis vou 16 Plennig fiir die Kilowal
stunde — nur auf etwa }i Plennig berechne
Es geniigt ecine Anheizdauer von 10 Minuter
um den Wiirmling im Bett oder unter Decke
etwa sechs Stunden warmzuhalten, und zwar be
Temperaturen, die sich von 33 Grad allméhlic
bis auf etwa 90 Grad steigern.

Kiinstliche Befruchtung

von Bienenkoniginnen

Der Amerikaner Dr. Watson hat ein Ve
fahren ausgearbeitet, Bienenkéniginnen zu be
fruchten, das es moglich machen wird, Biene
ebenso methodisch und wissenschaftlich zu ziicl
ten, wie wir jetzt Vieh ziichten. Bisher war di
Befruchtung der Konigin eine Zulallssache. Si
fliegt aus dem Stock heraus, trifft irgendein
Drohne in der Luft und kehrt dann zuriick,
ihre Pflicht des Eierlegens zu erfiillen. Di
Bienenziichter aber wussten nie, was der Vale
der neuen Brut wert war. Mit der neuen M
thode, die mit mikroskopisch Kkleinen Gla:
rohrchen arbeitet, wird die Befruchtung weil
gehend mechanisch vollzogen und die als Vale
ausersehene Drohne kann genau so exakt g
withlt werden wie die Konigin, die die Mutte
sein soll.

wahn kuriert sein solltest, denn kannst ja mal

zu mir kommen! Bring aber lieber Deinen

ch mit, Das ratet Dir Deiner
Gorgon Zola 11

ganzen Verein gle
 ibr lieber

hhu wesentlich vermehit. Es
gezahlt werden. Auch der Fucb‘\dler und im Wi
der Secadler ist ofters za seben. e Reiber. "eﬂ‘kn &
echont und bleiben such im Winter lu( den Inzeln.
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